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PLITA INCORPORABILA DIN

VITROCERAMICA CU INDUCTIE

Stimate client!

Instructiuni de utilizare

Instructiuni de instalare

Placuta indicatoare a
caracteristicilor tehnice

Protectie impotriva
incendiilor

Plita incorporabila din vitroceramica cu inductie este
destinata doar uzului casnic. Aparatele noastre sunt
ambalate In materiale ecologice care pot fi ulterior
reciclate, eliminate sau distruse fara a periclita mediul
inconjurator. Ambalajele de acest tip sunt etichetate

in consecinta. Cand durata de functionare a aparatului
este depasita si intentionati sa il aruncati, va rugam sa

va asigurati ca faceti acest lucru fara a afecta mediul
inconjurator. Predati-I la un centru autorizat de colectare a
deseurilor de aparate casnice.

Instructiunile de utilizare au fost elaborate pentru utilizator
si descriu caracteristicile si modul de functionare al
aparatului. Aceste instructiuni se aplica mai multor modele
din aceeasi familie de aparate, prin urmare, este posibil

sa gasiti informatii si descrieri ale functiilor care sa nu se
aplice in cazul aparatului dumneavoastra.

Aparatul trebuie conectat la sursa de alimentare in
conformitate cu instructiunile din capitolul »Conexiuni
electrice« si conform reglementéarilor si standardelor in
vigoare. Conexiunile trebuie realizate doar de personal
calificat.

Placuta indicatoare a caracteristicilor tehnice cu informatii
de baza este amplasata sub aparat.

Aparatele pot fi montate langa un dulap de bucatarie
inalt, a carui inaltime poate sa o depaseasca pe cea a
aparatului. Cu toate acestea, pe partea opusa a dulapului
de bucatarie, este permis doar un dulap de bucatarie cu
inaltime egala.
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IMPORTANT - CITITI INAINTE DE A FOLOSI
APARATUL

Masuri de precautie
pentru siguranta

» Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii cu varsta

de peste 8 ani si de catre persoane cu capacitati fizice,

senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de experienta

si de cunostinte, daca acestea au fost supravegheate

sau pregatite in vederea utilizarii aparatului in conditii de

siguranta si daca inteleg riscurile asociate. Nu lasati copii

sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu se vor

efectua de copii daca nu sunt supravegheati.

ATENTIE: Aparatul si partile accesibile ale acestuia se

pot incinge in timpul utilizarii. Trebuie evitata atingerea

elementelor de incalzire. Copiii cu varsta sub 8 ani

vor fi tinuti la distanta daca nu pot fi supravegheati in

permanenta.

AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depozitati obiecte

pe suprafetele de gatit.

AVERTISMENT: Procesul nesupravegheat de gatire pe

plita cu grasime sau cu ulei poate fi periculos si poate

provoca aparitia unui incendiu. Nu incercati sa stingeti

focul cu apa, ci opriti aparatul si acoperiti flacara cu un

capac sau Ccu o carpa umeda.

Dupa utilizare, opriti elementul plitei folosind butonul de

comanda si nu va bazati pe detectorul de vase de gatit.

AVERTISMENT: Daca suprafata este crapata, opriti

aparatul pentru a evita riscul unui soc electric.

Obiectele metalice cum ar fi cutitele, furculitele, lingurile si

capacele nu trebuie asezate pe suprafata plitei, intrucat se

pot incinge.

* Nu curatati plita cu dispozitive de curatare cu abur sau cu
naltd presiune deoarece se poate produce un soc electric.

» Aparatul nu trebuie utilizat cu un intrerupator extern cu
ceas electronic sau cu sisteme speciale de control.
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Avertismente

* Aparatul poate fi conectat la sursa de alimentare doar de catre un tehnician autorizat sau
de catre un expert.

* Interventiile asupra aparatului sau repararea acestuia de catre o persoana neautorizata pot
cauza rani grave sau pot avaria produsul. Reparatiile trebuie sa fie executate doar de catre
un tehnician autorizat sau de catre un expert.

» Aparatul trebuie folosit doar pentru gatit. Nu il folositi in niciun alt scop, cum ar fi incalzirea
camerei. Nu asezati vase de gatit goale pe zonele de gatit.

« Daca se conecteaza un alt dispozitiv electric la o priza aflata in apropierea aparatului,
asigurati-va ca respectivul cablu de alimentare nu intra in contact cu zonele de gatit incinse.

» Nu depozitati sub aparat articole sensibile la temperatura, cum ar fi agenti de curatare sau
detergenti, spray-uri, etc.

« Folosirea plitei din vitroceramica drept spatiu de depozitare poate rezulta cu zgarierea sau
avarierea acesteia. Nu incalziti pe plita alimente in folie de aluminiu sau in recipiente din
plastic. Aceste folii sau recipiente din plastic se pot topi, provocand incendii sau pot avaria
plita.

» Nu asezati obiecte precum cutite, furculite, linguri sau capace pe zona de gatit cu inductie,
pentru ca acestea pot deveni foarte fierbinti.

trebuie tratat ca un deseu menajer. Tn schimb, trebuie predat la punctul de

colectare corespunzator pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice.

Asigurandu-va ca ati eliminat in mod corect produsul, ajutati la evitarea
potentialelor consecinte negative asupra mediului inconjurator si a sanatatii persoanelor,
consecinte care ar putea deriva din aruncarea necorespunzatoare a acestui produs.
Pentru mai multe informatii detaliate despre reciclarea acestui produs, va rugam sa
contactati biroul local, serviciul pentru eliminarea deseurilor menajere sau magazinul de
la care I-ati achizitionat.

E Simbolul de pe produs sau de pe ambalajul acestuia indica faptul ca produsul nu



1. Ochi cu inductie spate stanga
2. Ochi cu inductie spate dreapta
3. Ochi cu inductie fata stanga
4.0Ochi cu inductie fata dreapta
5. Panoul de control al plitei
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Utilizarea plitei

| | |
C D E F
A Senzor plitad pornit/oprit
B Afisaj si tasta functiei zonei de gatit
B1 Punct zecimal indicator al zonei de gatit
C Cursor
D Functia Power boost

E Functia de blocare a unitatii de control/pentru
siguranta copiilor

F Sistem IQcook pornit/oprit
G Unitatea de afisare a functiei cronometrului

G1 Simbolul functiei cronometrului pentru zona de gatit



Plita cu inductie « Plita din vitroceramica este prevazuta cu trei sau patru
principiul de ochiuri. Suprafata plitei este complet plata si neteda, fara
functionare muchii care sa favorizeze acumularea murdariei.

 Plita este prevazuta cu ochiuri cu inductie de mare
putere. Caldura este generata direct pe fundul vasului
de géatit acolo unde este necesara, fara pierderi prin
suprafata din vitroceramica. Astfel, cantitatea de energie
este considerabil redusa comparativ cu incalzitoarele
traditionale, care functioneaza pe principiul radiatiei.

« Ochiul din vitroceramica nu se incéalzeste direct, ci doar prin
caldura returnatg, transmisa de catre vas. Aceasta caldura
este o »caldura reziduala«, réamasa dupa ce ochiul este
oprit. Ochiul cu inductie genereaza caldura de la bobina de
inductie, montata dedesubtul suprafetei din vitroceramica.
Bobina creeaza un camp magnetic la fundul vasului de
gatit (care poate fi magnetizat) care la randul lui produce
fluxuri de curent care apoi incalzesc ochiul.

IMPORTANT!

In cazul in care este vérsat pe ochi zahar sau alte substante foarte indulcite, stergeti
imediat si indepartati reziduurile cu o racleta chiar daca zona de gatit este inca fierbinte,
in caz contrar ochiul poate fi deteriorat.

Evitati curatarea plitei atunci cand zonele de gatit sunt inca fierbinti deocarece puteti
deteriora plita.

Vase de bucatarie + Ochiul cu inductie va functiona perfect doar daca se
adecvate pentru plitele folosesc vase corespunzatoare.
cu inductie « In timp ce gatiti, vasele de bucatarie trebuie asezate pe

mijlocul zonei de gatit.

» Vasul corespunzator este acela care permite inductia, de
exemplu vasele din otel, email sau aliaj din otel. Vasele din
aliaj de otel cu fundul din cupru sau aluminiu sau vasele din
sticla sunt necorespunzatoare.

» Cand folositi o oala sub presiune, supravegheati vasul pana
cand se atinge si regleaza nivelul de presiune adecvat.

Mai intai, rotiti butonul zonei de gatit in pozitia maxima,
apoi reduceti puterea la timp conform instructiunilor
producatorului vasului sub presiune.

< » Folositi numai vase de gatit cu partea inferioara plata! Cele

cu partea inferioara concava sau convexa (zimtata sau
bombata) pot impiedica buna functionare a mecanismului
de protectie impotriva supraincalzirii si plita se poate incalzi
prea tare. Acest lucru poate duce la craparea suprafetei din
sticla si topirea partii inferioare a vasului. Garantia se pierde
in cazul in care defectele sunt provocate din cauza folosirii
necorespunzatoare a vaselor sau in cazul in care vasele
sunt lasate sa arda goale pe foc (goale).
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» Atunci cand cumparati vase de gatit, verificati daca
poarta eticheta “permite inductia”.

A Folositi numai vase destinate gatitului electric sau
“permite inductia”:
« fund gros (cel putin 2,25 mm)

¢ fund plat.
Zona de gatit Diametrul minim al fundului vasului
@160 mm @ 110 mm
@180 mm N0 mm
@ 200 mm 145 mm

Testarea cu magnet

Utilizand un magnet mic, este posibil sa verificati daca
fundul vasului poate fi magnetizat. Utilizati doar vasele de
bucatarie de care se lipeste magnetul.

Recunoasterea vaselor

Unul dintre avantajele unei plite cu inductie este
recunoasterea tigaii sau a vaselor de bucatarie. Chiar daca

nu exista niciun vas pe zona de gatit, sau daca asezati pe
zona de gatit o tigaie cu un diametru mai mic decét cel

al zonei de gatit, nu se va pierde caldura. Daca tigaia este
mult mai mica decat zona de gatit, aceasta poate sa nu fie
perceputd / recunoscutd de zona de gatit. Atunci cand zona
de gatit este pornita, se va aprinde simbolul “U” pe ecranul
nivelului de putere. Daca se aseaza un vas pe zona de gatit in
urmatoarele zece minute, acesta va fi recunoscut de plita de
gatit iar zona de gatit va fi pornita la nivelul de gatit setat.
Imediat ce indepartati tigaia de pe zona de gatit, zona de
gatit este deconectata de la sursa de alimentare. Daca asezati
pe zona de gatit o tigaie cu un diametru mai mic decat cel al
zonei de gatit, va fi furnizata doar puterea necesara pentru a
incalzi vasul pe care 1l utilizati.

Zona de gatit se poate deteriora:

* Daca se aseaza un vas gol pe ea.

« Tnainte de asezarea vasului pe zona de gatit, stergeti
fundul vasului pentru a permite fluxul de caldura si a
preveni deteriorarea zonei de gatit.

» Atunci cand doriti s& gatiti sau sa prajiti alimente, folositi
doar vasele de bucatarie care pot fi magnetizate, de ex.
vase din otel, vase emailate, sau vase din fonta. Doar
atunci va functiona zona de gatit cu inductie.



Reglarea puterii Puterea de caldura a zonei de gatit poate fi reglata pe

zece niveluri diferite.
Tabelul de mai jos prezinta cateva exemple de utilizare a
fiecarui nivel.

Setarea puterii

Scop

0 Oprit, folosind caldura reziduala
1-2 Pastrarea calda a mancarii, fierberea lenta a cantitatilor mici de mancare
(setarea cea mai mica)
3 Fierbere lenta (continuarea procesului de gatire dupa pornirea
puternica)
4.5 Gatirea lenta (continuare) a unor cantitati mari de alimente, prajirea unor
bucati mari
6 Prajire, rumenire
7-8 Prajire
9 Gatirea cantitatilor mari de alimente, fierberea indbusita a carnii/
rumenirea la foc mare
P Setarea “Power boost” pentru inceperea procesului de gatit; potrivit, de

asemenea, pentru o cantitate foarte mare de alimente.

Sfaturi pentru

» Atunci cand cumparati vase de gatit aveti grija la alegerea

economisirea energiei dimensiunilor: diametrul vasului se referd de obicei la

marginea superioara a vasului, care este adesea mai mare
decat fundul vasului.

* Vasele sub presiune (vasele economice), care folosesc
presiunea intr-un interior bine etansat, sunt deosebit de
economice si economisesc atat timp. cat si energie. Un
timp de gatire mai mic permite pastrarea vitaminelor din
alimente.

» Lasati intotdeauna suficienta apa in vasele sub presiune
in caz contrar acestea se pot supraincalzi, lucru ce poate
deteriora atat vasul cat si ochiul de gatit.

» Acoperiti intotdeauna vasul cu capace de dimensiuni
corespunzatoare.

» Folositi vase cu dimensiuni corespunzatoare cu cantitatea
de alimente ce urmeaza a fi preparata. Daca folositi vase
excesiv de mari pentru cantitati mici de alimente, veti
consuma considerabil mai multa energie.
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* Dupa conectarea plitei din vitroceramica la sursa
principala de alimentare, toate simbolurile de pe display
se vor aprinde pentru scurt timp. Acum plita este gata
pentru utilizare.

» Plita este prevazuta cu senzori electronici, care sunt
activati prin atingerea lor usoara cu degetul timp de cel
putin o secunda.

» Fiecare atingere a senzorului este semnalizata printr-un
sunet scurt.

« Evitati asezarea obiectelor pe suprafata senzorilor activati
prin atingere. Asigurati-va ca zona senzorilor este

Pornirea plitei Atingeti butonul pornit/oprit (A) si tineti-l apasat pentru
cel putin 1 secunda. Cand plita este pornita, senzorii
ochiurilor se lumineaza.

A in cazul in care nu se fac alte actiuni sau nu se fac
setari in urmatoarele 20 secunde, plita se opreste
automat.

Pornirea ochiurilor Dupa ce ati pornit plita prin apasarea butonului pornit/
oprit (A), puteti activa ochiul selectat in urmatoarele 20
secunde.

Q- Senzorii functioneazi si ca butoane de comanda cu
carora puteti modifica nivelul de putere.

* Prin atingerea tastei de selectare a ochiului (B), punctul
zecimal (B1) adiacent senzorului ochiului selectat este
activat si se afiseaza tastele cursorului (C).

* Prin atingerea tastelor cursorului, selectati puterea
dorita delalla 9 sau P.

« In urmatoarele 10 secunde, tastele cursorului se vor opri
iar punctul zecimal va disparea. Plita se va activa.

Q- Tastele senzorului cursorului (C, D) reactioneaz
sunt atinse din partea de jos. Acelasi lucru este
valabil si pentru senzori (E, F).

Modificarea puterii ochiului

« Selectati ochiul corespunzator prin apasarea tastei (B).
Punctul zecimal (B1) adiacent senzorului ochiului selectat
este activat si se lumineaza tastele senzorului cursorului. In
functe de puterea selectata, tastele cursorului se aprind in
dreptul puterii selectate, in timp ce tastele inactive ramase



Oprirea ochiurilor

Oprirea plitei

Functie de blocare
pentru siguranta
copiilor

it P

lumineaza intermitent.
(Exemplu: in cazul in care se selecteaza puterea 6, primele
sase taste lumineaza constant, in timp ce celelalte taste ale
cursorului lumineaza intermitent).

» Puterea se selecteaza si/sau modifica prin apasarea tastelor
cursorului.

» Selectati ochiul pe care doriti sa il opriti.

* Prin glisarea degetului spre stadnga sau prin atingerea
cursorului in partea stanga extrema a acestuia (in partea
stanga a ultimei taste a cursorului) puteti seta puterea
ochiului la O. Daca toate ochiurile sunt setate la puterea
0, plita se opreste automat dupa 20 secunde.

Plita poate fi oprita in orice moment prin atingerea butonului
pornit/oprit (A).

Prin activarea mecanismului de blocare de siguranta, plita este
protejatd impotriva activarii si pornirii accidentale a plitei. Astfel
blocarea de siguranta functioneaza si ca un mecanism de
protectie a copiilor.

Activarea functiei de blocare pentru siguranta copii

* Plita trebuie oprita.

+ Atingeti tasta (A) pentru a porni plita. In plus fata de

alte simboluri, se va afisa si tasta de blocare O (E).

« Atingeti tasta O (E) si tineti-o apasata timp de
aproximativ 3 secunde. (Veti auzi un sunet scurt si se va
afisa pe ecran simbolul »L« (B).)

« Opriti aparatul cu ajutorul tastei (A); daca nu apasati
nicio tasta, aceasta se va opri automat dupa 10 secunde.
Functia de blocare pentru siguranta copiilor este acum
activata.

Dezactivarea functiei de blocare pentru siguranta copii

» Atingeti tasta (A) pentru a porni plita. Simbolul »L« se
va afisa pe ecran (B).

» Atingeti tasta 0— (E) si tineti-o apasata timp de
aproximativ 3 secunde. (Veti auzi un sunet scurt si se va
afisa pe ecran simbolul »O« in locul simbolului »L«.

* Functia de blocare pentru siguranta copiilor este acum
dezactivata, iar plita poate fi folosita normal.
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Indicator de caldura
reziduala

Functia Power Boost si
Super Power boost

Limita de timp de
operare

Plita din vitroceramica este prevazuta si cu un indicator
pentru caldura reziduala >>H<<. Ochiurile nu sunt incalzite
direct, ci prin caldura de retur ce radiaza de la vas. Atata
timp cat simbolul >>H<<este pornit dupa ce ochiul a fost
oprit, caldura reziduala poate fi folosita pentru incalzirea
alimentelor sau pentru topire. Chiar si atunci cand simbolul
>>H<< dispare, ochiul poate fi inca fierbinte. Aveti grija sa
nu va ardeti!

Pentru gatire rapida, se poate activa functia power boost
pentru orice zona de gatit. Acest lucru va va permite sa
incalziti rapid cantitati mari de alimente, utilizand un plus de
putere.

Power boost:

Zona de gatit cu simbolul SP ® (Super Power boost)
cuprinde functia Super Power Boost. In aceastd zona, un plus
de putere este activat timp de cinci minute; apoi, zona trece
la nivelul 9.

Dupa oprirea automata, functia se poate activa dupa o pauza
de 5 minute.

Activarea functiei »Power boost«

» Selectati ochiul si atingeti senzorul cursorului in partea
dreapta (D) extrema, care este etichetat cu simbolul >>P<<.

o Afisajul puterii indica litera >>P<<.

Activarea functiei »Power boost«
» Selectati ochiul si folositi senzorul cursorului (C) pentru

a reduce puterea de gatit.

Oprirea de siguranta

Ore inaintea opririi de

Setarea puterii siguranta

8

6

5

5

4

1,5

1.5

1,5

1,5

V(OO (N[O |D[WIN|=

1.5

Functionarea continua maxima a unui anumit ochi este
limitata iar durata este afisata in graficul de mai sus. Cand



Dispozitivul de
siguranta in caz de
supraincalzire

Functia Power boost

ochiul este oprit de mecanismul de siguranta, indicatorul
afiseaza simbolurile >>0<<, sau >>H<< in cazul in care a
ramas caldura.

Exemplu:

Setati zona de gatire la nivelul 6 si l&sati-o sa functioneze
o vreme. Daca setarea zonei de gatire nu se schimba,
mecanismul de securitate va opri zona dupa o ora si
jumatate.

« Plita este prevazuta cu un ventilator de racire, care
raceste componentele electronice pe parcursul gatitului.
Ventilatorul poate functiona pentru o perioada de timp,
chiar si dupa terminarea procesului de gatire.

» Plita cu inductie este de asemenea prevazuta
cu un dispozitiv incorporabil de protectie in caz
de supraincalzire care protejeaza componentele
electronice Impotriva oricaror avarii. Dispozitivul de
protectie functioneaza la diferite niveluri. Atunci cand
temperatura zonei de gatit creste considerabil, puterea
de géatit se reduce automat. Daca acest lucru nu este
suficient, puterea zonelor de gatit deja incalzite continua
s& se reduca sau se opreste de tot. In aceasts situatie,
va aparea >>E2<< pe ecran. Atunci cand plita s-a racit,
intreaga putere a plitei va fi din nou disponibila.

Cand modul automat de gatire este activat, plita va
functiona la putere maxima pentru o perioada limitata de
timp in functie de setarea puterii selectate si apoi va trece
automat la nivelul de putere pre-selectat redus pentru

a relua procesul de gatire. Setarea automata a puterii
maxime poate fi pornita pentru orice ochi si pentru toate
setarile puterii, cu exceptia setarii maxime 9 si a functiei
>>P<<,

Activarea modului automat de gatit rapid

» Selectati ochiul dorit apasand tasta corespunzatoare (B),
apoi selectati puterea dorita apasand cursorul (C). Tineti
apasat pe setarea puterii selectate timp de aproximativ
3 secunde pana cand auziti un sunet scurt iar afisajul (B)
indica litera >>A<<,

Simbolul »A« si nivelul de putere selectat vor fi afisate
alternativ pe ecran. Cand functia power boost expira, zona
de gatit trece automat la nivelul selectat, care este apoi
afisat permanent pe ecran.
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A In cazul in care puterea este redusa pentru o zona
de gatit pe care este activata functia automata
de incalzire rapida, functia automata de incalzire
rapida va fi oprita pentru aceasta zona de gatit.

fierbere

600mI -900ml apa

Vas/mod de gatire cantitate nivel de putere durata de gatire
(min)
Supa/reincalzire 0,5-1lit A7 - 8 4-7
Lapte/reincalzire 0,2-04lit Al- 2 4-7
) 125-250¢9
::’iecz/ﬁerbere la foc aprox. AD -3 50 - 25
300ml - 600ml apa
7509 - 1,5 kg
cartofi in coaja aprox. A5 - 6 25 - 38
600mI -900ml apa
7509 - 1,5 kg
legume proaspete/ aprox. Ad- 5 18 - 25

* Tabelul de mai jos cuprinde exemple ale unor mancaruri pentru care este
corespunzatoare reincalzirea rapida.
» Valorile indicate sunt aproximative si depind de alti parametri (de exemplu, tipul si
calitatea vaselor, cantitatea de apa suplimentara, etc.).
» Cantitatile mai mici sunt indicate pentru zonele de gatit mai mici iar cantitatile mai mari
corespund zonelor de gatit mai mari.

Functia Power boost este recomandata pentru

urmatoarele...

* Alimentele care sunt reci la inceputul prepararii sunt
incalzite rapid, si apoi lasate sa se gateasca pentru o
perioada mai lunga de timp; cu functia power boost,
acest lucru se poate realiza fara controlarea constanta a
procesului de gatire (ex. tocanita de vita).

Functia Power boost nu este recomandata pentru

urmatoarele...

« Alimentele prajite, fripte sau fierte indbusit si care trebuie
intoarse frecvent, carora trebuie sa li se adauge lichid sau
care trebuie sa fie amestecate; galustele sau pastele cu o
cantitate mare de lichid; alimentele care necesita fierbere
pentru o perioada

Memorarea ultimelor

setari

Prin utilizarea acestei functii puteti reveni la setarile
anterioare ale ochiurilor activate in cazul in care ati oprit
accidental plita, dar trebuie sa actionati in maxim 6

secunde de la oprirea accidentala.

« In maxim 6 secunde de la oprire, trebuie s& porniti
plita apasand tasta pornit/oprit (A). Tasta (F) licareste




Functia cronometru

intermitent pe ecran timp de 6 secunde. In acest timp
trebuie sa atingeti tasta intermitenta si sa reveniti la
setarile anterioare, care erau active inainte de ultima
oprire.

Aparatul este prevazut cu doua alternative ale functiei
cronometrului:

Cronometru cu - numaratoare inversa - numararea
descrescatoare a timpului cu functia de oprire pentru
fiecare zona de gatit

Minutar - numararea descrescatoare a timpului fara
oprirea zonei de gatire la expirare. Setarea se poate realiza
in intervalul de timp 1- 99 minute.

UTILIZAREA CRONOMETRULUI

Cronometrul simplifica procedura de gatire prin

setarea duratei de functionare a unui anumit ochi. Cand
numaratoarea inversa se opreste, ochiul selectat este oprit
automat si se aude un sunet scurt. Puteti opri semnalul
sonor apasand orice tasta sau puteti, pur si simplu, sa
asteptati pana cand se opreste automat dupa aproximativ
2 minute. Cronometrul poate fi setat separat pentru fiecare
ochi. Pe ecran se va afisa intotdeauna doar un cronometru:
ochiul cu numaratoarea inversa cea mai scurta.

A Cronometrul poate fi setat doar daca minutarul
(alarma) nu este activat.

Setarea cronometrului:

« Atingeti tasta zonei de gatit (B) pentru a selecta zona
de gatit dorita. Apoi, folositi cursorul (C) pentru a seta
puterea de gatit.

* Prin apasarea senzorului cronometrului (G), simbolul
>>CL<< se transforma in >>0-<<, iar simbolul relevant
care indica ochiul

selectat incepe sa licare intermitent @ (G, cursorul (C)
este iluminat.

* Prin trecerea degetului de-a lungul cursorului, selectati
intervalul de timp cuprins intre 1 si 9 minute. Confimati
selectarea prin apasarea tastei cronometrului. Pe
ecran se va afisa >>-x<<. (x... valoarea setata deja).
Acum, puteti utiliza cursorul pentru a seta valoarea
dorita cuprinsa intre »1x« si »9x«. Dupa cateva secunde,
valoarea setata este activata si va incepe numaratoarea
inversa.
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Functii de siguranta si
afisarea erorilor

ALARMA (MINUTAR)

Functia alarmei nu dezactiveaza functionarea ochiurilor ci
semnalizeaza, pur si simplu, perioada de timp presetata.
Puteti opri alarma apasand orice tasta sau puteti sa
asteptati pana cand se opreste automat dupa aproximativ
2 minute.

A Functia alarmei se poate activa doar daca nu este
pornit niciun ochi.

Setarea minutarului:

« Porniti plita apasand tasta pornit/oprit (A).

* Apasati tasta cronometrului (G) pentru a schimba
simbolul >>CL<< la >>0->>; cursorul (C) este iluminat.

* Prin apasarea cursorului, setati perioada de timp
dorita, in modul descris mai sus, in sectiunea functia
cronometrului.

» Daca ulterior nu selectati niciun ochi, plita se va inchide
automat dupa céateva secunde, iar alarma va ramane
afisata pe ecran.

Plita este prevazuta cu senzori de protectie impotriva
supraincalzirii. Daca temperatura creste prea mult, zonele
individuale de gatire, sau chiar intreaga plita, se pot opri
temporar in mod automat.

Eroare, cauza posibila, solutie

erorii ErO3.

Sunet continuu si afisarea intermitenta a

Apa varsata pe suprafata senzorului sau un
obiect asezat pe senzori. Stergeti suprafata
senzorului.

Intermitent E/2

Zona de gatit s-a supraincalzit. Asteptati sa
se raceasca.

E/3 licare

Vase de gatit necorespunzatoare care nu
au

proprietati feromagnetice. Folositi o alta
oala sau tigaie.

A n cazul unei defectiuni sau in situatia in care
indicarea unei defectiuni / erori nu dispare,
deconectati plita de la sursa de alimentare timp
de cateva minute (desurubati siguranta sau opriti
comutatorul principal); apoi, reconectati aparatul si
porniti intrerupatorul principal.

Daca problema persista, contactati un tehnician.
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- controlul automat al functionarii plitei
- controlul fierberii
- economisirea energiei cu pana la 40%
- retinea Tn mod activ a nutrientilor, vitaminelor si proteinelor din mancaruri

Sistemul IQcook poate fi folosit pe orice zona de gatit prin apasarea tastei 1Q.

‘--
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1 Functii 1Q
2 Niveluri de putere

F Sistem IQcook

493341



123514

90 E @6 @

N

%

Descriere

GATIRE CU ABUR

FIERBEREA

GATIT LENT
Metoda 1

GATIT LENT
Metoda 2

GATITUL CU O
CANTITATE MARE
DE APA

FIERBEREA
INABUSITA/
RUMENIREA

DECONGELAREA
ALIMENTELOR
CONGELATE

PASTRAREA
MANCARII CALDE

Aceasta functie controleaza aburul si gatirea
uniforma. Pentru un gatit sanatos fara gatire
indelungata. Legumele isi vor pastra culoarea
naturala, nutrientii si vitaminele. Capacul
trebuie asezat pe vas pe durata procesului
de gétire.

Aceasta functie este adecvata pentru gatirea
alimentelor in lichid - apa, lapte, vin, etc. Se
foloseste pentru alimente delicate (peste,
oug, fructe, carne de pasare) care tind sa se
destrame usor in timpul procesului de gatire.
In timpul fierberii, mancarea poate capata

o0 aroma placuta daca adaugati ierburi
aromatice si condimente.

Functia este folosita pentru mancarurile care
necesita un timp indelungat de preparare, la
flacara mica si temperatura constanta. Este
adecvata pentru felurile de mancare care
necesita un timp indelungat de preparare
(gulas, orez, friptura).

Functia este adecvata pentru prepararea
laptelui, a sufleului de orez si a budincii.

Functia permite aducerea rapida a apei

la punctul de fierbere si mentinerea
temperaturii adecvate fierberii. Este potrivita
pentru gatirea supelor, a legumelor etc.

Adecvata pentru gatirea carnii la diverse
niveluri de putere. Carnea se va gati uniform
si va ramane suculenta.

Decongelarea alimentelor si topirea
ciocolatei.

- Pastreaza alimentele calde la o temperatura
de aproximativ 70°C.

Folosire
capac

P



OBSERVATII SI MASURI DE PRECAUTIE

IMPORTANTE

« Sistemul IQcook poate fi activat doar pe o singura zona de gatit. Cand procedura de
setare este incheiatg, se poate selecta sistemul IQcook pentru o altd zona de gatit.

» Cand folositi sistemul IQcook, functia Power boost (P) nu poate fi folosita pentru
zonele adiacente de gatit (deasupra, sub).

« Tnainte de inceperea utilizarii oricarei functii 1Q, sistemul, trebuie sa verifice toti
parametrii; prin urmare, inceperea gatirii este putin intarziata. In acest timp, nu luati
vasul de pe zona de gatit.

* Reactivati sistemul |Q atunci cand zona de gatit este rece (simbolul >>H<< este aprins
pe ecran). Astfel veti obtine rezultate optime.

» Daca doriti sa utilizati senzorul IQ pe capac, atunci trebuie, s& atasati un inel metalic
magnetic de partea superioara a capacului, pe care se instaleaza senzorul 1Q inainte de
utilizare. Adezivul se va lipi complet in 24 de ore. In acest timp, nu folositi capacul si nu
il spalati (a se vedea sectiunea (»Pregatirea capacului«).

« Asigurati-va ca suprafata capacului si a, inelului pe care urmeaza a se instala senzorul
IQ este curata. Asezati senzorul |IQ pe inel astfel incat sa se fixeze pe acesta.

« In timpul procesului de gétire, nu ridicati capacul (numai cu functiile care necesita
senzorul 1Q). Daca acest lucru este necesar (de ex. pentru a amesteca in mancare),
ridicati capacul doar pentru scurt timp - nu mai mult de aproximativ 10 secunde.

* Nu asezati capacul cu senzorul IQ pe alta oala sau tigaie in timpul procesului de gatire.
Folositi aceeasi ocala sau tigaie pe tot parcursul procesului de gatire.

» Nu folositi senzorul 1Q pe post de maner pentru capac si nu il scoateti de pe capac in
timpul gatirii.

+ Avertisment! Manerul capacului se poate incalzi in timpul functionarii prin urmare,
folositi o carpa sau o manusa de bucatarie pentru a-l atinge.

* Senzorul IQ este rezistent la apa. Pentru a beneficia de o duratd lunga de exploatare si
de un aspect placut al senzorului, scoateti-I de pe capac dupa gatire si depozitati-I intr-

un loc sigur astfel incat sa nu se deterioreze.

» Curatati senzorul IQ folosind o carpa moale, putin umezita. Mentineti partea frontala a
acestuia intotdeauna curata.

« Senzorul 1Q este prevazut cu baterie (instructiunile pentru inlocuirea bateriei sunt
prezentate in acest manual).
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PREGATIREA CAPACULUI PENTRU FUNCTIILE IQ

Accesorii furnizate cu (numarul acestora depinde de model)
aparatul

\—/
Senzor 1Q Inel Servetel/carpa
Instalarea senzorului IQ Tnainte de prima utilizare a aparatului:

pe capac

1. Curatati suprafata capacului acolo unde doriti sa
asezati senzorul 1Q, folosind servetelele cu alcool
furnizate. Folositi o carpa sau un servetel nou pentru
fiecare capac.

2. Tineti inelul cu varful degetelor si indepartati eticheta
auto-adeziva (nu atingeti suprafata etichetei pentru a
o pastra curata.




3. Atasati inelul pe suprafata proaspat curatata a
capacului. Apoi, apasati-l cu degetele pentru a va
asigura ca s-a lipit uniform pe capac.

- Nu atasati inelul peste sau in jurul supapei de
presiune a capacului (in functie de modelul
capacului).

Daca inelul este asezat prea aproape de margine,
capacul este mai putin stabil si se poate rasturna
atunci cand este asezat senzorul.

Adezivul se va usca complet in 24 de ore sau in 72
ore (in functie de capac). In acest timp, nu folositi
capacul, nu-l spalati si nu asezati senzorul 1Q pe

acesta.
ﬁ 4. Asezati senzorul I1Q pe inel, aducandu-l incet spre inel
N cand se fixeaza la locul lui.
@ indepértarea senzorului
/t® o — Dupa utilizare, indepartati senzorul 1Q si depozitati-I.

e Folositi capacul cu o tigaie sau oala. Daca folositi acelasi capac pe mai multe
tipuri de vase de gatit, asigurati-va ca acesta se potriveste cu fiecare dintre
ele.

Nu folositi senzorul IQ pe post de maner pentru capac.

Nu spalati senzorul 1Q in masina de spalat vase.
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Utilizarea functiilor si a
aparatului

e Sistemul IQcook controleaza automat evolutia procesului de gatire; totusi,
acesta nu opreste automat functiile dupa finalizarea gatitului. Acest
lucru trebuie efectuat manual sau prin intermediul unui CRONOMETRU -
cronometru cu numaratoare inversa sau minutar.

Sistemul 1Qcook poate fi activat simultan doar pe o singura zona de gatit.
Cand procedura de setare este incheiata, se poate selecta sistemul IQcook
pentru o alta zona de gatit.

A - UTILIZAREA FUNCTIILOR

SiESiEISER)

e Cu aceste functii, folositi capacul cu senzorul 1Q.

Nu asezati capacul cu senzorul IQ pe alta oala sau tigaie in timpul procesului
de gatire. Folositi aceeasi oala sau tigaie pe tot parcursul procesului de

gatire.

Tnainte de a porni plita, asigurati-va ca zona de gatit si partea inferioara a
oalei sau tigadii sunt curate si uscate.

Procedura de preparare:

1. Umpleti oala sau tigaia cu apa si alimente si asezati-o
pe zona de gatit

(L3

- Atunci cand folositi apa la gatit, asigurati-va ca
nivelul apei este de minim 50 mm fata de marginea
superioara a cratitei.

2. Acoperiti mancarea cu un capac de care este atasat
senzorul 1Q.



"9" Nu folositi senzorul 1Q pe post de méner pentru
capac.

3. Apdasati tasta pornit/oprit a plitei O. se va emite un
sunet scurt. Selectati zona de gatit (B).

4. Activati sistemul IQcook prin apasarea indicatorului
care clipeste ®,

Se vor aprinde toate programele posibile de gatire iar
simbolul IQ va ramane aprins.

4

Atingeti cu degetul cursorul sub simbolul dorit sau
miscati degetul pe cursor pentru a selecta functia de
gatit dorita. Cand ridicati degetul de pe cursor, functia
selectata va clipi, in timp ce alte functii vor fi aprinse.
Daca setarile de nu se modifica in cinci secunde,
functiile aprinse se vor stinge. Functia selectata va
ramane aprinsa timp de cateva secunde.

9 n cazul tuturor functiilor, cu exceptia frigerii,
trebuie sa apasati tasta “= senzorului in maxim 5
secunde.

* Functia cronometrului poate fi setata inainte de
inceperea operatiunii (a se vedea sectiunea (»Setarile
cronometrului«).

6. Pentru ca conexiunea dintre senzorul 1Q si modulul de
control sa functioneze, apasati tasta de pe senzorul
|Q (atasat de capac). Acest lucru va fi indicat de
acelasi simbol de pe modulul de control ™= (Simbolul
se aprinde.).
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GATIRE CU ABUR

Pentru rezultate optime, este recomandat sa folositi un
capac fara supapa de eliberare a aburului.

(timpul de gatit depinde de calitatea, cantitatea si tipul de
mancare, dar si de tipul de vase, capac si gusturi).

Umpleti oala cu apa iar apoi adaugati alimentele
(acest lucru se aplica in cazul tuturor alimentelor).

ALIMENTE CANTITATE | CANTITATE DE | TIMP DE GATIT | NOTA
(k9) APA (dI) (minute)

mere 0,5 05 10-15 taiate in bucati mici
egale

pere 04 0,3 10 taiate in bucati mici
egale

piersici 04 0,3 5-12

prune 0,4 0,3 5-12

amestec de fructe 0,5 0,3 7-12

cartofi 1 05 25-30 taiati in cubulete si
spalati cu apa

broccoli 0.4 0,5 10-15

conopida 05 05 25-30 taiata in bucati mari

morcovi 0,7 08 20-25 taiati in felii- felii
(groase)

amestec de legume 0,5 0,2-0,4 20-25

mazare (congelata) 0,15 0,3 20-25

dovlecei 0,6 05 13-18 taiate in felii

vinete 03 04 10-13

oua 2 buc. 0,4 9-13 introduse n apa
calduta (pentru a
preveni craparea cojii
in timpul prepararii)

naut 0,25 1 50-55 introduse n apa
calduta (pentru a
preveni craparea cojii
in timpul prepararii)

linte 0,25 1 20-25 Trebuie introduse
in apa calduta timp
de aprox. 22 de ore
inainte de gatire

orez 1cana 2 cani 20-25 Spalati/clatiti mai
intai orezul

varza (proaspata) 0,5 0,6 20-25 tocata fin

varza murata 05 04 20-30




ALIMENTE CANTITATE | CANTITATE DE | TIMP DE GATIT | NOTA
(kg) APA (dI) (minute)
hot dog 0,25 0,4 8-10 hot dog intreg
sparanghel (congelat) 0,2 0,3 13-15
boabe de porumb 0,5 0,5 13-17
nap 0,5 0,4 20-25
fasole pastai 0,5 0,6 30-35
(congelata)
castane 05 1 28-32
scoici 03 04 13-17
creveti (cozi 0,4 - 13-17
congelate)
Piept de pui, bucati 0,3 0,4 23-27
carnati copti O] 0,5 25-30 carnati copti intregi
("Bratwurst") (»Bratwurst«)
vita 0,3 1 50-60
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FIERBEREA =
Functia este adecvata pentru prepararea alimentelor in
lichid - apa, lapte, vin, etc. - deocarece mancarea va retine
toate vitaminele si mineralele. Este folosita pentru alimente
delicate (peste, oud, fructe, carne de pasare) care tind
sa se destrame usor in timpul gatirii. Lichidul in care sunt
gatite alimentele poate fi folosit pentru sosuri, sosuri de
friptura, etc.
In timpul fierberii, mancarea poate capata o aroma placuta
daca adaugati ierburi aromatice si condimente.
Temperatura recomandata este cuprinsa intre 70 si 85 °C.

Prepararea mancarii/retete:

OUA ROMANESTI
Ingrediente:

1ou

apa

otet

sare

piper

Adaugati cateva picaturi de otet, sare, piper si un ou fara coaja in apa incalzita la 75 °C.
Fierbeti-I timp de aprox. 3-4 minute pana cand albusul se incheaga.

FILE DE TON INABUSIT
Ingrediente:

0,5 kg file de ton

4 catei de usturoi

patrunjel

sare

apa

piper

[amaie

timp de preparare = 35 minute

PIEPT DE PUI INABUSIT IN SOS DE SMANTANA
6 bucati piept de pui

3 dl smantana grasa

1dlvin alb

2 catei de usturoi

o legatura de patrunjel

sare

piper

piper de Jamaica

nucsoara



amestec de condimente Vegeta

curry

otet

branza rasa

Temperatura din mijlocul carnii de pui trebuie sa fie de 75 °C
timp de preparare = 30 minute

FILE DE HERING SAU MERLUCIU FIERT iN VIN
Ingrediente:

4 buc. file de hering/merluciu

1dl vin alb marar sare

piper

amestec de condimente Vegeta

2 catei de usturoi

o legatura de patrunjel

suc de lamaie

Timp de preparare = 25 minute

SOMON FIERT IN SOS DE SMANTANA SI VIN ALB
Ingrediente:

6 buc. file de somon

6 dl de vin alb

1dl smantana grasa

[amaie

usturoi

patrunjel

sare

piper

Timp de preparare = 30 minute

FRUCTE POSATE

Ingrediente:

2 pere

2 mere

30 prune uscate

2 mandarine

2 batoane de ciocolatd menaj (neindulcita)
2 batoane de ciocolata cu lapte

Lapte

Taiati fructele in cubulete si fierbeti-le in lapte. Fardmitati ciocolata (atat cea menaj cat si
cea cu lapte) si adaugati bucatelele in lapte.

Fierbeti timp de 20 minute. Cand sosul se ingroasa, este gata de servire.

Restul sosului poate fi combinat cu frisca. Shake-ul de ciocolata cu lapte se va pastra in
frigider timp de o zi (la 2 ° C).
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GATIRE LENTA

P

55

9 Unele tipuri de mancaruri pot forma spuma in
timpul prepararii. Ridicati capacul si amestecati
continutul Folositi un capac cu supapa de presiune!

@ Metoda 1

Functia este folosita pentru méancarurile care necesita
un timp indelungat de preparare, la flacara mica si
temperatura constanta.

Mancaruri: GULAS, TOCANITA, SOSURI, OREZ etc...

Nota:

Orez - spalat cu apa inainte de preparare. Retineti ca
pentru prepararea unei parti de orez sunt necesare doua
pana la trei parti de apa.

Metoda 2

Functia este adecvata pentru prepararea mancarurilor la
foc mic - lapte, budinca cu orez, budinca.

Alimente: LAPTE, SUFLEU DE OREZ, BUDINCA, etc.

Nota:

Orez - spalat cu apa inainte de preparare. Retineti ca
pentru prepararea unei parti de orez sunt necesare doua
pana la trei parti de apa. Se amesteca orezul ocazional
pe tot parcursul procesului de gatire (chiar si atunci cand
simbolul este inca aprins).

Budinca - Atunci cand laptele s-a incalzit (cu capacul pus)
si se aprinde simbolul E adaugati praful de budinca in
lapte si amestecati timp de aprox. 3 minute.

Selectati cu functia de gatire lenta. Dupa 5 secunde,
va clipi si . se va aprinde.



GATITUL CU O
CANTITATE MARE DE
APA

—t

9 Unele tipuri de mancaruri pot forma spuma in
timpul prepararii. Ridicati capacul si amestecati
continutul Folositi un capac cu supapa de presiune!
Atunci cand gatiti cu o mare cantitate de apa
(atunci simbolul E se aprinde), este posibil ca
lichidul sa nu fiarba inca Lasati capacul pe oala
pana in momentul in care sistemul incalzeste apa
pana cand da in fiert. Intensitatea clocotului poate
depinde de tipul oalei sau de tipul capacului.

Aceasta functie permite incalzirea rapida pana la punctul
de fierbere si mentinerea fierberii. Adecvata pentru
alimentele care se fierb la inceput in apa.

C(:)'

Alimente: SUPE, PASTE, CARTOFI, etc...
Nota: Inainte de a le géti, spélati bine legumele, in special
cartofii. Acest lucru va preveni acumularea de spuma in

timpul procesului de gatit.

Cand apa este adusa la punctul de fierbere (cu capacul
pus) se va aprinde E si se va auzi un sunet scurt.
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ALIMENTELOR
CONGELATE

Aceasta functie este adecvata pentru dezghetarea tuturor tipurilor de alimente, dar si
pentru topirea ciocolatei.

PASTRAREA MANCARII «
CALDE

Aceasta functie este adecvata pentru mentinerea oricarui tip de mancare cald. Este
adecvata si pentru prepararea vinului fiert.

Exemplu:
Atunci cand gatiti gulas cu functia Gatire Lenta (metoda 1), treceti la acest sistem dupa
ce ati terminat de gatit pentru a mentine calda mancarea.



URMATOARELE SIMBOLURI VOR APAREA PE ECRAN IN TIMPUL FUNCTIONARII:

Apa inca nu fierbe.

Apa fierbe.

Cu functiile IQcook care necesita folosirea capacului,
sistemul va percepe automat daca ati scos capacul.
Simbolul () va incepe sa lumineze intermitent pe ecran, iar
plita va emite un sunet scurt.

Repuneti capacul pe oala sau tigaie si apasati pe orice zona
de pe cursor.

- Daca nu faceti acest lucru si apa inca nu fierbe (simbolul
! este aprins ), sistemul va continua sa functioneze; totusi
in acest caz nu pot fi garantate rezultate optime.

- Daca apa deja fierbe (simbolul E este aprins),sistemul va
continua sa functioneze. Comunicarea senzorului cu plita va
fi deconectata, iar = simbolul va fi oprit (in acest caz, nu
putem garanta rezultate optime).

FUNCTIA DE SIGURANTA - SmartSense

Acest sistem de control asigura faptul ca mancarea din oala
sau tigaie nu se arde daca nu are destul lichid. Este activa
cu functiile IQ pentru care este necesar capacul. Simbolul va
aparea pe ecran iar plita va emite un sunet scurt. Sistemul
va intrerupe alimentarea cu energie electrica. Simbolurile
vor disparea iar zona de gatit va fi oprita.
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Cu aceste functii, folositi capacul cu senzor IQcook si nu il indepartati in
timpul gatirii.

Nu asezati niciodata un capac cu senzor 1Q pe plita din vitroceramica.

Plita trebuie sa se potriveasca intotdeauna cu oala sau tigaia. Nu asezati
niciodata capacul oblic pentru a acoperi numai partial cratita.

Functia selectata nu poate fi schimbata cu alta functie in timpul functionarii.
Trebuie sa opriti intdi zona de gatit.

Nu ridicati capacul in timpul procesului de gatire. Daca acest lucru este
necesar (de ex. pentru a amesteca in mancare), ridicati capacul doar pentru
scurt timp - nu mai mult de aproximativ 10 secunde. Acest lucru va permite
sa obtineti rezultate optime si in acelasi timp sa economisiti energie.



B - UTILIZAREA FUNCTIILOR

A

Cu aceste functii, nu folositi capacul cu senzorul IQ.

Nu luati oala sau tigaia de pe zona de gatit in timpul gatirii pentru ca acest
lucru poate prelungi procesul (cu exceptia functiei Fierbere indbusita/
Rumenire - sau atunci cand faceti clatite).

Alegerea nivelului de Pentru functiile Prajire si Fierbere indbusit/rumenire, sunt

putere

disponibile 3 niveluri de putere: - scazut, mediu si ridicat.
Pentru a selecta un nivel, atingeti cursorul sau miscati
degetul de-a lungul acestuia.

Nivelul preselectat este cel mediu.
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FIERBEREA
INABUSITA/
RUMENIREA

‘ ?max 10 mm ’

9 Nivelul de putere poate fi modificat si in timpul
functionarii.

Niveluri de gatire:
Scazut: 150 - 170°C

Mediu: 175 - 190°C

Ridicat: 195 - 210°C

Alimente: PREPARAREA TUTUROR TIPURILOR DE
CARNE, PESTE, CLATITE, OUA, LEGUME, etc,...

Nota:

Clatite - Distribuiti uleiul uniform pe toata suprafata tigaii
si asezati tava pe zona de gatit. Activati sistemul 1Q. Cand
se afiseazd simbolul E adaugati aluatul. La fiecare clatitg,
asezati tigaia goala cu ulei pe zona de gatit pentru aprox.
30 secunde si apoi adaugati urmatoarea cantitate de aluat.

= L

.|||||III||||||||||P

Functia de fierbere indbusita/rumenire este adecvata
pentru preparate care necesita doar o cantitate mica

de ulei, pana la 10 mm. Cand este atinsa temperatura
adecvata a uleiului, simbolul E va aparea pe ecran, plita
va emite un sunet scurt, iar alimentele pot fi introduse in
tigaie.



URMATOARELE SIMBOLURI VOR APAREA PE ECRAN iN TIMPUL FUNCTIONARII:

Uleiul Inca nu s-a incalzit.

Uleiul s-a incalzit.
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PROBLEME TEHNICE

Problema

Cauze posibile

Solutie

Functia de depistare a fierberii
este activata.

Luati tigaia de pe zona de gatit.
(nu mai este lichid)

Functia de depistare a fierberii
este activata.

Partea inferioara a vasului este
uda. Stergeti tigaia si incepeti
din nou procesul de gatire.

E (intermitent)

Capacul a fost inlaturat.

Puneti capacul inapoi pe oala
sau tigaie.

Bateria este descarcata sau Apasati tasta de pe senzorul IQ
il (intermitent) comunicarea cu plita este sau reporniti programul. Tnlocuiti
intrerupta. bateria.
F1 Partea inferioara a senzorului Curatati partea inferioara a
IQ este murdara sau avariata. senzorului 1Q
Daca partea inferioara este
avariatd, nu folositi senzorul.
F2 Eroare de comunicare intre Inlocuiti bateria senzorului IQ.
senzorul 1Q si plita.
F3 Nivel scazut baterie senzor IQ. | Inlocuiti bateria.
F4 Zona de gatit este prea incinsa. | Asteptati pana cand se raceste

zona de gatit.




Inlocuirea bateriei

Comandarea
echipamentelor
suplimentare

1 Apucati partea de jos a senzorului (A). Apoi tineti ferm
capacul cu senzor 1Q (B) si rotiti-l la 10 grade in directia
indicata de sageata.

2. Scoateti bateria, impingand-o prin deschizatura cu un
obiect subtire (de plastic sau lemn).

3. Puneti bateria (DL2450) noua inapoi in deschizatura.

s,

" Semnul "plus”" de pe baterie trebuie sa fie in partea
superioara.

4. Repuneti corect capacul senzorului |Q pe carcasa
senzorului si rotiti-I in directia opusa cu aprox. 10
grade.

Echipamentele si accesoriile suplimentare se pot
achizitiona de la unitatea de service Gorenje sau de la
centrul de service autorizat.

www.gorenje.si
Accesoriile se pot achizitiona individual sau in seturi - cod:

Senzor: 393759
Inel: 393758
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Curatarea

—

ﬁo/
R\

Figura 1

Figura 2

N

Figura 3

Figura 4

Dupa fiecare folosire a plitei din vitroceramica, asteptati
sa se raceasca si curatati-o; in caz contrar, chiar si cel

mai mic rest de mancare se va arde pe suprafata fierbinte
data viitoare cand veti folosi aparatul. Pentru curatarea

si intretinerea periodica a suprafetei din vitroceramica,
folositi agenti speciali de conditionare, care formeaza
un strat de protectie pe suprafata, protejand-o impotriva
mizeriei. Inainte de fiecare folosire, stergeti praful sau alte
particule de pe suprafata plitei si fundul tigaii deoarece
acestea ar putea zgaria suprafata (Figura 1).

Atentie: buretii de sarma, buretii abrazivi si detergentii
abrazivi pot zgaria suprafata plitei. Suprafata din
vitroceramica poate fi, de asemenea, deteriorata prin
folosirea sprayurilor agresive si necorespunzatoare sau

a agentilor de curatare lichizi neagitati (neamestecati)
suficient (Figura 1 si Figura 2).

Marcajul se poate sterge daca sunt folosite produse de
curatare abrazive sau daca sunt folosite vase de gatit cu
fundul deteriorat. (figura 2)

Petele usor de indepartat se pot indeparta cu o carpa
moale umezita; apoi, stergeti suprafata pana cand se
usuca (Figura 3).

Petele de apa se pot indeparta folosind o solutie usoara
de otet; cu toate acestea, nu folositi aceasta solutie
pentru a curata cadrul (doar la anumite modele, deoarece
isi poate pierde luciul. Nu folositi spray-uri agresive sau
agenti de decalcifiere (Figura 3).

Petele greu de indepartat se pot indeparta folosind agenti
si ustensile speciale pentru plitele din vitroceramica. Cand
folositi aceste produse, urmati instructiunile furnizate de
producatorii respectivi.

Asigurati-va ca sunt complet indepartate toate resturile
agentilor de curatare, deoarece pot deteriora plita din
vitroceramica atunci cand se incalzesc zonele de gatit
(slika 3).Indepartati rezidurile folosind o racleta. (figura 4)
Folositi cu atentie racleta pentru a preveni accidentarile.

A Utilizati racleta numai atunci cand murdaria
nu poate fi indepartata cu o carpa umeda sau
cu ajutorul substantelor speciale de curatare a
suprafetelor din vitroceramica.

Tineti racleta in unghiul corect (45 ° la 60 °). Apasati usor
racleta peste sticla si glisati spre marcaj pentru a elimina
murdaria. Asigurati-va ca manerul de plastic al racletei (la
unele modele) nu intra in contact cu zona de gatit.



Nu apasati racleta perpendicular pe sticla cu varful
sau cu lama pentru a nu zgéria suprafata plitei.

Zaharul si alimentele cu zahar pot deteriora permanent
suprafata din vitroceramica (Figura 5); prin urmare, trebuie
sa fie indepartate de pe suprafata din vitroceramica cat
mai repede posibil, desi zona de gatit poate sa fie inca
fierbinte (Figura 4).

Schimbarea culorii suprafetei din vitroceramica nu
afecteaza operarea sa sau stabilitatea suprafetei. Aceste
decolorari sunt in principal rezultatul resturilor de mancare
arse sau al folosirii unor instrumente de géatit fabricate din
materiale precum aluminiul sau cuprul; aceste pete sunt
dificil de indepartat.

Atentie: Toate deteriorarile descrise mai sus se refera in
mare parte la estetica, cu alte cuvinte, felul in care arata
aparatul si nu afecteaza direct functionalitatea acestuia.
Astfel de erori nu sunt acoperite de garantie.

slika 5

Avertismente
importante

» Instalarea aparatului pe un blat de bucatarie si conectarea acestuia la o sursa de
alimentare se poate efectua doar de catre un tehnician calificat corespunzator.

« Furnirul sau alt material de lacuire a mobilei de bucatarie pe care se instaleaza plita
trebuie tratat cu adeziv rezistent la caldura (100°C); in caz contrar, suprafata se poate
decolora sau deforma.

» Plita este dimensionata pentru a fi incorporata in blatul de lucru deasupra unui dulap
de bucatarie, cu o latime mai mare de 600 mm.

* Dupa instalare, cele doua elemente frontale de fixare trebuie sa fie accesibile de
dedesubt.

» Dulapurile de bucatarie suspendate sau cele montate pe perete trebuie sa fie instalate
la o inaltime suficient de mare pentru a nu interfera cu procesul de lucru.

+ Distanta dintre plita si hota de bucatarie nu trebuie sa fie mai mica decat cea indicata
in instructiunile de instalare a hotei de bucatarie. Distanta minima este de 650 mm.

» Distanta dintre marginea aparatului si dulapul de bucatarie inalt adiacent trebuie sa nu
fie mai mica de 40 mm.

» Folosirea placutelor sau a panourilor de decorare din lemn masiv pe blaturile de lucru
din spatele masinii de gatit este permisa, daca distanta minima este cea indicata in
diagramele de instalare.

« Distanta minima dintre plita incorporata si peretele din spate este indicata pe diagrama
de instalare.
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Montarea garniturii de
etansare din spuma

Dimensiunile de
decupare a blatului de
lucru

Tnainte de incadrarea aparatului in blatul de bucatarie,
garnitura de etansare din spuma furnizata trebuie sa fie
atasata de partea inferioara a plitei din vitroceramica
(sticla) (a se vedea figura de mai sus). Nu instalati
aparatul fara garnitura de etansare din spuma!

Garnitura de etansare trebuie sa fie atasata de aparat

dupa cum urmeaza:

- Scoateti stratul protector al garniturii de etansare.

- Apoi, atasati garnitura de etansare de partea inferioara a
sticlei, la aproximativ 2-3 milimetri de margine (conform
figurii). Garnitura de etansare trebuie sa fie atasata de-a
lungul intregii lungimi a marginii sticlei si nu trebuie sa
se suprapuna la colturi.

- Atunci cand instalati garnitura de etansare, asigurati-va
ca sticla nu intra in contact cu niciun obiect ascutit.

NOTA!
La anumite aparate, garnitura de etansare este deja
instalata!

V4

595-600
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Procedura de instalare
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Plitele pot fi instalate pe blaturi cu o grosime de 30- 50
mm.

Daca placajul este mai gros de 40 mm, marginea
interioara trebuie tadiata, sau slefuita (Figura A). Astfel,
se va asigura o circulatie suficienta a aerului.

Daca grosimea blatului dulapului depaseste 30 mm,
decupajul pentru plita ar trebui realizat in mijlocul
cuptorului, lasand suficient spatiu de la marginea din
fata a blatului astfel incat plita cu inductie sa nu atinga
carcasa cuptorului.

Daca doriti sa instalati plita cu inductie intr-un decupaj
deja existent, asigurati-va ca acest lucru este posibil
avand in vedere dimensiunile de instalare necesare
(adaéncimea de 56 mm).

Plita trebuie asezata perfect orizontal.

Protejati corespunzator marginile zonei taiate.

Cu ajutorul suruburilor 4 strangeti consolele de etansare
4 in partea din fata si din spate a plitei si pe deschiderea
pregatita.

Conectati plita la sursa de alimentare (a se vedea
instructiunile de conectare a plitei la sursa de
alimentare).

Introduceti plita in decupajul realizat.

Apasati plita cu fermitate spre blat pozitionandu-va
deasupra ei.

Pentru insurubarea clemei de fixare nu este permisa
utilizarea suruburilor mai mari de 6,5 mm.
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Orificiile de ventilare ale » Pentru a permite functionarea normaléd a componentelor
dulapului Orificiile de electronice ale plitei cu inductie, trebuie asigurata o
ventilare ale dulapului circulatie suficienta a aerului.

A Dulap de bucatarie inferior cu sertar

» Trebuie sa lasati o deschizatura de cel putin 140 mm
inaltime pe peretele din spate al dulapului de bucatarie,
pe toata latimea sa. Mai mult decat atat, trebuie pastrat
un spatiu de minim 6 mm in partea frontald, pe toata
[atimea dulapului.

« Plita este prevazuta cu un ventilator localizat in partea
de jos. In situatia in care existd un sertar sub dulapul
de bucatarie, nu trebuie sa depozitati obiecte mici sau
hartie, intrucat acestea ar putea fi aspirate de ventilator,
producand avarii ventilatorului sau intregului sistem de
racire. Folia de aluminiu si substantele inflamabile sau
lichide (de ex. Spray-uri) nu trebuie sa fie depozitate
in aceste sertare sau asezate langa plita. Pericol de
exploziel Trebuie sa I&sati un spatiu liber de 20 mm intre
continutul sertarului si orificiile ventilatorului.

min. 140




B Dulap de bucatarie inferior cu cuptor

» Este posibil s& instalati cuptorul sub plita cu inductie
in cazul cuptoarelor de tipul EVP4.., EVP2.., care sunt
prevazute cu un ventilator de racire. Inainte de a instala
cuptorul, peretele posterior al dulapului se va inlatura.
Mai mult decat atat, trebuie pastrat un spatiu de minim
6 mm in partea frontala, pe toata latimea dulapului.

| min. 20

==
m

493341



123514

Diagrama de instalare
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Aparatul este destinat unei conexiuni bifazate; poate fi
conectat, de asemenea, si monofazat.

¢ Conexiune bifazata
Instalati conectorii de fixare pe terminalele 4 si 5.

¢ Conexiune monofazata
Instalati conectorii de fixare pe terminalele 4 si 5 si
terminalele 1si 2.

Nota: Conexiunea 3 este libera.

Conexiunea se poate realiza cu ajutorul:

« cablurilor de conectare invelite in cauciuc, model HO5
RR-F 4x1,5 cu cablu de impamantare galben - verde;

» cablurilor de conectare izolate cu PVC , model HO5
VV-F 4x1,5 cu cablu de impamantare galben - verde; sau
orice alte cabluri adecvate.



CONECTAREA LA SURSA DE ALIMENTARE

* Conexiunile pot fi realizate doar de catre un tehnician
autorizat. Protectia de impamantare trebuie sa respecte
reglementarile in vigoare.

* Terminalele de conectare pot fi observate atunci cand se
indeparteaza capacul cutiei de jonctiune.

+ Inainte de a incerca sé realizati conectarea, verificati
daca tensiunea indicata pe placuta indicatoare a
caracteristicilor tehnice corespunde sursei de alimentare.

» Placuta indicatoare a caracteristicilor tehnice este
amplasata dedesubtul aparatului.

« Aparatul este produs pentru a fi folosit cu o tensiune de
alimentare de 230 V-.

« Cablurile electrice trebuie prevazute cu un intrerupator
capabil sa izoleze aparatul de sursa de alimentare in
toate punctele, cu distanta dintre terminale de cel putin
3 mm in pozitie deschisa. Aceasta se poate realiza cu
ajutorul sigurantelor, a intrerupatoarelor de siguranta,
etc.

» Conexiunea trebuie selectata in conformitate cu
capacitatea declarata a sursei de alimentare si cu
puterea sigurantei.

* Aparatele pot fi montate 1danga un dulap de bucatarie
inalt, a carui indltime poate sa o depaseasca pe cea a
aparatului. Pe partea opusa insa se poate aseza doar
un dulap de bucatarie cu o indltime egala cu cea a
aparatului.

» La finalizarea instalarii, firele sub tensiune si cablurile
izolate trebuie sa fie protejate in mod corespunzator
impotriva atingerii accidentale.

ATENTIE!

Tnainte de a incerca s& reparati aparatul, deconectati-l de
la sursa de alimentare. In conformitate cu tensiunea prizei
aparatul trebuie conectat in conformitate cu diagrama
atasata. Cablul de impamantare (PE) trebuie conectat la
terminalul marcat cu simbolul de Impamantare =+

Cablul de conectare trebuie s& treaca prin dispozitivul
de siguranta de eliberare, care il protejeaza impotriva
scoaterii accidentale. La terminarea instalarii, porniti
toate ochiurile timp de aprox. 3 minute pentru a verifica
functionarea lor corecta.

Folositi o surubelnita plata pentru a debloca clemele de

prindere. Atunci cand conectati aparatul, folositi conectorii
furnizati.
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INFORMATII TEHNICE

Placuta indicatoare a
caracteristicilor tehnice

XXX — XXXX XXXX XXXX

XXXX
XXXXXX XXXX
XXXXXX XXXX XXXX

XXXXXX XXXX
XXXXXX ' | - HEE
\ [ |

A BCD E F G

Serie

Cod

Model

Tip

Marca inregistrata

Informatii tehnice
Indicatori/simboluri de conformitate

QT mOoOOm>

NE REZERVAM DREPTUL DE A FACE MODIFICARI
CARE SA NU AFECTEZE FUNCTIONALITATEA

Instructiunile de utilizare a aparatului pot fi gasite si

pe pagina noastra de internet la: www.gorenje.com / <
http://www.gorenje.com />

s | -
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