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KOMBINATIONSKOGEPLADE MED GASBLUS

Kaere kunde!

Brugsanvisning

Tilslutningsanvisning

Typeskilt

E]:ﬂ Denne kogeplade er beregnet til brug i private
husholdninger.

Vores apparater emballeres i miljorigtige materialer, som
enten kan genvindes, bortskaffes eller destrueres uden at
belaste miljoet.

Denne brugsanvisning er beregnet til slutbrugeren.

Den beskriver apparatet og giver anvisninger til korrekt
og sikker betjening. Brugsanvisningen geaelder for flere
forskellige modeller. Derfor finder du maske oplysninger
og beskrivelser, som ikke gaelder for netop dit apparat.

Brugsanvisningen gaelder kun for de lande, som fremgar
af meerkningen pa apparat. Hvis der IKKE er landemaerker
pa apparatet, skal du serge for, at apparatet tilsluttes i
henhold til de regler og normer, der gaelder i dit land.

Apparatet skal tilsluttes i henhold til de medfalgende
anvisninger og i henhold til alle gaeldende regler og
standarder. Apparatet ma kun tilsluttes af en autoriseret
installater.

Typeskiltet er placeret pad apparatets underside, og det
indeholder grundlaeggende oplysninger om apparatet.
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Sikkerhedsforskrifter

« Apparatet kan bruges af bgrn over 8 ar og af personer

med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller

manglende erfaring eller kendskab, hvis de overvages

eller er blevet instrueret i at bruge apparatet pd en sikker

made og forstar de farer, som kan forekomme. Barn ma

ikke lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse

ma ikke udferes af bern, medmindre det foregar under

opsyn.

ADVARSEL: Apparatets tilgaengelige dele kan blive meget

varme, nar apparatet er i brug. Pas pa ikke at bergre

varmeelementerne inde i ovnen. Barn yngre end 8 ar

skal holdes pa sikker afstand eller hele tiden vaere under

opsyn.

ADVARSEL: Risiko for brand: Opbevar ikke noget pa

tilberedningsfladerne.

ADVARSEL: Tilberedning med olie eller fedtstof uden

opsyn kan veere farligt og medfere brand. Forsag aldrig

at slukke ild med vand, men sluk for apparatet, og tildaek

ilden med en lag eller et fugtigt kleede.

* Brug ikke damprensere eller hgjtryksrensere til at rengere
apparatet, da det kan forarsage elektrisk sted.

* Apparatet er ikke beregnet til at blive styret ved hjeelp af
en ekstern timer eller et separat fjernbetjeningssystem.

Advarsler

« Apparatet ma kun tilsluttes af en autoriseret installater, som er godkendt af
gasforsyningsselskabet eller af et autoriseret servicecenter! Alle regler og tekniske krav
vedrgrende tilslutning til gasforsyningen skal overholdes. Laes de vigtige oplysninger i
afsnittet Tilslutningsanvisning.

« Uautoriseret vedligehold eller reparation kan medfere risiko for eksplosion, elektrisk
sted og kortslutning, hvilket kan medfere personskade eller skade pa apparatet.
Reparationer ma kun udfgres af autoriserede serviceteknikere.

« For du monterer og tilslutter apparatet, skal du sikre dig, at din model af apparatet kan
fungere med gasforsyningen (gastype og -tryk) i dit hjem.

- Apparatets specifikationer fremgar af typeskiltet.



Apparatet ma ikke sluttes til skorstene eller ventilationsskakte. Apparatet skal monteres
og tilsluttes i henhold til alle gaeldende regler og standarder. Ved tilberedning opstar
der varme, fugt og restprodukter ved forbraendingen i det rum, hvor apparatet er
opstillet. Sarg for, at der tilstrackkelig udluftning i kekkenet, isser nar apparatet er i
brug. Abn de naturlige udluftningskanaler, eller monter en emhaette.

Afstanden mellem kogepladen og emhaetten skal som minimum svare til den

afstand, der angives i installationsvejledningen til emhaetten, og ma under ingen
omstaendigheder vaere mindre en 650 mm.

Apparatet er udelukkende beregnet til tilberedning af mad. Det ma ikke bruges

til andre formal, som f.eks. opvarmning af rummet. Stil ikke tomt kogegrej pa
kogezonerne.

Hvis der er en stikkontakt naer kogepladen, og der er sluttet et apparat til
stikkontakten, méa ledningen ikke komme i beraring med de varme kogezoner.
Opbevar ikke temperaturfalsomme genstande som f.eks. rengeringsmidler, aerosoler
osV. under apparatet.

Veer saerligt opmaerksom pa at montere braendernes dele korrekt.

Hvis du kan lugte gas i rummet, skal du omgaende lukke ventilen pa gasforsyningen,
slukke alle former for aben ild (herunder ogsa cigaretter), udlufte rummet grundigt og
kontakte en gastekniker. Teend ikke for elektriske apparater!

Luk altid hovedventilen til gassen, hvis du ikke skal bruge apparatet i laengere tid (f.eks.
i forbindelse med rejser og ferier).

Ved laengere tids brug af kogegrej af stgbejern kan kogezonens flade under og
omkring kogegrejet blive misfarvet. Dette er ikke omfattet af garantien.

Elektriske og elektronisk udstyr indeholder materiale, komponenter og stoffer,
der kan vaere skadelige for menneskers sundhed og for miljget, hvis kasseret
mmm ©lektrisk og elektronisk udstyr ikke handteres korrekt.

Elektrisk og elektronisk udstyr er maerket med nedenstaende overkrydsede
skraldespand. Den symboliserer, at elektriske og elektronisk udstyr ikke ma

bortskaffes sammen med usorteret husholdningsaffald, men indsamles saerskilt.
Alle kommuner har etableret indsamlingsordninger, hvor elektrisk og elektronisk

udstyr gratis kan afleveres af borgerne pa genbrugsstationer og andre

indsamlingssteder eller bliver afhentet direkte fra husholdningerne. Naermere
information kan fas hos kommunens tekniske forvaltning.
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(Tiloehgret afhaenger af modellen)

Kogeplade med gasblus set oppefra
Type PVK4...

1 2 3 4 5 1 2 3 4 5
Kogeplade med elektriske kogezoner og gasblus set oppefra
Type KVK4...

\ 1 e
4 [— —
'0000°
I
T 2 3 4 5 1 2 3 4 5
1. Bageste venstre kogezone 4. Forreste hojre kogezone
2. Forreste venstre kogezone 5. Bageste hgjre kogezone

3. Drejeknapper

o]



Drejeknapper

Elektrisk

(afhaenger af modellen)

Effekttrin

1-9

Effekttrin

Gas

*0

0

6 1
5 2
4 3

0

1 9
2 8
3 7
4 6

5

[ )
\\N\\~~‘~-_._--“’0

Gasventil lukket

Maksimal effekt

Minimal effekt
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For du bruger
apparatet forste gang

Vigtige advarsler

Kogegrej

A) Elektriske kogezoner

Teend for kogezonerne i 3-5 minutter pa hgjeste effekt. Der
kan forekomme rag fra kogepladen. P& denne made vil det
beskyttende lag pa kogepladen blive haerdet mest muligt.

* Teend aldrig for en kogezone, hvis der ikke er kogegrej
pa den, og brug aldrig kogepladen til rumopvarmning.

« Kontrollér, at kogegrejets bund og kogezonerne er rene
og tarre, og at varmen kan overfgres mellem dem, sa
kogezonernes overflade ikke tager skade.

« Fedtstof eller olie pa kogepladen kan anteendes. Vaer
derfor meget papasselig, nar du bruger fedt eller olie i
madlavningen (f.eks. ved tilberedning af pommes frites).

« Laeg ikke et fugtigt eller tildampet 1&g pé& kogezonerne,
da de kan tage skade af fugten.

« Lad ikke varmt kogegrej sta pa kogezonen, mens det
afkgles. Fugten, der opstar under kogegrejet, kan
forarsage rust.

Gode rad om kogegrej

Brug kun kogegrej af hgj kvalitet med en flad og hard

bund.

« Varmeoverfgrslen fungerer bedst, hvis kogegrejets bund
og kogezonen har samme diameter, og hvis kogegrejet
er anbragt pa midten af kogezonen.

« Hvis du vil bruger Pyrex-glasfade eller ildfaste fade pa
kogepladen, skal du altid felge de anvisninger, der fulgte
med fadene.

* Hvis du bruger en trykkoger, skal du holde den under
opsyn, indtil det gnskede tryk er opnaet. Hvis du bruger
en trykkoger, skal du starte med maksimal effekt, og
derefter skrue ned for effekten, efterhdnden som trykket
stiger. Falg de anvisninger, der fulgte med trykkogeren.

« Kontrollér, at der er tilstrackkeligt vand i trykkogeren, da
den ellers kan tage skade. Brug ikke tomt kogegrej pa
kogepladen, da det kan beskadige bade kogegrejet og
kogezonen.

« Visse Pyrex-glasfade har en specielt bgrstet bund og
er velegnede til brug pa kogeplader, hvis de passer til
kogezonens diameter. Kogegrej med en storre diameter
kan revne pa grund af varmebelastningen.

* Hvis du bruger specielt eller ukonventionelt kogegrej,
skal du altid fglge producentens anvisninger.



Energisparerad

Vigtige advarsler

Kogegrejets bund og kogezonen skal have samme
diameter. Hvis kogegrejets diameter er for lille, gar

en del af varmen tabt, og kogezonen risikerer at tage
skade.

Brug altid et 1&g, nar madlavningsprocessen tillader det.
Veelg kogegrej, som passer til mangden af fedevarer,
der skal tilberedes. Hvis du tilbereder en lille maesngde i
en stor gryde, gar der energi til spilde.

Mad med lang kogetid bor tilberedes i en trykkoger.
Forskellige grentsager og kartofler kan koges i kun lidt
vand, hvis laget slutter taet. Nar vandet koger, skal du
reducere effekten, s& temperaturen holdes lige over
kogepunktet.

B) Gasblus

ubhnwN=

Hvis du hurtigt vil stege fedevarer, skal du starte med
maksimal effekt og derefter fortsaette tilberedningen pa
nedsat effekt.

Pa alle modeller er gasblussene udstyret med
termoelektrisk sikring. Hvis gasflammen slukkes
utilsigtet eller ved et uheld (f.eks. hvis en gryde
koger over, eller hvis der er traek i rummet), bliver
gasforsyningen automatisk afbrudt, sa der ikke siver
gas ud i rummet.

Gasbraenderdaekslet skal altid placeres forsigtigt
over braenderhovedet. Kontrollér, at hullerne i
braenderhovedet ikke er tilstoppede.

Braenderhoveddaeksel
Braenderhoved med stotte til daeksel
Termoelement

Gnisttaender

Dyse
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Kogegrej

« Brug det rette kogegrej for at opna den optimale
tilberedningstid og det laveste gasforbrug. Kogegrejets
diameter er den vigtigste faktor for at opna dette.

* Hvis flammerne slikker op ad kogegrejets side, er
kogegrejet for smalt. Gasforbruget er for hgjt, og
kogegrejet risikerer at tage skade.

« Der skal ogsa bruges luft ved forbreendingen af gas.
Hvis kogegrejet er for bredt, bliver lufttilferslen til
braenderen utilstraekkelig, og forbraendingen ringere.

Hjeelperist (kun nogle modeller)

Brug hjeelperisten, hvis du bruger kogegrej med en mindre
diameter. Saet hjeelperisten gverst pa braenderen.

Gasblustype

Kogegrejets diameter

Stor (3,0kW) 220-260 mm
Normal (1,9kW) 160-200 mm
Ekstra (1,0kW) 120-140 mm
Triple (3,5kW) 220-260 mm




BRUG AF DE ELEKTRISKE KOGEZONER

0 » Teend for kogezonerne ved hjeelp af drejeknapperne pa
kontrolpanelet.
* Symbolerne ved siden af knapperne viser, hvilken
kogezone de pageeldende knapper styrer.
5 2 * Kogezonens effekt kan enten indstilles trinlgst (1-9) eller
i trin (1-6).
4 3 * Drejeknapperne kan drejes i begge retninger. Med de
trinlese knapper, kan du @ge effektindstillingen ved at
0 dreje dem med uret, eller seenke den ved at dreje dem
mod uret.
* Du kan spare energi ved at slukke kogezonen 3-5

[}
[=Y

[=Y
o

2 8 minutter fer tilberedningen er faerdig og udnytte dens
3 7 restvarme (den folgende tabel viser nogle eksempler
ved forskellige effekttrin).

4 6
5

E S

[0} (o] Kogezonen er slukket. Udnyt restvarmen.
Hold maden lun eller genopvarm sma

1-2 |1 )
maengder mad (laveste varmetrin).

3 2 Lad maden simre.
Lad staorre maangder mad smakoge eller

4-5|3
stege.

6 4 Steg eller opbag.

7-8 |5 Frituresteg.

9 6 Bring mad og vaeske i kog, brun og steg mad.

Hurtigkogezoner (kun nogle modeller) adskiller sig fra
almindelige masseplader ved at have en hgjere maksimal
effekt, hvilket ger det muligt for dem at varme op
hurtigere.

Disse kogezoner er meaerket med en rad plet i midten
af dem. Efter nogen tids brug kan pletten dog blive
utydelig eller helt slidt vaek.
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Teending og brug af
gasblussene

Q

®

Modeller med to gasblus:

Indstil gasblussene ved hjalp af drejeknapperne pa
kogepladen. Effekttrinene er vist pa drejeknapperne
med symboler for hhv. hgj og lav flamme (se afsnittet
Beskrivelse af apparatet).

Drej drejeknappen forbi positionen hgj flamme (0) til
positionen lav flamme () og tilbage. Effektindstillingen
ved brug ligger mellem de to symboler.

Gasblussene kan taendes med den indbyggede
gnistteender (kun pa visse modeller).

A Tryk drejeknappen ind, fgr du drejer den.

Enhandstzaending

.

For at teende gasblusset skal du trykke den tilhgrende
drejeknap ind og dreje den til maksimal indstilling
(positionen hgj flamme). Der springer automatisk en
elektrisk gnist, som kan antaende den udsivende gas.
Hvis gnisttaenderen ikke fungerer pa grund af stremsvigt
eller fugt, kan du ogsa teende gasblusset med en
teendstik eller en almindelig gnisttaender. Nar du har
taendt for gasblusset, skal du holde drejeknappen
trykket ind i cirka 10 sekunder, indtil flasnmen er stabil.
Derefter kan flammen indstilles som gnsket mellem den
maksimale og den minimale indstilling. Undga at indstille
drejeknappen til mellem ({))) og (@), da flammen ikke er
stabil i dette omrade og derfor kan ga ud.

Hvis gasbraenderen ikke er taendt efter
drejeknappen har veeret trykket ind i 15 sekunder,
skal du lukke for gastilferslen til blusset og
vente i mindst 1 minut. Derefter skal du gentage
teendingsprocessen.

Hvis flammen af en eller anden grund gar ud, skal du
lukke for gastilfarslen til blusset og vente i mindst 1
minut, fer du prever at teende blusset igen.

« Sluk for gasblusset, og luk for gastilfarslen til det ved at

dreje drejeknappen mod hgjre til positionen OFF (e).



Apparatet ma kun renggres med en blgd klud og vand
tilsat et mildt rengeringsmiddel.

Brug ikke slibende eller skarpe genstande. Fastbraendte
eller indterrede madrester skal gores vade med en fugtig
klud og bladggres med en passende renggringsmiddel.
Dele af rustfrit stal skal rengeres med et rengeringsmiddel
til rustfrit stal. Brug en ter og meget sugende klud

til at pafere et tyndt lagt rengeringsmiddel pa

terre, kolde flader, og ker forsigtigt kluden henover
overfladen. Brug en fugtig klud med rengeringsmiddel

til at fjerne genstridige pletter, og brug derefter en tor
klud til at polere overfladen, til den skinner. Brug ikke
rengweringsmiddel til rustfrit stal, nar du skal rengare dele
af aluminium.

1 Braenderhoveddaeksel

2 Braenderhoved|

3 Termoelement (kun ved sikrede braendere, afhaenger af
modellen)

4 Gnistteender

* Brug varmt vandt med opvaskemiddel til at rengore
omradet omkring kogezonerne (kogepladerne). Brug
dog ferst en svamp til at lazsne genstridige madrester.

* Meget snavsede kogezoner skal renggres grundigt
umiddelbart efter brug. Hvis kogezonerne kun er let
snavsede, er det nok at terre dem af med en fugtig klud
tilsat lidt rengeringsmiddel. Hvis kogepladen er meget
snavset, kan du renggre den med en stalsvamp og lidt
renggringsmiddel. Efter rengering skal kogezonerne
altid tarres af med en ter klud.

* Saltholdige vaesker, madretter, der er kogt over og
fugt kan skade kogezonerne. Derfor skal du altid holde
kogezonerne rene og tarre.

* For at pleje kogezonerne kan du af og til smare dem
med lidt symaskineolie eller med de gaengse plejemidler,
der fas i handelen. Brug aldrig smer, bacon, fedt eller
lignende, da det kan fremkalde rust. Hvis kogezonen er
lun, treenger rengoeringsmidlet bedre ind i porerne.
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« Hvis kogepladen er udstyret med ringe af rustfrit stal
omkring kogezonerne, kan de med tiden misfarves pa
grund af varmepavirkningen. Dette skyldes en fysisk
proces. Gule pletter kan behandles med almindelige
renggringsmidler til metal. Brug ikke skarpe redskaber til
renggringen, da det kan medfere ridser.

Gasblus e Brug varmt vand med lidt opvaskemiddel i til at rengore
risten, kogepladens overflade og braenderens dele.
Rengor termoelementet og gnisttaenderen med en blad
bgrste. Disse dele skal holdes helt rene, da de ellers ikke
fungerer korrekt. Rengoer braenderhovedet og daekslet.
Veer iseer opmaerksom pa at holde alle dbninger i
breenderhovedet rene og abne. Nar du har rengjort
delene, skal du terre alle delene grundigt og saette dem
korrekt sammen igen. Hvis delene monteres skaevt, vil
det vaere svaerere at taende for blussene.

Advarsel: Breenderhoveddaekslerne er belagt med sort
emalje. Pa grund af den hgje temperatur kan det ikke
undgas, at de misfarves med tiden, men det pavirker ikke
blussenes funktion eller ydelse.

SARLIGE ADVARSLER OG FEJLMELDING

| Izbet af garantiperioden ma reparationer kun foretages hos servicecentre, der er
godkendt af Gorenje.

For reparationen pabegyndes, skal du sikre dig, at apparatet er afbrudt fra lysnettet ved
enten at fjerne sikringen eller ved at traekke stikket ud af stikkontakten.

Uautoriserede indgreb i apparatet kan medfere elektrisk stad eller kortslutning, og du
ma derfor ikke forsege selv at reparere apparatet. Overlad alle reparationsopgaver til en
autoriseret installater eller et autoriseret servicecenter.

Hvis der er tale om mindre fejl eller problemer med apparatets funktion, skal du falge de
nedenstdende anvisninger og se, om du selv kan afhjeelpe problemet.

Vigtigt Hvis du rekvirerer en servicetekniker under
garantiperioden, vil det veere for egen regning, hvis
det vises sig, at fejlen skyldes forkert brug. Gem denne
brugsanvisning et sted, hvor du nemt kan finde den igen.
Hvis du overdrager apparatet til en anden, skal du lade
brugsanvisningen fglge med.

Ved at fglge det nedenstaende skema kan du afhjeelpe
nogle almindeligt kendte problemer.



Hvad er der galt?

Mulig arsag

Mulig l@sning

Blussene vil ikke braende.
Flammen er ujeevn/ustabil.

Flammen er ujsevn pa grund
af forkert indstilling af
gasforsyningen.

F& en autoriseret
installater til at kontrollere
gasforsyningen til apparatet.

Flammen aendrer sig
pludseligt.

Braenderens dele er ikke sat
korrekt sammen.

Saml braenderen korrekt.

Det tager laengere tid at
taende for blusset.

Braenderens dele er ikke sat
korrekt sammen.

Saml braenderen korrekt.

Flammen gar ud, kort efter
den er blevet teendt.

Drejeknappen er trykket for
lidt ind eller trykket ind i for
kort tid.

Hold knappen trykket ind
i laeengere tid. Tryk den
hardere ind, for du slipper
den.

Risten er misfarvet i omradet
omkring braenderen.

Dette skyldes de hgje
temperaturer og er helt
normalt.

Renggr risten med et
metalplejemiddel.

Der er ikke strom pa
apparatet.

Sikringen er sprunget.

Kontrollér sikringen, og
udskift den om ngdvendigt.

Den elektriske teending af
blussene fungerer ikke mere.

Der er rester af mad

eller renggringsmidler
mellem gnisttaenderen og
braenderen.

Renger forsigtigt dbningen
mellem gnisttaenderen og
braenderen.

Breenderhoveddaeskslet ser
uappetitligt ud.

Det er beskidt.

Det er beskidt.

MONTERING

Vigtige advarsler

Hvis problemet fortsat findes, efter at du har gennemgaet
skemaet, skal du kontakte en autoriseret installatar.
Garantien daskker ikke fejl som skyldes forkert tilslutning
eller brug af apparatet. | sddanne tilfeelde ma brugeren
selv daekke reparationsomkostningen.

* Kogepladen skal monteres i en bordplade og sluttes til el af en autoriseret installator.

« Laminat eller andre belaegninger pa den bordplade, som kogepladen skal monteres i,
skal veere behandlet med varmebestandig lim (100 °C), da bordpladens overflade ellers
kan blive deformeret eller misfarvet.

« Kogepladen er beregnet til indbygning i et kekkenelement med en bredde pa& mindst

600 mm.

« Nar kogepladen er monteret, skal de to beslag forrest vaere let tilgaengelige nedefra.

« Kokkenelementet under kogepladen bor ikke vaere udstyret med en skuffe. Hvis
kaokkenelementet fungerer som en vandret adskillelse, skal der vaere mindst 100 mm
frirum mellem kogepladen og kaokkenelementet. Der skal vaere luft mellem kogepladen
og fladen pa kekkenelementet, og pladsen ma ikke bruges til opbevaring.

« Overskabe skal veere placeret, sa de ikke er i vejen, nar kogepladen bruges.

* Afstanden mellem kogepladen og emhaetten skal mindst vaere som angivet i
vejledningen til emhaetten. Minimumsafstanden er 650 mm.
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« Afstanden mellem kogepladens kant og et tilstedende hgjere kakkenelement skal vaere
mindst 100 mm.

« Du ma gerne opsaette pynteplader og lignende af massivt tree ved
kogepladens bagside, hvis du overholder de minimumsafstande, som er vist pa
monteringstegningerne.

* Mindsteafstanden mellem kogepladen og den bageste vaeg er angivet pa
monteringstegningerne.

« Kogepladen kan monteres i bordplader med en tykkelse p& 30-50 mm.

Udskaeringsmal til Type KVK4.., PVKA4...

bordpladen
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30-50

« Der ma kun monteres EVP4.., EVP3.., EVP2..-ovne med
blaeserkeling i kekkenelementet under kogepladen.

* For du monterer en ovn, skal bagbeklaadningen
pa kekkenelementet fjernes fra det omrade, hvor
kogepladen indbygges. Der skal endvidere veere en
abning pa mindst 6 mm forrest.

« Bordpladen skal monteres, sa den er i vater.

« Snitfladen ved udskaeringen skal beskyttes forsvarligt.

» Skru de fire medfglgende beslag fast til kogepladens
for- og bagside og til udskaeringen i bordpladen med de
medfalgende skruer.

* Slut kogepladen til el og gas (laes afsnittene om
tilslutning til el og gas).

* For at montere beslag, er det ikke tilladt at anvende
skruer leengere end 6,5 mm.

Type KVK4.., PVK4..

» Seet den medfalgende selvklaebende teetningsliste pa
kogepladens underkant (lim ikke taetningslisten hen over
de forreste beslag).
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TILSLUTNING AF APPARATET TIL LYSNETTET

Vigtige advarsler

« Apparatet ma kun tilsluttes af en autoriseret installater.

* Det elektriske sikkerhedssystem skal opfylde de geeldende bestemmelser.

* Du kan komme til terminalerne ved at abne daskslerne over dem eller ved at tage dem af.

* For du slutter apparatet til, skal du kontrollere, at spaendingen i hjemmets lysnet svarer
til den spaending, som er angivet pa apparatets typeskilt.

« Typeskiltet er placeret pa apparatets underside, og det indeholder grundleeggende
oplysninger om apparatet.

« Elledningerne skal veere forsynet med en kredslgbsafbryder, s& apparatet kan isoleres
fra streamforsyningen i alle poler, med en afstand mellem terminalerne p& mindst 3 mm.
En sadan afbryder kan f.eks. vaere en sikring eller et fejlstramsrelee.

 Tilslutningsmetoden vaelges ud fra de aktuelle tilslutningssmuligheder mht. strgm og sikringer.

* Kogepladen kan monteres ved siden af et hgjere kagkkenelement, forudsat at de
fornagdne forholdsregler mod brandfare er taget, og at kakkenelementet til den anden
side af kogepladen ikke er hgjere end den monterede kogeplade.

« Elledninger og terminaler skal afskaermes, sa det ikke er muligt at kommme i direkte
kontakt med dem.

ADVARSEL!

« Afbryd stremmen, for du foretager sendringer af den elektriske installation. Slut
apparatet til i henhold til de medfglgende tilslutningsdiagrammer, og kontrollér, at
spandingen er korrekt! Jordforbindelsen (PE) skal tilsluttes den terminal, der er
maerket med jordsymbolet .

« Elledningen skal fares gennem klemmen, s& den ikke kan traekkes ud, hvis der ved et
uheld bliver trukket i den.

« Nar kogepladen er sluttet til, skal du teende for alle kogezoner/blus i cirka 3 minutter
for at se, at de fungerer korrekt.

Tilslutningsdiagram « Forkert tilslutning kan medfare skader pa dele af

kogepladen. Sadanne skader er ikke daekket af garantien.

* For du slutter apparatet til, skal du kontrollere,
at spaendingen i hjemmets lysnet svarer til den
spaending, som er angivet pa apparatets typeskilt.
Tilslutningsspaendingen (230 V gennem N) skal
efterproves af en autoriseret installater ved hjzelp af
passende maleudstyr.

» Elledningen skal fares pa en made, sa den ikke rarer ved
apparatets bagvaeg, da denne bliver meget varm under brug.
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BEMARK:

Terminalerne er fra fabrikken monteret p& deres respektive
pladser. Skruerne i terminalerne er dbne, s& de ikke skal
lzsnes yderligere. Nar du spaender skruerne, kan du
muligvis here et svagt klik. Skru skruerne helt fast.

Du kan bruge felgende til tilslutningen:

« Gummiledning af typen HO5 RR-F 4x1,5 med gren/gul
jordledning.

« PVC-isoleret ledning af typen HO5 VV-F 4x1,5 med gron/
gul jordledning, eller andre tilsvarende eller bedre ledninger.

TILSLUTNING AF KOGEPLADEN TIL

GASFORSYNINGEN

Vigtige advarsler

« Apparatet skal tilsluttes i henhold til alle gaeldende regler og ma kun bruges i rum med
tilstraekkelig udluftning. Fer du tilslutter eller bruger apparatet, skal du laese denne
brugsanvisning.

* For du monterer og tilslutter apparatet, skal du sikre dig, at din model af apparatet kan
fungere med gasforsyningen (gastype og -tryk) i dit hjem.

« Apparatets modelbetegnelse kan aflaeses pa typeskiltet.

- Apparatet ma ikke sluttes til skorstene og lignende. Apparatet skal monteres og
tilsluttes i henhold til alle gaeldende regler og standarder. Vaer isaer opmaerksom pa at
sikre den forngdne ventilation og udluftning.

Tilslutning « Folg altid anvisningerne fra den lokale gasforsyning, nar

du slutter apparatet til gas.

« P3 undersiden er kogepladen forsynet med et
gastilslutningsstik med EN ISO 10226-1/-2 eller
EN ISO 228-1 (Afhaengigt af landets specifikke
tilslutningsforskrifter.) -gevind.

» Der medfelger adapter til flydende gas samt en ikke-
metallisk pakning.

» Ved tilslutningen skal gastilslutningsstikket holdes fast,

sa det ikke drejer.

475779



6L/SLY

Omstilling til en anden
gastype

« Alle tilslutninger skal taetnes ved hjeelp af ikke-metalliske
pakninger og godkendte taetningsmidler.

« Pakningerne ma kun bruges én gang. Pakningernes
tykkelse ma ikke reduceres mere end 25 procent.

* Brug en afprovet og godkendt fleksibel slange til
gastilslutningen.

* Den fleksible tilslutningsslange skal kun bevasge sig frit.
Den ma ikke kunne komme i kontakt med bevaegelige
dele i kekkenelementet (feks. skuffer) eller bunden af
kogepladen.

« Hvis der skal indbygges en ovn under kogepladen,
skal den vaere udstyret med blaeserkeling, og
gastilslutningen skal udferes i metal (f.eks. med en
fleksibel slange af rustfrit stal).

Nar gastilslutningen er udfart, skal du kontrollere, at
samlingerne ikke er utaette!

Gastilslutningsstik

A EN ISO 10226-1/-2 eller EN ISO 228-1 (Afhaengigt af
landets specifikke tilslutningsforskrifter.) tilslutningsstik

B Ikke-metallisk pakning med en tykkelse pa 2 mm

C Adapter til flydende gas (Afhaengigt af landets
specifikke tilslutningsforskrifter.)

Efter endt tilslutning skal du kontrollere, at blussene
fungerer korrekt. Flammen skal veere synlig og blalig/
grenlig i midten. Hvis flammen er ustabil, skal du @ge
effekten. Forklar brugeren, hvordan gasblussene bruges,
0og lees brugsanvisningen sammen med brugeren.

* Det er ikke ngdvendigt at fijerne kogepladen fra
bordpladen for at omstille den til en anden gastype.

* For omstillingen skal du afbryde apparatet fra lysnettet
og lukke for gasforsyningen.

« Udskift de eksisterende dyser til den nominelle
belastning med dyser, som passer til den nye gastype
(se nedenstaende tabel).

* Hvis du omstiller apparatet til flydende gas, skal du
spaende reguleringsskruen til den minimale effekt mest
muligt.

* Hvis du omstiller apparatet til naturgas, skal du lzsne
reguleringsskruen til den minimale effekt, men ikke mere
end halvanden omgang.



Justeringsdele

Braender

Braenderhoveddaeksel
Braenderhoved med stotte til daeksel
Termoelement

Gnisttaender

Dyse

ua phnwnNn =

Dobbeltbraender

5 Dyse

Folg disse anvisninger for at gere justeringsdelene
tilgeengelige:

* Fjern stotteristen, braenderhoveddaskslet og
braenderhovedet.

« Ved dobbelte braendere er justeringsdelene tilgaengelige
bag fra hoveddysens beskyttelsesplade.

* Fjern drejeknapperne og pakningerne.

Gasventil
Ventil til regulering af den minimale effekt.
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TABEL OVER DYSER

Gastype, tryk Lille braender Normal Stor braender Dobbelt-
braender braender
max min max min max min [ max | min
Bygas A Nominel termisk
Wos2.4+ belastiing (kW) 1 036 | 19 | 046 | 3 | 076 ]| 35 | 156
é‘]‘igw/m Forbrug (I/time) | 226,66| 816 | 4307 | 104,3 [679,99| 1723 |793,3 | 353,6
_ Dysetype
8 mbar
P Q100 mem 145 24 | 207 | 26 | 280 | 33 |300]| 57
Dysekode 163587+
429814 162176 431987 oaros
Naturgas H Nominel termisk
Womds 7+ belastning (kW) 1 036 | 19 | 046 3 |o7e| 35 | 156
54,7 MJ/m?, Forbrug (I/time) | 9521 | 344 |180,9 | 438 |28564| 72,4 |3332] 1485
Naturgas E, o
Naturgas E+ ]y]sgéype 78 24 | 104 | 26 | 1290 | 33 | 135 | 57
Wo0=40,9+54,7 MJ/ms | (/100 mm)
G20, Dysekode 431006 162083 431008 431245
p=20mbar
Flydende gas 3B/P Nominel termisk
Wo0=72,9+873MJ/m* | belastning (kW) ! 0.36 19 046 s 076 | 35 | 156
G30
=30 mbar Forbrug (o/ 717 | 262 | 1381 | 334 | 215 | 553 |254,5| N34
time)
Dysetype
Q100 50 24 69 26 87 33 | 93 | 57
Dysekode 162162 162164 162165 162166

« Fabriksmonterede reguleringsventiler er beregnet til flydende gas, men ventilerne er
indstillet til brug med den type gas, som fremgar af apparatets typeskilt.
* Hvis apparatet skal omstilles til en anden type gas, skal reguleringsskruen (ventilen)
spaendes eller lasnes for at passe til den nye gasforsyning, men den ma ikke lgsnes
mere end halvanden omgang fra positionen, hvor den er spaendt helt.

Braendereffekten indikeres pa den gverste Hs kalorievaerdi.

Advarsel: Omstillingen ma kun foretages af en autoriseret installatar, som er godkendt

af gasforsyningsselskabet eller af et autoriseret servicecenter!




TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Typeskilt
— XXXXXX  XXXX XXXX

XXXXXX W | 00X oo yoxx
XXXXXX — XXXXXX XXXXXX
XXXXXX o000
XXXXXX [ | - [ |

\ | | | |

A BC D E F G H

Serienummer

Model

Type

Varemaerke

Kode

Teknisk information

Opfyldelse af standarder / symboler
Fabriksindstillet gastype

I GTMmMOONT>»

VI FORBEHOLDER OS RET TIL AT £NDRE

SPECIFIKATIONERNE, UDEN AT DETTE FAR BETYDNING

FOR ENHEDENS FUNKTION.

Brugsanvisninger findes ogsa pa vores hjemmeside pa
www.gorenje.com
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