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ELEKTRISK UGN

Kara kund, EE Vi vill tacka dig for ditt kop. Vi &r férvissade om
att du snart kommer att bli dvertygad om att
du kan lita pa vara produkter fullt ut. For att
underlatta anvandningen av apparaten bifogas en utforlig
bruksanvisning.

Bruksanvisningen hjalper dig att satta dig in i din nya
apparat. Las noga igenom den innan du bérjar anvanda
apparaten.

Kontrollera alltid att apparaten ar oskadd nar den levereras
till dig. Om du skulle upptacka en transportskada,
kontakta din saljrepresentant eller den lokala butik som
levererade produkten. Du hittar telefonnumret pa kvittot
eller fraktsedeln. Vi dénskar dig god férndjelse med din nya
hushéallsapparat.

Instruktioner for Anslutningen ska utféras enligt instruktionerna i avsnittet

anslutning “"Ansluta till elndtet” och relevanta géallande bestdmmelser
och standarder. Anslutningen far endast utféras av en
behorig tekniker.

Mérkplat Markplaten med grundléggande information om
apparaten sitter pa kanten av ugnen och kan ses nar du .
Oppnar ugnsluckan.
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VIKTIGT - LAS IGENOM INNAN DU BORJAR
ANVANDA APPARATEN

Sakerhetsforeskrifter

* Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat

och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental

formaga, eller bristfallig erfarenhet och kunskap, om de

Overvakas eller har instruerats om hur man anvander

apparaten pa ett sdkert satt och sa att de fostar riskerna.

Barn ska inte leka med apparaten. Barn far inte utféra

rengdring och underhall utan tillsyn.

VARNING: Apparaten och dess tillgangliga delar

blir varma under anvandning. Undvik att vidrora

varmeelementen inuti ugnen. Barn som ar yngre an

8 ar ska hallas pa avstand om de inte ar kontinuerligt

dvervakade.

Anvand endast temperatursensorn som rekommenderas

for denna ugn.

VARNING: Se till att apparaten ar avstangd innan du byter

ut lampan for att undvika risken for elektrisk stot.

Anvand aldrig slipande rengbéringsmedel eller vassa

metallskrapor for att rengdra glaset i ugnsluckan. De kan

skrapa ytan, vilket kan leda till att glaset splittras.

Anvand aldrig angtvattar eller hogtryckstvattar for att

rengdra spisen. Risk for elektrisk stot.

* Apparaten ar inte avsedd att kontrolleras av externa
timers eller andra speciella kontrollsystem.

442247



LYTTYY

Varningar

« Apparaten far endast anslutas till natstrommen av en auktoriserad servicetekniker eller
en behodrig elektriker.

« Andringar p& apparaten eller reparation utférd av lekman kan resultera i svara
personskador eller materiella skador. Reparationer far endast utféras av auktoriserad
servicetekniker eller expert.

*« Om sladdar tillhérande andra apparater i narheten av denna apparat fastnar i
ugnsluckan kan de bli skadade, vilket kan leda till kortslutning. Hall darfor stromsladdar
till andra apparater pa sakert avstand.

« Apparaten &r endast avsedd for matlagning. Anvand den inte for andra andamal, till
exempel rumsuppvarmning. Placera inga tomma kokkérl pa varmezonerna.

« Var extra forsiktig nar du tillagar mat i ugnen. Bakplatar, stekplatar och gallret samt
ugnens innervaggar blir valdigt varma pa grund av hog temperatur. Anvand alltid
grytlappar eller grillvantar.

« Tack inte ugnens insida med aluminiumfolie och placera inte bakplatar eller andra
kokkarl p& ugnens botten. Aluminiumfolie hindrar luften fran att cirkulera i ugnen och
hammar damed tillagningsprocessen och skadar emaljbeldggningen.

* Apparatens drift ar sdker med och utan skenorna.

* Ugnsluckan blir mycket varm under anvéandning. Ett tredje glas ar installerat for extra
skydd vilket minskar yttemperaturen pa ugnens utsida (endast vissa modeller).

« Ugnsluckans gangjarn kan skadas om de dverbelastas. Placera inga tunga kokkarl pa
en 6ppen ugnslucka. Luta dig inte mot ugnsluckan du rengdr ugnens insida. Ta av
ugnsluckan fore rengdring av ugnen (se kapitlet »Ta av och satta tillbaka ugnsluckan«).
Sta eller sitt inte pa den dppna ugnsluckan (barn!).

E Symbolen pa produkten eller emballaget anger att produkten inte far hanteras
som hushallsavfall. Den skall i stillet ldimnas in pa uppsamlingsplats for

BN 3tervinning av el- och elektronikkomponenter. Genom att sdkerstilla att
produkten hanteras pa ritt sitt bidrar du till att fdrebygga eventuellt negativa miljé-
och hilsoeffekter som kan uppsta om produkten kasseras som vanligt avfall. For
ytterligare upplysningar om atervinning bér du kontakta lokala myndigheter eller
sophdamtningstjanst eller affaren dar du képte varan.

Apparatens &ndamal Apparaten ar avsedd fér normal tillagning av mat
i hushall och ska inte anvéndas fér ndgra andra &ndamal.
De olika anvandningsalternativen beskrivs utforligt i denna
bruksanvisning.



Figuren representerar en av apparatmodellerna. Eftersom
det finns en grupp apparater som omfattas av dessa
instruktioner och dessa kan ha olika funktioner, kan
bruksanvisningen beskriva funktioner och utrustning som
inte ingar i din apparat.

1. Kontrollpanel
2. Handtag pa ugnslucka

3. Ugnslucka
L J
1 2 3 4
1 P&/av-vred och vred for 4 Ugnskontrollampa. Lampan lyser medan
ugnsanvandningslage ugnen varms upp. Nar den installda
2 Programtimer temperaturen har uppnatts, slocknar den

3 Temperaturvaljarvred
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Kylflakt

Kontrollampor

Programtimer

(endast vissa modeller)

Apparaten har en inbyggd kylflakt som kyler apparatens
holje och kontrollpanel.

ROd lampa
Den rdda lampan lyser n&r ugnens varmare ar igang. Nar
den instéllda temperaturen har uppnatts slocknar lampan.

Bakgrundsbelysta vred

(endast vissa modeller)

Vredet lyser nar dess funktion ar vald. Apparater med
denna funktion saknar den gula kontrollampan.

Du maste stélla in klockslaget for att kunna anvéanda
apparaten. Du kan inte anvanda ugnen férran du har stallt
in klockslaget.



UGNEN

Innan du anvander
apparaten foér forsta
gangen

Viktiga varningar

Ta bort alla tillboehor fran ugnen och rengdr dem med
varmt vatten och ett vanligt rengéringsmedel. Anvand
inte slipande rengdringsmedel.

Na&r ugnen hettas upp for férsta gangen, avges en
speciell “ny-apparat-lukt”. Vadra darfér ut rummet
grundligt medan ugnen varms upp.

Anvand morka bakplatar belagda med svart silikon eller
emalj, eftersom dessa dverfdr varmen extra bra.

Forvarm ugnen endast om det uttryckligen anges
i receptet eller i instruktionstabellerna i denna
bruksanvisning.

Det gar at mycket energi for att hetta upp en tom ugn.
Darfor sparar du mycket energi genom att tillaga flera
ratter i foljd, eftersom ugnen da redan &r varm.

Du kan stdnga av ugnen cirka tio minuter innan
tillagningsprocessen férvantas vara avslutad. P& detta
satt sparar du strém och utnyttjar restvarmen.

Obs! Nar tillagningen ar klar stdngs kylflakten av. Om du
[&mnar kvar ratten i ugnen kan anga avdunsta fran den
och kondensera pa frontpanelen och ugnsluckan. Undvik
kondensbildning genom att stalla programvaéljarvredet
i lage »light« (ljus). Kylflakten fortsatter da att vara
igang och kyler ugnen, vilket férhindrar ansamling av
kondensvatten.
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ELEKTRONISK
PROGRAMTIMER

> w N

A Funktionsreglage

1 Fordrdjd ugnsstart

2 Avsluta anvandningen av ugnen

3 Minutpaminnare
4 Tidsdisplay
5 Klocka

Staélla in klockslag

Anvandning av ugnen
utan timerinstallningar

Valj tidsinstaliningarna genom att trycka flera ganger pa
funktionsreglaget (A). Vald symbol blinkar pa displayen.
Vrid pa funktionsreglaget (A) for att stalla in funktionen
och tryck for att bekrafta. Visarna flyttas automatiskt till
tidsvisning. Installda symboler fortsatter att vara tanda.
Varje gang du trycker in funktionsreglaget (A) bekraftas
detta av en kort akustisk signal.

Tryck och hall inne funktionsreglaget (A) i 2 sekunder
for att radera installd funktion.

Om tidsdisplayen (4) blinkar (efter att apparaten
anslutits for forsta gangen eller efter ett stromavbrott),
tryck pa funktionsreglaget (A) och héll det inne i tva
sekunder tills det slutar blinka.

Valj sedan tidsdisplayen (4) genom att trycka flera
ganger pa funktionsreglaget (A). Tidsdisplayen blinkar
nar den har valts.

Vrid pa funktionsreglaget (A) for att stalla in tiden.
Bekrafta installningen genom att trycka pa
funktionsreglaget (A) igen. Om du inte trycker pa
nagonting kommer installningen att sparas automatiskt
efter nagra sekunder.

Nar du har anslutit apparaten till eluttaget for férsta
gangen, eller efter ett elavbrott, blinkar tidsdisplayen
@.



Anvandning av ugnen
med timerinstallningar

e For att ugnen ska sattas igang, tryck pa
funktionsreglaget (A) och hall det inne i tva sekunder.
Tidsdisplayen slutar blinka.

* Ugnen kan anvéndas utan restriktioner om inga
timerinstallningar gjorts.

Programtimern kan anvandas for att programmera

ugnsanvandningen pa tva satt:

« Stalla in stopptiden - ugnen stangs av vid installd tid.

« Stalla in férsenad start - ugnen startas och stangs av
vid installd tid.

Stalla in stopptiden

| detta lage kan du stalla in den tid da du vill att ugnen ska

stédngas av. Langsta majliga instalining ar 15 timmar fran
aktuell tid.

« Kontrollera att klockan &r korrekt installd pa aktuellt
klockslag.

« Valj symbolen (2) genom att trycka flera ganger pa
funktionsreglaget (A) tills symbolen borjar blinka.

« Vrid pa funktionsreglaget (A) for att stalla in stopptiden.

« Bekrafta instéliningen genom att trycka pa

funktionsreglaget (A) igen. Visarna flyttas till tidsvisning.

Ugnsstoppsymbolen tands.

« S&tt pa ugnen (anvand ugnsvreden for att stalla in
anvandningslage och temperatur). Ugnen startas vid
installd tid och stédngs av vid vald stopptid.

« Nar klockan nar vald stopptid kommer ugnen att
stédngas av, vilket ocksa indikeras av en aterkommande
akustisk signal. Den akustiska signalen kan stangas av

genom ett tryck pa funktionsreglaget (A); annars stédngs
den av automatiskt efter 1 minut. Symbolen (2) kommer
att blinka. For att fortsatta med matlagningen, tryck pa

funktionsreglaget (A) och hall det inne i 2 sekunder. Stall

in en ny matlagningstid vid behov.

Stalla in férdrojd start
Detta l&dge later dig specificera tiden nar ugnen ska

startas (starttid for matlagningen) och tiden néar du vill att

matlagningen ska avslutas (sluttid).

Sluttiden kan fordrojas med max. 12 timmar relativt till
aktuellt klockslag, matlagningstiden kan stallas in till max.
3 timmar.

« Kontrollera att klockan ar korrekt installd pa aktuellt
klockslag.
« Stélla in starttiden: Valj symbolen (1) genom att trycka
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Stalla in
minutpaminnaren

Visa instéallningen

pa funktionsreglaget (A). Vrid pa funktionsreglaget (A)
for att stalla in starttiden och tryck pa funktionsreglaget
(A) for att bekrafta. Symbolen for sluttiden boérjar blinka
2.

« Stélla in stopptiden: Vrid pa funktionsreglaget (A) for
att stalla in sluttiden och tryck pa funktionsreglaget (A)
for att bekrafta.

« Visarna flyttas till klockvisning. Symbolerna (1) och (2)
tands.

« Timern invantar start for tillagningsprocessen.

e Stall in ugnen - anvand ugnsvreden for att stalla in
anvandningslage och temperatur.

« Ugnen startas vid installd tid och stangs av vid vald
sluttid.

e Nar klockan nar vald stopptid komnmer ugnen att
stangas av, vilket ocksa indikeras av en aterkommande
akustisk signal. Den akustiska signalen kan stangas av
genom ett tryck pa funktionsreglaget (A); annars stédngs
den av automatiskt efter 1 minut. Symbolen (2) kommer
att blinka. For att fortsétta med matlagningen, tryck pa
funktionsreglaget (A) och hall det inne i 2 sekunder. Stall
in en ny matlagningstid vid behov.

Klockan kan ocksa anvandas som en vanlig timer dér ett
alarm hors efter en viss tid.

Minutpdminnaren kan endast véljas nar programtimern
inte &r programmerad eller anvands.

« Valj symbolen (3) genom att trycka flera ganger pa
funktionsreglaget (A) tills symbolen bérjar blinka.

« Vrid funktionsreglaget (A) for att stalla in tiden da du
vill att minutpaminnaren ska ge ifran sig ett alarm. Den
langsta mojliga installningen ar 3 timmar.

« Bekrafta instéliningen genom att trycka pa
funktionsreglaget (A) igen. Visarna vrids automatiskt for
att lasa displayen och symbolen (3) tands.

« Nar tiden du stéllt in [6per it hors en aterkommande
akustisk signal. Den akustiska signalen kan stangas
av genom att du trycker pa funktionsreglaget (A)
och héller det inne i 2 sekunder, annars stédngs den av
automatiskt efter T minut.

Nar en timerfunktion har stallts in kan du kontrollera den
genom att trycka pa funktionsreglaget (A). Visarna flyttas
kort till installt varde och atergdr sedan till att visa aktuell
tid.



Radera en installning

Anvanda ugnen

Radera installningen genom att trycka pa
funktionsreglaget (A) och halla kvar den i 2 sekunder.
Symbolen fér den raderade funktionen stangs av.

Ugnen regleras med pa/av-vredet och
temperaturvaljarvredet.

ObslvNér du anvander anvandningslaget Stor grill % eller

Grill % , stall in temperaturvaljarvredet i det lage som
indikeras som lampligt for dessa bada anvandningslagen

P&/av-vred
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Ugnen kan anvandas i
féljande ldgen

& Ugnsbelysning
Vissa modeller har tva ugnslampor: en pa 6vre delen av
den bakre vaggen, och extralampan
mitt pa hoger sidovagg. Ugnsbelysning kan véljas
fristaende, utan att du behover vélja ndgon annan funktion.
For alla andra anvandningslagen tands ugnsbelysningen
automatiskt n&r anvandningslaget valjs.

— Ovre/nedre viarmare
Varmarna upp- och nertill i ugnen utstralar varme pa ett
jamnt och enhetligt satt i ugnsutrymmet. Bakverk och kott
kan endast tillagas pa en niva.

Stor grill
| detta anvandningslége aktiveras den dvre varmaren
och infravdrmaren samtidigt. Infravarmaren sitter upptill
i ugnen och utstralar varme direkt. For att forstarka
varmeeffekten eller utnyttja hela ugnsgallret, aktiveras
dven den dvre varmaren. Detta anvandningslage lampar
sig for tillagning av mindre kottstycken som t.ex. stekar,
kotletter, revbensspjall osv.

Grill
Endast infravarmaren aktiveras (som aven anvands
tillsammans med den &vre varmaren i laget Stor grill).
Detta lage
[dampar sig for att grilla mindre mangder rostade
sandwichar, grillkorvar eller helt enkelt for att rosta brod.

% Grill & flakt
| detta anvandningsldge aktiveras infravarmaren och
flakten samtidigt. Det lampar sig for att grilla kott och
stora stycken kott eller fagel pa en niva. Dessutom ldmpar
sig laget for gratinering och for att ge férg at ratter.



2 varmluft och nedre virmare

| detta anvandningslége aktiveras den nedre varmaren och
varmluftsflakten samtidigt. Detta lage passar sarskilt bra
for att tillaga pizza. Det ar aven idealiskt for saftiga eller
tunga bakverk, fruktkakor av jast deg, mérdegskakor eller
cheesecake.

Varmluft
| detta anvandningsldge gar den runda vérmaren
och flakten samtidigt. Fldkten pa ugnens bakre
vagg far den varma luften att hela tiden runt maten.
Detta anvandningslage ldampar sig for att ugnssteka
kott och gradda bakverk pa flera nivaer samtidigt.
Tillagningstemperaturen ska stallas in lagre an for
konventionella anvandningslagen.
*0 .
Upptining
| detta lage cirkulerar luften utan att ndgon vérmare ar
aktiverad. Endast flakten ar igang. Detta ldge anvands for
langsam upptining av fryst mat.

Nedre varmare och flakt
| detta anvandningsldge gar den nedre varmaren och
flakten samtidigt. Anvands for att gradda 1agjast deg och
torka frukt och gronsaker. Anvand forsta nivan nerifran
réknat och anvand hellre grunda bakplatar an langpannor
for att 1ata varmluften cirkulera aven runt rattens ovansida.

< Avre och nedre virmare plus flakt
Ovre och nedre varmare &r igdng samtidigt. Flakten
mojliggdr en enhetlig luftcirkulation i ugnen. Systemet
[dmpar sig for alla slags bakverk, for upptining av fryst mat
samt for att torka frukt och gréonsaker. Innan du placerar
mat i den
forvarmda ugnen ska du invanta att signallampan
(varmarlampan) slocknar en férsta gang. For béasta
resultat, tillaga enbart mat pa en niva. Om du anvander
tva nivaer samtidigt blir slutresultatet ndgot sémre. Ugnen
maste forvarmas. Anvand den andra och fjarde nivan
(nerifran raknat). Temperaturen ska stallas in lagre an for
konventionella uppvarmningskombinationer.
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Hyllnivaer (beroende
pa modell)

Utdragbara
teleskopskenor
(beroende pa modell)

— S Nedre varmare/Aqua Clean
Varme utstralas enbart av varmaren som sitter
nertill i ugnen. Valj detta anvandningslage nar du vill
baka/ tillaga rattens undersida mer (t.ex. for saftiga
bakverk med fruktfylining). Stall in temperaturen med
temperaturvéljarvredet. Den nedre varmaren kan anvandas
for att rengdra ugnen. Mer information finns i avsnittet
“Rengdring och underhall”.

« Tillbehor (galler, grund bakplat och 1dangpanna) kan
sattas in i ugnen pa fyra olika nivaer.

« Tank pa att nivaerna alltid omnamns i ordningsféljd
nerifran raknat (de enskilda nivaerna beskrivs i
tillagningstabellerna nedan).

« Skenorna kan vara utformade fér drag, av trad eller
med teleskopfunktion (beroende pa apparatmodell).
Teleskopskenor (ut- och indragbara) &r installerade pa
andra, tredje och fjarde nivan. Med tradskenor ska galler
och bakplatar alltid sattas in i den ledande dppning som
bildas av angrénsande tradprofiler.

Teleskopskenor (ut- och indragbara) ar installerade pa
andra, tredje och fjarde nivan. De sitter pa ugnsutrymmets
vanstra och hoégra sida pa tre nivaer.

Utdragningsnivaer utgdrs av (beroende pa modell):

- tre skenor som kan dras ut delvis,

- en skena som kan dras ut helt och tva som kan dras ut
delvis, eller

- tre skenor som kan dras ut helt.

A Utdragbara teleskopskenor och andra delar av
ugnstillbehor blir heta! Anvand en grytvante eller
liknande skydd nar du hanterar dem.

« Du satter in galler, bakplat eller droppbricka genom att
forst dra ut teleskopskenorna pa dnskad niva.
« Placera gallret eller den grunda bakplaten eller



Ugnstillbehér
(beroende pa modell)

ldngpannan pa de utdragbara skenorna och tryck in
den i ugnen med handen. Stang inte ugnsluckan forran
teleskopskenorna ar helt indragna.

Glasplaten ar avsedd for tillagning av ratter, men kan
ocksa fungera som serveringsfat.

Gallret pa vilket karlet med mat, eller sjélva maten,
placeras.

A En sdkerhetsspérr / stopp &r monterad pa gallret
och pa skenorna. For att ta ut gallret, lyft lite n&r
den nér den traffar sparren / stoppen.

Den grunda bakplaten &r endast avsedd for graddning av
bakverk och kakor.

Den djupa langpannan ar till for tillagning av kott och
saftiga bakverk; den &r ocksa avsedd att anvandas som
droppbricka.

A Savida du inte anvander grillen eller om
langpannan enbart anvénds som droppbricka vid
spettgrillning, ska langpannan inte séttas in i den
forsta skenan.
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TILLAGNING

Bakverk

. . . o - ® -
¢ Anvand anvandningslagena — , eller & nar du ska

baka. (Ugnsanvandningen med valt lage, eller system,
beror pa apparatmodell.)
* Ta alltid bort fettfiltret n&r du ska gradda bakverk.

Instruktioner

« Vid bakning ska du alltid folja instruktionerna for niva,
temperatur och graddningstid som indikeras i tabellen
for bakning. Anvand inte dina eventuella erfarenheter av
andra ugnar. Vardena som indikeras i tillagningstabellen
ar framtagna och kontrollerade for just denna ugn.

* Om bakningstabellen inte omnamner en specifik typ
av bakverk, se da informationen fér en snarlik typ av
bakverk.

— Bakning med 6vre och nedre varmare

» Baka enbart pa en ugnsniva.

« Kombinationen évre/nedre varmare lampar sig extra
bra for ugnsbakning av olika typer av bakverk, bréd och
kott.

« Anvand morka bakplatar. Ljusa bakplatar reflekterar
varmen, vilket leder till samre tillagningsresultat
(gréddning). Placera alltid former pa gallret. Om du
anvander den medféljande bakplaten, ta bort gallret.

« Forvarmning forkortar tillagningstiden. Placera inte
ratten i ugnen forran den valda temperaturen har
uppnatts, dvs. nar kontrollampan (varmarlampan)
slocknar for férsta gangen.

® Baka bakverk med varmluft

Att baka med varmluft &r extra praktiskt nar du vill anvanda

flera hyllnivaer samtidigt, sarskilt om du tillagar bakverk i

munsbitar pa grunda platar. Forvarmning rekommenderas,

samt anvandning av den andra och tredje nivan. Detta lage

[dmpar sig aven for saftiga bakverk och fruktkakor (baka i

sadant fall endast pa en niva).

* Temperaturen ar vanligtvis lagre installd vid graddning
med kombinationen évre/nedre varmare (se aven
tabellen for graddning av bakverk).

« Olika typer av bakverk kan gréaddas samtidigt om de
behdver dtminstone en ndgot s& nér snarlik temperatur.

» Graddningstiden kan variera till och med for likvardiga
bakplatar. Vid samtidig bakning pa flera bakplatar - pa
tva eller tre nivaer, kan graddningstiden for varje plat
variera. Du maste kanske ta ut en av platarna tidigare



(vanligtvis &r detta den 6versta platen).

« Om mojligt, gradda bakverk i munsbitar som t.ex.
muffins, med samma tjocklek och hojd. Bakverk av olika
storlek graddas ojamnt!

* Nar du bakar flera olika typer av bakverk samtidigt
bildas en ansenlig méangd anga i ugnen, vilket leder till
att det ansamlas kondens pa ugnsluckan.

Tips for bakning av bakverk

Ar bakverket fardiggraddat?

Anvand en trasticka som du sticker ner i bakverkets
hogsta punkt. Om det inte finns nagra smetrester nar du
dar upp trastickan igen, ar bakverket fardiggraddat. Stang
av ugnen och utnyttja den aterstaende ackumulerade
varmen.

Bakverket har sjunkit ihop

Kontrollera receptet. Anvand mindre vatska nasta gang.
Folj anvisningarna for vispning/knadningstid, sarskilt om
du anvander sma hushallsapparater.

Bakverket ar for ljust i fargen

Anvand en mork bakplat nésta gang, placera platen en
niva langre ner eller satt pa den nedre varmaren mot slutet
av graddningen.

Bakverk med saftig fyllning (t.ex. cheesecake) &r inte
riktigt fardiga

Minska temperaturen och forlang graddningstiden nasta
gang.

Kommentarer till tabellen fér gréddning av bakverk:

« Tva varden indikeras fér temperatur, nedre och 6vre.
Stall in den nedre temperaturen initialt. Om bakverket
inte far tillrdcklig farg, dka temperaturen nasta gang.

* Graddningstiderna ar avsedda att vara riktlinjer och kan
variera beroende pa en rad olika omstandigheter.

* Varden som star med fetstil i temperaturtabellen
indikerar lampligast anvandningslage for en viss typ av
bakverk.

¢ Indikationen * betyder att ugnen ska férvarmas med
motsvarande anvandningslage valt.

* Anvand bara bakplatspapper som tal héga
temperaturer.
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Graddningstabell for bakverk for anvandningsldagena med kombinerad 6évre och nedre
varmare eller varmluft - endast vid tillagning pa en niva

Typ av bakverk Skena Temperatur Skena Temperatur Graddn-
(nerifran cc) — (nerifran cc)y ® ingstid
raknat) raknat) (minuter)
Sota bakverk
Marmorkaka, ringkaka 1 160-170 1 150-160 50-70
Rektangelformad kaka 1 160-170 1 150-160 55-70
Kaka graddad i form 1 160-170 2 150-160 45-60
Cheesecake i form 1 170-180 2 150-160 65-85
Fruktkaka, mordegskaka 1 180-190 2 160-170 50-70
Fruktkaka med glasyr 1 170-180 2 160-170 60-70
Sockerkaka* 1 170-180 2 150-160 30-40
Kaka med glasyr 2 180-190 2 160-170 25-35
Fruktkaka, mixad deg 2 170-180 2 150-160 45-65
Korsbarskaka 2 180-200 2 150-160 35-60
Jast kaka 2 160-170 2 150-160 25-35
Hefezopf (jast deg) 2 180-200 2 160-170 35-50
Julkaka 2 170-180 2 150-160 45-70
Applepaj 2 180-200 2 170-180 40-60
Ugnsbakade donuts 1 170-180 2 150-160 40-55
Pastejskal
Quiche Lorraine 1 190-210 2 170-180 50-65
Pizza* 2 210-230 2 190-210 25-45
Brod 2 190-210 2 170-180 50-60
Bullar* 2 200-220 2 180-190 30-40
Bakverk i munsbitar
Mordeg - kakor * 2 160-170 2 150-160 15-25
Marang * 2 160-170 2 150-160 15-28
Jast deg 2 180-190 2 170-180 20-35
Smordeg 2 190-200 2 170-180 20-30
Petit Choux (kramfylld) 2 180-190 2 180-190 25-45
Suffléer
Rissufflé 1 190-200 2 180-190 35-50
Farskostsufflé 1 190-200 2 180-190 40-50
Fryst kakdeg
Apple, ostpaj 2 180-200 2 170-180 50-70
Cheesecake 2 180-190 2 160-170 65-85
Pizza 2 200-220 2 170-180 20-30
Strips fér ugn * 2 200-220 2 170-180 20-35
Kroketter 2 200-220 2 170-180 20-35

Obs! Skenans nummer refererar till gallret pa vilket mindre bakplatar eller kakformar
placeras, och till grunda bakplatar. LAngpannan ska inte sattas in i den foérsta skenan.



Installningstabell fér bakning med varmluft och nedre vdarmare

Typ av bakverk

Skena (nerifran

Temperatur (°C)

Graddningstid (mi-

raknat) nuter)
®

Cheesecake (750 g ost) - 2 150-160 65-80
mordeg
Pizza * - jast deg 2 200-210 15-20
Quiche Loraine - pajdeg 2 180-200 35-40
Applepaj med glasyr - jast 2 150-160 35-40
deg
Fruktkaka - mixad deg 2 150-160 45-55
Applepaj - smoérdeg 2 170-180 45-65
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Graddningstabell for bakverk for anvandningslaget med nedre och évre varmare samt

flakt
Typ av bakverk Skena (nerifran Temperatur (°C) Graddningstid (mi-
raknat) = nuter)
Sota bakverk
Marmorkaka, ringkaka 1 150-160 50-60
Rektangelformad kaka 1 150-160 55-65
Kaka graddad i form 1 150-160 45-55
Cheesecake i form 1 150-160 65-75
Fruktkaka, mordegskaka 1 160-170 45-65
Fruktkaka med glasyr 1 160-170 55-65
Sockerkaka* 1 150-160 25-35
Kaka med glasyr 2 160-170 25-35
Fruktkaka, mixad deg 2 150-160 45-60
Koérsbarskaka 2 150-160 30-40
Jast kaka 2 150-160 25-35
Hefezopf (jast deg) 2 160-170 35-45
Julkaka 2 150-160 45-65
Applepaj 2 160-170 50-60
Ugnsbakade donuts 1 150-160 35-45
Pastejskal
Quiche Lorraine 1 170-180 45-55
Pizza* 2 190-200 20-25
Brod 2 170-180 50-60
Bullar* 2 180-190 15-20
Bakverk i munsbitar
Mérdeg - kakor 2 150-160 15-25
Maréng * 2 150-160 15-25
Jast deg 2 160-170 18-23
Smordeg 2 170-180 20-30
Petit Choux (kramfylld) 2 170-180 20-30
Fryst kakdeg
Apple, ostpaj 2 170-180 50-70
Cheesecake 2 160-170 65-85
Pizza 2 170-180 20-30

Obs! Skenans nummer refererar till gallret pa vilket mindre bakplatar eller kakformar

placeras.




Ugnsbaka/steka kott

¢ Anvand anvandningslagena — och 2
kott.

« Data som star i fetstil representerar l&mpligaste
anvandningslage for en viss typ av kott.

* Nar du tillagar kott rekommenderas du att anvanda
fettfiltret (beroende pa modell).

for att tillaga

Tips om hur du anvéander kokkarlen

« Kott kan tillagas u emaljbelagda kokkéarl, karl av hardat
glas (Pyrex), lera eller gjutjarn. Bakplatar av rostfritt stal
ar mindre lampliga eftersom de reflekterar varmen.

« Om steken &r tackt blir den saftigare och ugnen haller
sig renare.

« En stek pa en dppen bakplat far farg snabbare.

Nagra kommentarer om tillagning av kott

« Tillagningstabellen for tillagning av kott indikerar
rekommmenderad temperatur, skenniva och tillagningstid.
Eftersom tillagningstider varierar stort beroende pa
kottets typ, vikt och kvalitet, maste vardena kanske
justeras.

o Att tillaga kott, fagel och fisk i en ugn ar bara
ekonomiskt om vikten dverskrider 1 kg.

« Nar du tillagar kott ska du tillsatta precis s& mycket
vatska som behdvs for att hindra att fett och saft fran
kottet bréanner fast pa bakplaten. Detta innebér att du,
om du tillagar kott med langre tillagningstid, ska titta till
steken d& och da och tillsatta vatska.

« Efter ungefar halva tillagningstiden ska du véanta pa
steken, sarskilt om den tillagas pa en bakplat. For
battre resultat kan du inleda tillagningen med att vanda
stekens ovansida nerat.

» Vid tillagning av storre kottstycken kan kondens
ansamlas pa ugnsluckan. Detta ar ett naturligt fenomen
som inte paverkar apparatens funktioner. Efter
tillagningen ska du torka av luckan och luckglaset.

« For att undvika att kondens ansamlas, 1at inte ratterna
svalna i ugnen.
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Tillagningstabell for kott for kombinationen évre/nedre varmare eller med varmluft -
endast vid tillagning pa en niva

Typ av kott Vikt Skena Temperatur Skena Temperatur | Tillagni-
(9) (nerifran (°C) (nerifran (°C) ngstid
raknat) - raknat) ® (min.)
Biff
Biffstek 1000 2 190-210 2 180-190 100-120
Biffstek 1500 2 190-210 2 170-180 120-150
Rostbiff, medium 1000 2 200-210 2 180-200 30-50
Rostbiff, genomstekt 1000 2 200-210 2 180-200 40-60
Flask
Flaskstek, inkl. sval 1500 2 180-190 2 170-180 140-160
Skuldra 1500 2 190-200 2 160-170 120-140
Kotlett 1500 2 190-200 2 160-170 120-140
Kaselska zarebrnica 1500 2 180-200 2 160-170 100-120
Flaskfarslimpa 1500 2 200-210 2 170-180 60-70
Kalv
Kalvrulle 1500 2 180-200 2 170-190 90-120
Kalvstek 1700 2 180-200 2 170-180 120-130
Lamm
Lammfransyska 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Farstek 1500 2 190-200 2 170-180 120-130
Viltkott
Kaninstek 1500 2 190-200 2 180-190 100-120
Hjortstek 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Vildsvinsstek 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Fagel
Kyckling, hel 1200 2 190-200 2 180-190 60-80
Kyckling 1500 2 190-200 2 180-190 70-90
Anka 1700 2 180-190 2 160-170 120-150
Gas 4000 2 160-170 2 150-160 180-200
Kalkon 5000 2 150-160 2 140-150 180-240
Fisk
Hel fisk 1000 2 190-200 2 170-180 50-60
Fisksufflé 1500 2 180-200 2 150-170 50-70

Obs! Dessa riktlinjer géller langpannan; mindre platar ska placeras pa gallret som ska foras
in i den forsta eller andra skenan (satt inte in ldngpannan i den férsta skenan).




Grillning och graddning

* Var extra forsiktig néar du grillar kott. De hdga
temperaturerna och infravarmaren hettar upp gallret
och andra delar av ugnen till mycket héga grader.
Anvand grytvantar och speciella kottanger.

« Hett fett kan spruta ut fran kott som det gatt hal pa
(t.ex. fran korvar). Undvik brannskada pa hud eller gon
genom att anvénda kottanger.

« Nar du grillar kétt maste du dvervaka hela processen.
Den hoga temperaturen gor att kottet snabbt kan bli
brant!

« Lat inte barn vistas nara grillen.

« Tillagning med infravarmare rekommenderas for knaprig
och fettsnal tillagning av grillkorvar. Kdéttstycken och fisk
(stekar, kotletter, laxfiléer osv.) eller rostat bréod, samt for
att fa farg pa maten.

Nagra tips nér du ska anvénda grillfunktionen

« Lat alltid ugnsluckan vara stangd nar du anvander
grillen.

» Tillagningstabellen for grilining indikerar
rekommmenderad temperatur, skenniva och tillagningstid.
Eftersom tillagningstider varierar stort beroende pa
kottets typ, vikt och kvalitet, maste vardena kanske
justeras.

« Nar du tillagar kott rekommenderas du att anvanda
fettfiltret (beroende pa modell).

« Infravarmaren (anvandningslagena stor grill och grill)
ska forvarmas i fem minuter.

« Vill tillagning pa galler, smorj lite olja pa gallret for att
undvika att kottet fastnar.

« Placera tuna skivor av kott pa gallret och satt in det pa
fiarde nivan.

e Sattin en bakplat, som ska fungera som droppbricka i
detta fall, pa den forsta eller andra nivan for att samla
upp drypande fett och kottsafter.

» Grillat kott ska vandas efter halva tiden. Tillaga den
forsta sidan nadgot langre &n den andra.

« Nar du griller storre kottstycken pa galler (kyckling, fisk),
satt in gallret pa den andra nivan och droppbrickan pa
den foérsta nivan.

« Tunnare kottskivor ska bara vandas en gang, medan
tjockare kottskivor kan vandas flera ganger. Anvand
kottanger for att vanda pa kdttet sa undviker du att
alltfor mycket kottsaft gar forlorad.

« Morkare kott far mer farg snabbare an flask eller kalv.

« Varje gang du har anvant grillen ska du rengéra ugn och
tillbehor for att forhindra att rester branns fast i ugnen

vid nasta anvandningstillfalle.
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Spettgrillning
(endast vissa modeller)

)

Den roterande spettsatsen bestar av ett roterande spett
med ett avtagbart handtag och tva gafflar med skruvar
som haller fast kottstycket.

Nar du anvander grillspettet, satt forst in den speciella
stddramen i den tredje skkenan nerifran réaknat. Tré

pa det kryddade kottet och stick in stddgafflarna i
kottstycket fran bada sidor for att halla det ordentligt
fast. Dra darefter at skruvarna pa gafflarna.

Installera handtaget pa framre delen av grillspettet. Stick
in spettets spetsiga del i ppningen pa hdger sida av
den bakre ugnsluckan, som skyddas av en vridbar lucka.
Placera spettets framre del i den nedersta delen av
stdédramen tills den snapper pa plats.

Satt in en langpanna, som fungerar som en droppbricka
i detta fall, en niva lagre an langpannan for att undvika
att fett och safter som droppar fran kottet ansamlas pa
ugnens botten.

Aktivera spettgrillningen genom att valja
anvandningslaget “Stor grill” ™ .

Ta av spetthandtaget innan du stadnger ugnsluckan.
Infravédrmaren regleras av en termostat. Dessutom
fungerar den bara nar ugnsluckan ar stangd.



Tillagningstabell - Stor grill

Typ av livsmedel Vikt (9) Skena Temperatur | Temperatur | Tillagningstid
(nerifran °C) °C) (min.)
raknat) M ¥

Koétt och korvar

4 skiyor av nétfransyska, 180g/st 4 Niva ‘,‘ - 14-16

blodiga

4 skivor av nodtfransyska, “ 4 A3 - 16-20

medium

4 skivor av notfransyska, " 4 ] - 18-21

genomstekta M

4 flaskkarréskivor 4 "'v - 19-23

4 kotletter 4 A3 - 20-24

4 kalvbiffar 4 % - 19-22

6 lammkotletter 100g/st 4 "'v - 15-19

8 grillkorvar 100g/st 4 A3 - 114

3 st. kottfarslimpor 200g/st 4 % - 9-15

1/2 kyckling 6009 2 - 180-190 25(1: sidan)

20 (2:a sidan)

Fisk

Laxskivor 600 3 A3 - 19-22

4 oringfiléer 200g/st 2 - 170-180 45-50

Rostat bréd

6 skivor vitt broéd / X, - 15-3

4 skivor grovre brod / 4 A3 - 2-3

Rostad sandwich / 4 "'v - 3,5-7

Két/fagel*

Anka* 2000 2 210 150-170 80-100

Kyckling* 1500 2 210-220 160-170 60-85

Flaskstek 1500 2 - 150-160 90-120

Skuldra (gris) 1500 2 - 150-160 120-160

Flaskkarré 1000 2 - 150-160 120-140

Rostbiff/nodtfransyska 1500 2 - 170-180 40-80

Grénsaksgratang **

Blomkal, gronkal 750 2 - 210-230 15-25

Sparris 750 2 - 210-230 15-25

Obs! skenans niva avser gallret pa vilket du placerar kottet. | avsnittet kott/fagel avser
skenans niva ldangpannan, och néar det galler kyckling avser det gallret.

Nar kott tillagas pa en plat, se till att det finns tillrackligt med vatska pa platen for att
forhindra att kottet branns. Vand pa kottstycket efter ungefar halva tillagningstiden. Nar
du griller kdtt pa spett, satt in langpannan pa den forsta eller andra nivan och lat den
fungera som droppbricka (se tips om grillning av kott).

Rekommendation: Torka av 6ringen med hushallspapper. Lagg lite persilja, salt och vitldk i
fiskens buk, olja in den pa utsidan och lagg den pa gallret. V&nd ej under grillningen.

* Denna typ av kott kan ocksa tillagas pa ett grillspett (se instruktioner for spettgrillning).
** Gronsaker kokas forst delvis och tacks sedan med béchamelsas och gratangost.
Anvand den mindre glasbakplaten och placera den péa gallret.
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Tillagningstabell - grill

Typ av livsmedel Vikt (9) Skena Temperatur | Temperatur | Tillagningstid
(nerifran (°C) (°C) (min.)
réknat) v iy

Kétt och korvar

2 skivor av nétfransyska, 180g/st 4 Niva % - 18-21

genomstekta

2 kotletter 4 4 - 20-22

2 flaskkarréskivor 180g/st 4 14 18-22

4 grillkorvar 100g/st 4 |4 - n-14

4 rostade sandwichar 4 4 - 5-7

Rostat brod - graddning 4 1 3-4

3 dringar - pa galler 200g/st 2 - 160-170 40-50

Kyckling - pa galler 1500¢g 2 - 160-170 60-80

Skuldra, gris - langpanna 15009 2 - 150-160 120-160

Konservering

For matkonservering, anvdnd anvdandningsldget med

nedre varmare + flakt.

Forbered maten som ska konserveras och burkarna

pa sedvanligt satt. Anvand konventionella burkar med

gummiring och glaslock. Anvand inte burkar med gédngade

lock eller metallock/formar. Burkarna ska helst ha samma

storlek, fyllas med samma typ av livsmedel och forseglas

ordentligt. Upp till sex enlitersburkar far plats i ugnen

samtidigt.

* Anvand enbart frascha livsmedel.

« Hall cirka en liter hett vatten (omkring 70 °C) i
ldngpannan for att skapa erforderlig luftfuktighetsniva
i ugnen. Placera burkarna i ugnen pa ett sddant satt
att de inte vidror vaggarna eller varandra (se figur).
Gummitatningar ska vatas fore anvandning.

« Sattin ldngpannan med burkarna pa den andra
skenen raknat nerifran. Under konservering, dvervaka
burkarna. Tillaga tills burkarnas innehall bérjar koka -
bubblor syns i den forsta burken. Se tillagningstiderna i
konserveringstabellen nedan.




Konserveringstabell

Livsmedel som ska Mangd * Na&r bubblor har Tid i ugnen
konserveras ) synts (min)
T=170-180°C, till
kokning / bubbor
(min.)
Frukt
Jordgubbar 6x1 liter cirka 40-55 stang av 25
Stenfrukt 6x1 liter cirka 40-55 stang av 30
Applemos 6x1 liter cirka 40-55 stang av 35
Gronsaker
Djungelgurka 6x1 liter cirka 40 do 55 stang av 30
Bonor, mordtter 6x1 liter cirka 40 do 55 Stall in pa 30
120°C,
60 min

Tiderna som anges i tabellen ar endast ungefarliga. Den faktiska tiden kan variera
beroende pa skillnader i rumstemperatur, antal burkar, mangd och temperatur pa de
frukter och gréonsaker som ska konserveras osv. Innan du stanger av ugnen (for frukt) eller
staller in en lagre temperatur (for vissa typer av gronsaker), kontrollera att du verkligen

kan se bubblor i burkarna.

Viktigt: Hall noga utkik efter de forsta bubblorna i burken.

Upptining

« Luftcirkulation i ugnen kan paskynda upptiningen av
fryst mat. Du dstadkommer detta genom att stélla in

ugnen i laget “Upptining”.

Om du rakar akktivera

temperaturinstallningsknappen av misstag tands
ugnskontrollampan, men varmarna aktiveras inte.

* Mat som lampar sig for upptining ar bland annat
bakverk med tjock kram eller smérbaserad fylining,
andra kakor och bakverk, bréd, bullar och infryst frukt.

« Av hygienskal ska kott och fagel inte tinas i ugnen. Om
mojligt, vand pa maten/rér runt i den atskilliga ganger
for att sakerstalla en jamn upptining.
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RENGORING OCH UNDERHALL

Anvand inte en dngrengoéringsapparat eller en hodgtrycksangrengoringsapparat for
rengdring av apparaten. Innan du borjar rengdra apparaten ska du koppla bort den fran
natstrommen och lata den svalna.

Apparatens framsida

Rengdr ytorna med ett flytande rengdringsmedel utan slipverkan avsett for slata ytor
samt en mjuk trasa. Tillsatt rengdringsmedlet till trasan och torka bort smutsen. Rengdr
darefter med vatten. Hall inte rengdringsmedel direkt pa apparaten. Anvand inte starka
eller slipande rengdringsmedel, vassa foremal eller stalull, eftersom de repar apparaten.

Aluminiumytor

Aluminiumytor ska rengdras med ett flytande rengéringsmedel utan slipverkan som ar
avsett for sadana material. Tillsatt rengdringsmedlet till en fuktig trasa och torka av ytan.
Rengdr darefter ytan med vatten. Hall inte rengoringsmedel direkt pa aluminiumytan.
Anvand inte rengdringsmedel med slipverkan eller slipsvampar. Ytan far inte komma i
kontakt med ugnsrengdringssprayer.

Frontpaneler i rostfritt stal

Rengodr utsidan med ett milt rengdringsmedel (séplédder) och en mjuk svamp som inte
repar materialet. Anvand inte slipande eller [bsningsmedelsbaserade rengdringsmedel.
Om du inte foljer dessa instruktioner kan apparatens utsida ta skada.

Lackerade ytor och plastytor

(endast vissa modeller)

Rengdr knappar/vred och luckhandtaget med en mjuk trasa och flytande
rengoringsmedel avsett for rengdring av slata lackerade ytor. Du kan aven anvanda
sadana rengdringsmedel som &r speciellt avsedda fér denna typ av ytor. Folj da
tillverkarens instruktioner.

VARNING: Ovan namnda ytor far aldrig komma i kontakt med ugnsrengdringsspray,
eftersom det skadar aluminiumdelarna permanent.



Rengdring

Ugn

Ugnen kan rengdras pa konventionellt satt (med
rengdringsmedel, ugnsspray) men endast da den ar
mycket smutsig eller flackarna sitter extra hart.

For regelbunden rengoéring av ugnen (efter varje
anvandningstillfalle), rekommenderas fooljande
procedur: vrid valjarvredet for anvandningslage till
positionen . Stall in temperaturvaljarvredet pd 70°C.
Hall 0,6 | vatten i ett glaskar! eller en grund bakplat och
satt in den i den nedersta skenan. Efter trettio minuter
har matresterna pa emaljen luckrats upp och du kan
torka av dem med en fuktig trasa.

N&r du har att géra med extra hart sittande flackar, tink
da pa féljande:
Ugnen ska ha svalnat innan du boérjar rengdra den.

Rengdr ugn och tillbehdr efter varje anvandningstillfalle
for att undvika att matrester branns fast i ugnen.

Det enklaste sattet att fa bort fett &r att anvanda varmt
saplodder medan ugnen fortfarande &ar varm.

Om flackarna skulle sitta mycket hart kan du anvanda
konventionella ugnsrengdringsmedel. Rengdr darefter
ugnen med rent vatten for att fa bort alla rester av
rengéringsmedlet.

Anvand aldrig starka rengdringsmedel som t.ex. stalull,
slipande skottesvampar, flackborttagningsmedel osv.
Ytor som &r lackerade, av rostfritt stal eller belagda
med zink, saval som aluminiumdelar, far aldrig komma

i kontakt med ugnsrengoringssprayer, eftersom dessa
kan orsaka skada och misfargning. Samma galler for
termostatsensorn (om spisen har en timer med en
avkannare) och varmarnas atkomliga dverdel.

Nar du képer och anvander rengdringsmedel, téank pa
miljon och folj instruktionerna fran respektive tillverkare av
rengdringsmedel.

Praktiska tips

Nar du ska tillaga fettrika kottstycken, rekommmenderar
vi att du lindar in dem ialuminiumfolie eller stekpase, for
att undvika att fett stédnker upp pa ugnens insidor.

Nar du grillar kott pa gallret, placera en droppbricka
undertill.
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Underhall (beroende pa
modell)

Rengdring av ugnens innertak (endast vissa modeller)

* For att underlatta rengéringen av ugnens innertak, har
vissa apparater en fallbar dvre infravarmare.

« Innan varmaren falls ner maste spisen kopplas bort
fran natstrommen genom att du tar ut sakringen eller
stdnger av huvudstrombrytaren.

« Varmaren maste fa svallna, annars riskerar du att bréanna
dig!

* Anvand inte varmaren i nerfallt 1age!

Ta ut bakplatar, galler och skenor innan du rengdr ugnen.
Dra darefter den horisontella varmaren mot dig sjalv.

Dra i varmaren tills balken frigdrs fran stéden pa vanster
och hoger sida av ugnen (se figur). Efter rengdring, satt
tillbaka varmaren med samma procedur; balken maste
aterinstalleras i de tva stodfastena.

Tilloehor
Diska tillbehor (bakplatar, galler osv.) med hett vatten och
vanligt diskmedel.

Speciell emaljbeldggning

Ugnen, insidan av ugnsluckan och bakplatarna &r belagda
med en speciell emalj med en slét och motstandskraftig
yta.

Detta specialskikt underlattar rengdring vid
rumstemperatur.

Ta bort de utdragbara teleskopskenorna

Du kan ta bort de utdragbara teleskopskenorna fér att

underlatta rengdringen av ugnsutrymmet.

« Hall i skenhallarens nedre &nde och vrid den inat. Ta
darefter bort den fran halen pa ovansidan.

* Rengdr endast teleskopskenhéllarna endast med
konventionella rengéringsmedel.

* Diska inte de utdragbara teleskopskenorna i diskmaskin.

A Forsok inte smoérja de uutdragbara
teleskopskenorna.

Efter rengdring, satt helt enkelt tillbaka skenhallaren
genom att folja proceduren i omvand ordning.



figur 1

figur 2

figur 3

Ta bort tradskenhallare

Du kan ta bort trédskenhallarna for att underlatta

rengdringen av ugnsutrymmet.

« Hall i skenhéllarens nedre ande och vrid den inat. Ta
darefter bort den fran halen pa ovansidan.

* Rengdr endast tradskenhallarna med konventionella
rengodringsmedel.

« Efter rengdring, hang helt enkelt tillbaka skenhallaren i
de dartill avsedda halen och dra nerat.

AVLAGSNA INRE LUCKGLAS - GALLER FOR PREMIUM-
HELGLASLUCKA

Luckglaset kan rengéras &ven fran insidan; luckan maste dock
tas bort forst (se avsnittet om att ta bort och satta tillbaka
ugnsluckan).

« Lyft stoden pa luckans vanstra och hogra sida lite
(markering 1 pa stodet) och dra bort dem fran glaset
(markering 2 pa stodet) (se figur 1).

« Hall i luckglaset vid den nedre kanten, lyft det nagot sa
att det inte langre ar fast i stodet och ta bort det (figur
2).

« Avlagsna det tredje innerglaset (endast pa vissa
modeller) genom att lyfta och ta bort det. Ta &ven bort
gummina pa glaset (figur 3).
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figur 4

B
Figur 1

« Satt tillbaka luckan i omvand ordning.
Obs! Nar du satter tillbaka glaset, se till att
markeringarna (halvmane) pa luckan och glaset &r
inriktade till varandra (figur 4).

TA BORT OCH SATTA TILLBAKA UGNSLUCKAN MED

ETT ENKELAXELGANGJARN (beroende pd modell)

a) Traditionell st&ngning

b) System med mjuk stangning (GentleClose) - systemet
absorberar stdéten nar luckan stangs. Det mojliggdr
enkel, tyst och jamn stangning. En latt tryckning (till en
15°-vinkel i forhallande till den stangda luckans lage)
ar tillracklig for att luckan ska stdngas automatiskt och
mjukt.

Om fér mycket kraft anvands for att stdnga luckan
reduceras effekten av GentleClose-systemet eller
systemet kringgas av sikerhetsskal.

« Oppna ugnsluckan helt och vrid stopparna helt bakat -
galler for traditionell stdngning av luckan (figur 1).

* Om apparaten ar utrustad med GentleClose-systemet,
fall tillbaka dérrlasen till 90° vinkel (fig. 2).

« Om apparaten ar utrustad med GentleClose-systemet,
lyft dorrladsen nagot och dra dem mot dig..



Byta ut delar pa
apparaten

e Stang ddérren langsamt tills lasen ar inriktade med
skarorna. Lyft dérren ndgot och dra ut den fran de bada
gangjarnsplatserna pa apparaten.

« Oppna darefter luckan helt och vrid fastkldmmorna tillbaka
till deras ursprungliga position. Stang langsamt luckan och
kontrollera att de stanger helt . Om luckan inte dppnas eller
sténgs korrekt, kontrollera om gangjérnsskarorna ar ratt
placerade i sina fastgangjarn.

OBS!

Kontrollera alltid att gadngjarnens fastklammor sitter
ordentligt i sina fasten nar du satter pa luckan. Annars kan
huvudgangjarnet som drivs med en stark figder frigbras nar
som helst da man installerar eller tar bort luckan. Risk for
personskada.

Ugnens lampbas och sockel ar under spanning. Det finns
risk for elstot!

Innan du byter ut lampan i ugnen, koppla bort apparaten
frdn natstrommen genom att ta ur sékringarna eller sla
ifrédn huvudstrombrytaren.

Ugnsglédlampa

(endast vissa modeller)

Ugnsglodlampan anses vara en forbrukningsdel och

omfattas inte av garantin. Byt ut glodlampan mot en ny

glodlampa med foljande specifikationer: sockel E 14, 230

V, 25 W, 300°C.

» Skruva loss glasskyddet motsols, byt ut glédlampan och
satt tillbaka glasskyddet.

Glédlampor som anvands i denna apparat ar
speciallampor som valts endast for anvandning i
hushallsapparater. De &r inte lampliga fér rumsbelysning i
hemmet.
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Under garantiperioden far repparationer endast utféras av servicetekniker som
auktoriserats av apparatens tillverkare.

Innan reparationen pabdrjas maste apparaten kopplas bort fran natstrommen genom att
du tar ur sékringen eller kopplar bort huvudstrémsladden fran védgguttaget.

Ej auktoriserade atgarder och reparationer kan orsaka risk for elstdot och kortslutning.
Forsok dig darfor inte pd ndgot sddant pd egen hand. Overldt sddana uppgifter &t en
expert eller en auktoriserad servicetekniker.

Vid smarre fel eller problem med apparatens funktioner, 1as igenom féljande instruktioner
for att se om du kan atgarda det sjalv.

Viktigt

Ett besdk av en servicetekniker under garantiperioden
kommer att debiteras dig om apparaten inte fungerar
pga. felaktig anvédndning. Spara dessa instruktioner pa en
lattatkomlig plats. Om du 6verlater apparaten till en annan
person, ska aven instruktionerna medfdlja.

Har foljer nagra rad om hur du kan atgérda vanliga
problem.

Sensorer svarar inte,
displayen har hangt sig.

« Koppla bort apparaten fran nidtstrdmmen nagra minuter
(ta ut sdkringen eller sla ifran huvudstrémbrytaren); anslut
déirefter apparaten till ndtstrommen igen och sla pa ugnen.

Huvudsakringen
utldses gang pa

* Ring en servicetekniker!

Ugnsbelysningen
fungerar inte.

e Lds om hur du byter ugnsglédlampan i avsnittet “Byta ut
delar pa apparaten”.

Ugnen blir inte varm...

» Har du stéllt in temperaturoch anvdndningslége pa ratt satt?
« Ar ugnsluckan stangd?

Bakverk blir inte
ordentligt graddade...

e Har du tagit bort fettfiltret?
* Foljde du instruktionerna och tipsen i avsnittet “Bakning”?
* Foljde du instruktionerna i bakningstabellen noga?

Programtimern visar
konstiga siffror eller
satts pd/stédngs av
okontrolelrat.

« Om programtimern inte fungerar som den ska, koppla, bort
spisen fran natstrémmen nagra minuter (ta ur sdkringen eller
sld ifran huvudstrémbrytaren). Anslut darefter spisen till
natstrémmen pa nytt och stéll in klockslaget.




Programtimerdisplayen
blinker.

» Det har varit stromavbrott eller sd ansldts spisen just till
natstréommen. Alla installda tidsangivelser har raderats.

« Stall in klockslaget for att kunna anvanda apparaten.

« Efter programtimerstyrd anvandning (automatisk
anvandning) stangs ugnen av, klockslaget visas och
en ljudsignal hoérs under en viss tid. Ta ut ratten ur

ugnen och vriid tillbaka vredet for anvandningslage och

temperaturvaljarvredet till startldget. Valj funktionen

“Manuellt 13ge” fér att kunna anvdnda ugnen pa vanligt satt

(utan programtimer)

Anvandningskontrol-
lampan lyser inte...

* Har du aktiverat alla nédvandiga kontroller?

e Har natstrommens huvudsékring gatt?

« Ar temperaturinstaliningsvredet och véljarvredet for
anvandningslage ratt installda?

Om problemet kvarstar trots att du féljt instruktionerna

ovan,

ring till en auktoriserad servicetekniker. Eliminering av

evetuella fel eller garantiansprak som uppstatt pga.

felaktig anslutning eller felaktig anvéandning av apparaten,
omfattas inte av var garanti. | sddana fall far anvandaren

sjalv sta for reparationskostnaderna.
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INSTRUKTIONER FOR INSTALLATION OCH

ANSLUTNING

Viktiga varningar

« Endast en behorig expert far ansluta apparaten.

«  Apparaten ska vara férsedd med en anordning som kopplar bort den fran alla
poler i hemmets elnat (en omnipoldr omkopplare) med minst 3 mm avstand mellan
kontakterna i dppen position. LS-omkropplare eller sakringar ar lampliga.

« For anslutning av apparaten, anvands gummistromsladdar (typ HOSRR-F med gron/
gul jordledning, PVC-isolerad (typ HO5VV-F med grén/gul jordledning) eller andra
motsvarande eller hdgre klassade kablar.

« Faner, lim eller plastyta pa inredningsdelen intill spisen ska vara varmetalig (>75°C).
Om faner inte tal hoga temperaturer, kan det deformeras.

« Forpackningsmaterial (plastfolie, polystyrene osv.) maste héallas utom rackhall for barn,
eftersom det annars kan utgddra en risk for dem. Sma delar kan svaljas av barn, och
plastfolie utgdr en kvavningsrisk.

Installation « Faner eller annat ytskikt pa den kdksinredningsdel som
apparaten byggs in i ska behandlas med varmetaligt
lim (100°C); annars kan de bli missfargade eller
deformerade.

* Fore installation av apparaten, ta bort den bakre
vaggen pa den kdksinredningsdel som apparaten byggs
in i, ldngs hela utskarningen.

« Installationsutskarningen ska vara dimensionerad enligt
figuren.

« Koksinredningsdelens bottenpanel (max. 530 mm) ska
alltid vara kortare an sidovaggarna for att mojliggora
tillrdcklig luftcirkulation.

« Kontrollera att den kdksinredningsdel som apparaten
byggs ini ar plan med ett vattenpass.

« Den koksinredningsdel som apparaten byggs in i maste
sakras mot rorelse, dvs. fastas vid en angrénsande
inredningsdel.

* Tryck in apparaten i kdksinredningsdelen tillréackligt
l[angt for att skenorna for skruvarna som séatts in i
ugnsramens hal placeras mot kdksinredningsdelens
sidovaggar.

« Na&r apparaten satts fast, kontrollera att skruvarna
inte sitter for hart eftersom det kan skada
koksinredningsdelen eller apparatens emaljbelaggning.




Elanslutning
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Apparaten far enbart anslutas till natstréommen av en
auktoriserad servicetekniker eller en behorig elektriker!
Felaktig anslutning kan resultera i skada pa eller
forstdrelse av respektive delar av apparaten. | sadana fall
géaller inte garantin.

« Oppna anslutningskldmman med en skruvmejsel, enligt
figuren pa skyddet.

e Spanningen (230V mot N) i natstrommen i ditt hem
maste kontrolleras av en expert med |&mplig utrustning!

«  Anslutningsbryggor maste placeras i enlighet med
natstromsanslutningen!

«  Fodre anslutningen maste man kontrollera att den
spanning som anges pa markplaten stammer dverens
med natspanningen.

« Stréomsladden ska vara minst 1,5 meter, s& att apparaten
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kan anslutas innan den skjuts in mot vaggen.

« Stromsladdens l&ngd ska justeras pa ett sddant satt
att om sladden skulle utsattas fér dragbelastning,
blir det jordledningen som belastas i stallet for
stréomledningarna.

Procedur

* Anvand en skruvmejsel for att dppna skyddet till
anslutningsterminalen baktill p& apparaten. Lossa
de tva klammorna enligt figuren pa skyddet till
anslutningsterminalen.

« Stromsladden maste féras in i avlastningsanordningen
som skyddar sladden fran att dras ut. Om
avlastningsanordningen inte sitter pa plats &nnu,
montera den pa ett sddant satt att den sitter fast i
anslutningsterminalhuset i ena anden.

¢ Anslut darefter apparaten enligt instruktionerna i
figurerna. Om natverksspanningen skiljer sig, ska
anslutningsbryggorna bytas ut.

¢ Fast avlastningsanordningen ordentligt och stang
skyddet.

Ledningsfarger

L1, L2, L3 = externa ledningar under spanning. Vanligtvis ar
ledningsfargerna svart, svart, brun.

N = neutral ledning, vanligtvis bla.

Kontrollera att N-ledningen ar korrekt ansluten!

PE = skydds- eller jordledning, vanligtvis gron-gul.
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A Serienummer
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C Modell

D Typ

E Varumarke

F Teknisk information

G Indikationer/symboler fér efterlevnad

VI FORBEHALLER OSS RATTEN ATT GORA ANDRINGAR
SOM INTE PAVERKAR APPARATENS FUNKTIONALITET.

Instruktioner fér anvandning av apparaten finns dven pa
var webbplats pa www.gorenje.com
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