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GLASKERAMISK INDUKTIONSKOGEPLADE

TIL INDBYGNING

Kaere kunde

For De tager Deres nye
plade i brug

Transportskader

Tilslutning

Typeskiltet

Brandbeskyttelse

Denne glaskeramiske induktionskogeplade er kun
beregnet til brug i private husholdninger. Vores apparater
er emballeret i miljgrigtige materialer, som enten kan
genvindes, bortskaffes eller destrueres uden at belaste
miljoet. Derfor er alle emballagedele tydeligt masrkede.
Nar apparatet er udtjent, og du ikke leengere vil bruge
det, skal du bortskaffe det pa en miljgvenlig made. Aflever
apparatet pa din lokale genbrugsstation.

Laes denne brugsanvisning omhyg-geligt igennem, og falg
ngje anvisnin-gerne for opstilling og betjening.
Induktionspladen er kun produceret med henblik pa brug i
privat hus-holdning.

Veer opmaerksom pa, at den-ne brugsanvisning er
geeldende for flere forskellige modeller. Der vil der-for
kunne forekomme funktions-beskrivelser, der ikke passer
til De-res model.

Ved udpakningen ber De straks undersgge produktet

for even-tuelle skader. De bgr isaer undersgge, om der

er buler, hakker eller ridser pa induktionspladen. Tag

ikke produktet i brug, hvis der er nogen synlige tegn pa
beskadigelse, men henvend Dem straks til Deres Gorenje-
forhand-ler.

Den elektriske tilslutning skal udferes af en autoriseret
installater og i henhold til gaeldende regler og
bestemmelser.

Typeskiltet er anbragt pa apparatets underside.

Induktionspladen herer til brandbeskyttelse klasse V.
Apparater af denne type ma pa den ene side indbygges
ved siden af et hgjt kakkenelement, som er hgjere end
selve apparatet. P4 den anden side, skal det til-stedende
kokkenelement have samme hgjde som apparatet.
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Sikkerhedsforskrifter

» Apparatet kan bruges af bern over 8 ar og af personer
med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring eller kendskab, hvis de overvages
eller er blevet instrueret i at bruge apparatet pa en sikker
made og forstar de farer, som kan forekomme. Barn ma
ikke lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse
ma ikke udferes af bern, medmindre det foregar under
opsyn.

ADVARSEL: Apparatets tilgaengelige dele kan blive meget

varme, nar apparatet er i brug. Pas pa ikke at bergre

varmeelementerne inde i ovnen. Barn yngre end 8 ar
skal holdes pa sikker afstand eller hele tiden veere under
opsyn.

ADVARSEL: Risiko for brand: Opbevar ikke noget pa

tilberedningsfladerne.

ADVARSEL: Tilberedning med olie eller fedtstof uden

opsyn kan veere farligt og medfere brand. Forsag aldrig

at slukke ild med vand, men sluk for apparatet, og tildaek
ilden med en lag eller et fugtigt kleede.

* Sluk altid for kogepladen efter brug. Forvent ikke, at
kogegrejsdetektoren slukker for kogepladen.

« ADVARSEL: Hvis overfladen revner, skal apparatet slukkes
for at undga risiko for elektrisk sted.

* Leeg ikke metalgenstande som f.eks. knive, gafler, skeer
eller grydelag pa kogepladen, da de kan blive meget
varme.

* Brug ikke damprensere eller hgjtryksrensere til at rengore
apparatet, da det kan forarsage elektrisk stad.

* Apparatet er ikke beregnet til at blive styret ved hjeelp af
en ekstern timer eller et separat fjernbetjeningssystem.

* Brug ikke apparatet udendgors.



Advarsler

« Apparatet ma kun tilsluttes af en autoriseret installator.

« /&ndringer eller reparationer, som ikke er udfert af en fagmand, kan medfare risiko for
personskade eller skade pa apparatet. Reparationer ma kun udferes af autoriserede
serviceteknikere.

« Apparatet er udelukkende beregnet til tilberedning af mad. Det ma ikke bruges
til andre formal, som f.eks. opvarmning af rummet. Stil ikke tomt kogegrej pa
kogezonerne.

* Hvis der er en stikkontakt naer kogepladen, og der er sluttet et apparat til
stikkontakten, ma ledningen ikke komme i bergring med de varme kogezoner.

« Opbevar ikke temperaturfelsomme genstande som feks. rengeringsmidler, aerosoler
osV. under apparatet.

« Hvis der stilles ting til opbevaring pa den glaskeramiske kogeplade, kan den blive ridset
eller beskadiget. Opvarm aldrig mad i alufolie eller plastbeholdere pa kogepladen.
Folien eller beholderne kan smelte og forarsage brand eller skade pa kogepladen.

e Laeg ikke genstande som f.eks. knive, gafler, skeer eller grydelag pa
induktionskogezonerne, da de kan blive meget varme.

E Elektriske og elektronisk udstyr indeholder materiale, komponenter og stoffer,
der kan vare skadelige for menneskers sundhed og for miljget, hvis kasseret
mmmm elektrisk og elektronisk udstyr ikke handteres korrekt.

Elektrisk og elektronisk udstyr er maerket med nedenstaende overkrydsede
skraldespand. Den symboliserer, at elektriske og elektronisk udstyr ikke ma
bortskaffes sammen med usorteret husholdningsaffald, men indsamles saerskilt.

Alle kommuner har etableret indsamlingsordninger, hvor elektrisk og elektronisk
udstyr gratis kan afleveres af borgerne pa genbrugsstationer og andre
indsamlingssteder eller bliver afhentet direkte fra husholdningerne. Naermere
information kan fas hos kommunens tekniske forvaltning.
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1. Bagerste venstre induktionskogezone
2. Bagerste hgjre induktionskogezone
3. Forreste venstre induktionskogezone
4. Forreste hgjre induktionskogezone

5. Betjeningspanel

6. Sammenkoblede kogezoner



Brug af kogepladen

A Teend/sluk

B Indikator for effekt/restvarme

B1 Decimalpunktet angiver, at timeren er aktiv
C Valg af kogezone

E Knapperne (-) og (+)

H Display med ur/tid

Funktionsprincip for « Den keramiske induktionsplade er forsynet med tre eller
induktionsplade fire kogeplader. Varmefladen er helt flad og glat og har
ingen kanter, hvor der kan opsamles snavs.
* Induktionspladen er forsynet med hgjeffektive
induktionskogeplader. Varmen afgives direkte
under gryderne, hvor der er mest brug for den, og
der er intet varmetab pa den keramiske glasflade.
Energiforbruget er derfor markant mindre end ved
traditionelle kogeplader, der fungerer i henhold til
varmestraleprincippet.
* Glaskeramiske kogeplader opvarmes ikke direkte,
men kun gennem den varme, der returneres fra
gryden. Denne varme bevares som »restvarmex, efter
at kogepladen er slukket. Induktionspladen udvikler
varme fra induktionsspolen, der er monteret under den
keramiske glasflade. Spolen skaber et magnetfelt under
gryden (der kan vaere magnetiseret), som til gengaeld
udvikler hvirvelstrem til opvarmning af pladen.

VIGTIGT!

OBS! En revnet plade ma aldrig anvendes!

Pladen bevares flot i mange ar, hvis den benyttes rigtigt og vedligeholdes med
plejemiddel til glaskeramiske kogeplader. Falg altid producentens anvisninger.
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Kogegrej til brug pa
induktionsplader

» Induktionspladen fungerer kun optimalt sammen med
det rigtige kogegrej.

» Kogegrejet skal anbringes midt pa kogezonen.

* Det kogegrej, der anvendes sammen med
induktionspladen, skal understatte induktionsvarme, for
eksempel stal, emalje eller stallegering. Gryder fremstillet
af stallegering med kobber- eller aluminiumbund samt
glasgryder kan ikke bruges.

* Hvis du bruger en trykkoger, skal du holde den under
opsyn, indtil det gnskede tryk er opnaet. Hvis du bruger
en trykkoger, skal du starte med maksimal effekt og
derefter skrue ned for effekten, efterhdnden som trykket
stiger. Folg de anvisninger, der fulgte med trykkogeren.

¢ Brug kun kogegrej med plan bund! Konkav eller
konveks bund (bund, der buer opad eller nedad) kan
saette overophedningssikringen ud af funktion og fa
kogepladen til at overophede. Det kan medfare, at
glasoverfladen revner, eller at kogegrejets bund smelter.
Ved skader, som skyldes uegnet kogegrej eller tomt/
torkogt kogegrej, bortfalder garantien.

¢ Kontrollér altid, at gryder understatter
induktionsvarme.

/\ Brug kun kogegrej, som er egnet til elektrisk og

induktionstilberedning med:
¢ en tyk bund (mindst 2,25 mm)
¢ en flad bund.

Kogezonen Minimum grydebund diameter

@160 mm @ 110 mm

@180 mm MO0 mm

@ 200 mm 145 mm
Magnettest

Ved hjeelp af en lille magnet kan du efterpraove, om dit
kogegrej er magnetisk. Brug kun kogegrej, som magneten
kan heenge fast pa.



Gryderegistrering

En af de mange fordele ved induktionskogeplader er
gryderegistrering. Selv om der ikke star en gryde pa
kogezonen, eller hvis grydediameteren er mindre end
diameteren pa den relevante kogezone, forekommer der
ikke noget varmetab. Hvis gryden er meget mindre end
kogezonen, er det ikke sikkert, at den kan registreres af
kogezonen. Hvis kogezonen er taendt, vises symbolet »U«
pa displayet.

Hvis der anbringes en gryde pa kogezonen inden for

de naeste 10 minutter, registreres den automatisk af
kogezonen, hvorefter kogezonen opvarmes til den valgte
effekt. Nar gryden fjernes fra kogezonen, afbrydes
strommen til kogezonen. Hvis gryden har en mindre

diameter end kogezonen, bruges kun den maengde energi,

der er ngdvendig for at opvarme gryden.

Kogezonen kan blive beskadiget:

« Hvis der stilles tomt kogegrej pa den.

« Kontrollér, at kogegrejets bund og kogezonerne er rene
og tarre, sa energien kan overfgres mellem dem, og sa
kogezonerne ikke tager skade.

* Brug kun magnetisk kogegrej til kogning og stegning,
f.eks. emaljeret kogegrej eller kogegrej af stal eller
stebejern. Ellers fungerer kogezonerne ikke.

Indstilling af

Tilberedningseffekten kan indstilles til 10 forskellige trin.

varmeeffekten Tabellen viser eksempler pa brug ved de forskellige trin.

Varme-effekt

Brug

[0} Slukket. Brug af restvarme.
1-2 vaarmning af varm mad, smakogning af mindre portioner (laveste
indstilling)
3 Smakogning ved lav effekt (fortsat tilberedning efter kraftig opstart)
4-5 Langtidstilberedning (fortsat) af sterre portioner samt stegning af sterre
maengder
6 Stegning, bruning
7-8 Stegning
9 Tilberedning af store maengder, brune/braisere
p “Power boost”-funktion til hurtig opstart af tilberedningen. Ogsa

velegnet til store maengder mad.
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Energisparetips

Ved kob af kogegrej er det vigtigt at vaelge den rigtige
starrelse: Grydediameteren henviser typisk til den
overste del af gryden, der ofte er stgrre end bunden.
Trykkogere (gkonomigryder), der anvender damp i en
teetsluttende gryde, er saerligt gkonomiske og sparer
bade tid og energi. Kortere kogetider sikrer, at flere
vitaminer bevares i maden.

Kom altid tilstraekkeligt vand i trykkogere, da der ellers
kan opsta overopvarmning, der kan gdelaegge enten
trykkogeren eller kogepladen.

Anvend 1&g, hvor det er muligt.

Kogegrejets starrelse skal sta i forhold til den maengde
madvarer, der skal tilberedes. Anvendes evt. en stor
gryde til at tilberede en lille maangde madvarer, vil dette
oge energiforbruget.



Sadan teendes
kogepladen

Aktivering af
kogeplader

Deaktivering af
kogeplader

« Nar kogepladen teendes, lyser alle symboler pa displayet
kortvarigt. Kogepladen er herefter klar til brug.

» Kogepladen er forsynet med elektroniske sensorer, der
aktiveres, hvis den markerede overflade bergres med
fingerspidsen i mere end 1 sekund.

« Hver gang der trykkes pa en sensor, bekraeftes dette af et
kort bip.

« Anbring ikke noget pa sensoromradet. Serg for, at
sensorerne altid er rene.

Tryk pa sensoren Taend/sluk (A) i mindst 1 sekund.
Kogepladen taendes. Alle display (B1) viser »O« som
effektrin, og decimalpunkterne (B1) blinker.

A Du skal nu begynde at indstille en kogezone inden
for 10 sekunder, da kogepladen ellers slukkes.

Na&r du har teendt for kogepladen pa teend/sluk-knappen

(A), kan du teende for den gnskede kogezone inden for de

naeste 10 sekunder.

« Nar du bergrer sensoren for den gnskede kogezone (C),
lyser »O« for den valgte kogezone mere klart.

* Bergr sensorerne »+« (E) og »-« (E) for at indstille
effekttrinnet (1-9-P). Hvis du ferst rerer ved knappen »-«,
indstilles effekttrinnet til »9«.

A Hvis sensoren »+« (C) eller »-« (E) holdes inde,
forages eller reduceres effektniveauet automatisk.
Effektniveauet kan ogsa aendres trinvist ved
gentagne gange at rere ved de relevante sensorer.

* Veelg forst den kogezone, du vil slukke for.

* Brug sensoren »-« (E) til at indstille effekttrinnet til
»0«. Hvis effekten for alle kogezoner er indstillet til »O«,
slukkes kogepladen efter 20 sekunder.

386859



65898¢

Sadan slukkes
kogepladen

Aktivering af
bgrnesikring

Restvarmeindikator

Power Boost

* Kogepladen kan til enhver tid slukkes ved at trykke
pa sensoren Teend/sluk (A). Alle indstillinger pa naer
minuturet nulstilles (se afsnittet Minutur).

Du kan forhindre utilsigtet brug af kogepladen ved at
aktivere bagrnesikringen. Dermed fungerer apparatlasen ogsa
som barnesikring.

Aktivering af bgrnesikring

* Kogepladen skal veaere slukket.

» Tryk pa sensoren (A) for at teende for kogepladen.
Indstillingen »O« vises pa alle displays.

« Tryk samtidigt pa sensoren til bageste venstre kogezone
(C) og sensoren »-« (E) i cirka 3 sekunder. Det lyder et
bip, og »L« vises kortvarigt pa alle displays.
Bornesikringen er nu slaet til.

Deaktivering af barnesikring

« Tryk pa sensoren (A) for at taende for kogepladen.
Symbolet »L« vises pa alle displays.

« Tryk samtidigt pa sensoren til bageste venstre kogezone
(C) og sensoren »-« (E) i cirka 3 sekunder. Indstillingen
»0O« vises pa alle displays. Barnesikringen er nu slaet fra.

Den glaskeramiske induktionsplade er ogsa forsynet
med en restvarmeindikator »H«. Kogepladerne opvarmes
ikke direkte, men gennem stralevarmen fra gryden.

Hvis symbolet »H« vises, efter at kogepladen er slukket,
kan restvarmen bruges til opvarmning af mad eller til
smeltning af smor.

Selvom symbolet »H« forsvinder, kan kogepladen stadig
vaere varm. Undga at rere ved kogepladen!

Du kan sla funktionen power boost til for alle kogezoner for
at varme maden hurtigere op. P& den made kan du hurtigt
opvarme store masngder mad.

Advarsel:

Kogezonen forrest til venstre har en super power-funktion. Pa
denne kogezone er effekttrinnet ekstra hajt i 5 minutter, for
den automatisk skifter til effekttrin 9.



Begraenset driftstid

Bruge Power boost-funktionen

* Bergr sensoren (C) for den gnskede kogezone. Indstil
effekttrinnet til »9« ved hjaelp af sensorerne »+« og »-«
(BE), og tryk umiddelbart efter pa »+« igen.
Symbolet »P« vises pa displayet.

Sla Power boost-funktionen fra

* Tryk pa sensoren (C) for den relevante kogezone, og
umiddelbart derefter pa sensoren »-« (E). Symbolet
»P« forsvinder, og kogezonen indstilles automatisk pa
effekttrin 9.

Automatisk sikkerhedsafbryder

Forlgb, for
sikkerhedsafbryderen
deaktiverer kogepladen
(i timer)

Varme-effekt

8

6

5

5

4

1.5

1.5

1,5

1.5

V(OO (N[O |D[WIN|=

1,5

Automatisk
sikkerhedsafbryder

Ovenstdende skema viser, hvor lang tid en given
kogeplade kan anvendes ved den anforte effekt, for
sikkerhedsafbryderen deaktiverer kogepladen. Hvis en
kogeplade deaktiveres af sikkerhedsmekanismen, vises
symbolerne »O« eller »H« pa displayet, hvis der ikke er
nogen restvarme tilbage.

Eksempel:

Indstil kogezonens effekttrin til 6, og lad den vaere teendt
et stykke tid. Hvis kogezonens effekt ikke aendres, slukker
sikkerhedsafbryderen for kogezonen efter 1% time.

« Kogepladen er forsynet med en blaeser, som afkeler
kogepladens elektroniske komponenter under
tilberedningen. Blaeseren kan fortsaette med at kere i
nogen tid, efter at tilberedningen er afsluttet.

« Induktionskogepladen er ogsa udstyret med en
sikkerhedsmekanisme, der beskytter de elektroniske
dele. Sikkerhedsmekanismen fungerer pa flere mader.
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Timer

Hvis kogezonens temperatur stiger markant, reduceres
kogezonens effekt automatisk. Hvis det ikke er nok til,
reduceres eller afbrydes stremmen til de gvrige taendte
kogezoner ogsa. Hvis det sker, vises fejlmeddelelsen
»E2« pa displayet. Nar kogepladen er kglet af, kan den
bruges igen.

* Veelg timeren ved at bergre sensorerne »+« og »-« (E)
samtidigt. Timerens indstilling vises pa de to gverste
displays (H), mens de to nederste displays er slukket.

« Tidsindstillingen vises i 10 sekunder, hvorefter
effekttrinnene vises igen.

Du kan veelge mellem to funktioner:

a)Tilberedningstimer - timerfunktionen er knyttet til
en bestemt kogezone. Nar den indstillede tid er gaet,
slukkes kogezonen automatisk.

b)Minutur - timerfunktionen fungerer kun som alarm/
minutur. N&r den indstillede tid er gaet, lyder alarmen.

¢ Aktivere og indstille timeren

Veelg timeren ved at bergre sensorerne »+« og »-« (E)

samtidigt.

- Huvis du pa forhand har valgt en kogezone, s& det
tilherende display lyser klarere end de andre, indstilles
tiden for den pagaeldende kogezone. Decimalpunktet/
prikken ved effekttrinnet angiver, at timeren er
aktiveret.

- Timeren (minutur) kan ogsa indstilles, selv om
der ikke er valgt en kogezone, hvis du f.eks. vil
mindes om noget i lgbet af madlavningen. En aktiv
tilberedningstimer/minutur angives af to blinkende
prikker ved displayet.

« Indstil tilberedningstiden ved at bergre sensorerne
»+« eller »-« (E). (Hvis du farst trykker pa »-«, indstilles
timeren til 30 minutter. Hvis du lader fingeren blive pa
sensoren, aendres indstillingen hurtigere.

» Vaerdien kan indstilles fra O1 til 99 minutter. En
tilberedningstimer kan indstilles for hver kogezone.

* For at se den resterende tilberedningstid skal du vaelge
den relevante kogezone og aktivere timerfunktionen.
Tryk pd sensoren »-« eller »+« for at aendre indstillingen.
(Tryk samtidigt pa sensorerne »-« og »+« (E) for at
veelge mellem de aktive indstillinger/timere.)



Sammenkoblede
kogezoner (kun nogle
modeller)

Sikkerhedsfunktioner
og fejlvisning

« Nar tiden udlgber, blinker »00« pa displayet. Ved
tilberedningstimere blinker den relevante prik ogsa. Der
lyder et kort bip. Bergr en sensor for at sla alarmen fra.
Hvis du ikke gar noget, slukkes alarmen automatisk efter
2 minutter.

* P3 nogle modeller er det muligt at sammenkoble de
to venstre kogezoner, s& de fungerer som én stor
kogezone. Dermed kan man eksempelvis tilberede mad
i en stor oval gryde. Gryden skal veere sa stor, at den
daekker centrum pa begge kogezoner.

« Maksimal grydestarrelse: 40 cm x 25 cm. Vi anbefaler,
at du bruger kogegrej med en kraftig bund. Under
tilberedningen bliver kogegrejet varmt. Pas pa, at du
ikke braender dig.

« Kogegrejet ma ikke sta, sa det daekker
betjeningspanelet.

Aktivering af de sammenkoblede kogezoner

» Teend for kogepladen ved at trykke pa teend/sluk-
knappen (A).

« Tryk pa knapperne til de to venstre kogezoner (C)
samtidigt. Et symbol med form som et »omvendt U«
vises pa displayet for at angive, at de to kogezoner er
blevet sammenkoblet.

« Indstil effekttrinnet for de sammenkoblede kogezoner.

* Hvis du senere vil a&andre effekttrinnet, skal du forst
trykke pa knappen for den forreste venstre kogezone.

Bemeaerk! Power boost-funktionen er ikke tilgeengelig ved

sammenkoblede kogezoner. Det hgjest mulige effekttrin

er 9.

Deaktivering af de sammenkoblede kogezoner

« Tryk pa knapperne til de to venstre kogezoner samtidigt.
Symbolet med form som et »omvendt U« slukkes, og
kogepladen slukkes.

* Begge kogezoner kan nu bruges uafhaengigt af
hinanden.

Kogepladen er udstyret med overophedningssensorer.
Hvis temperaturen bliver for hgj, slukkes de relevante
kogeplader og i nogle tilfaelde alle kogeplader automatisk.

Fejl, Mulig arsag, Lgsning

« Der lyder et konstant bip, og »ErO3« blinker pa displayet.
- Der er spildt vand pa sensoroverfladen, eller der er
anbragt en genstand oven pa sensorerne.
Tor overfladen af.
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« »E/2« blinker
- Kogezonen er blevet overophedet. Vent, til kogezonen
kaler ned.

* »E/3« blinker
- Kogegrejet er ikke magnetisk og er derfor ikke egnet
til brug med kogepladen. Veelg andet kogegrej.

A | tilfaelde af driftsfejl, eller hvis fejlmeddelelsen ikke
forsvinder, skal du afbryde kogepladen fra lysnettet
i nogle fa minutter (sla relzeet fra eller afbryd
sikringsgruppen), og slut derefter kogepladen til
igen.

Hvis fejlen opstar igen, skal du kontakte et autoriseret
serviceveerksted.



Rengaring

Figur 2

Figur 3

Figur 4

Den glaskeramiske kogeplade skal renggres efter hver
brug, nar den er kglet af. | modsat fald kan selv de mindste
pletter, der er tilbage efter tilberedning, braende ind i
kogepladens overflade ved den efterfglgende brug. Brug
saerlige renggringsmidler, der er fremstillet til at skabe

en beskyttende film over overfladen, til den daglige
vedligeholdelse af den glaskeramiske kogeplade. Tor stov
og andre partikler af kogegrejets bund og af kogepladen
for hver brug, da de ellers kan ridse overfladen (figur 1).
Forsigtig: Staluld, skuresvampe og skuremidler kan ridse
kogepladens overflade. Den glaskeramiske overflade kan
0gsa blive beskadiget af skrappe aerosoler eller uegnede
eller ikke tilstraekkeligt blandede flydende kemikalier (figur
109 2).

Manstermaerker kan utilsigtet @delaegges ved brug af
skrappe eller slibende renggringsmidler eller ved brug af
kogegrej med ru eller beskadiget bund (figur 2).

Mindre pletter fijernes med en fugtig, blad klud. Derefter
skal overfladen tarres af (figur 3).

Vandpletter fiernes med en mild eddikeoplasning, men
after ikke rammen med det (kun visse modeller), da

den kan miste sin gled. Brug aldrig skrappe sprays eller
kalkfjerner (figur 3).

Sveerere pletter fiernes med seerlige rengeringsmidler og
redskaber til rengering af glaskeramiske kogeplader. Nar
du bruger sddanne produkter, skal du folge produktets
brugsanvisning.

Sorg for, at alle rester af renggringsmidler fjernes helt,
da de ellers kan skade den glaskeramiske kogeplade, nar
kogezonerne varmes op (figur 3).

Vanskelige og braendte pletter fjernes med en speciel
glaskeramisk skraber (figur 4). Vaer forsigtig, nar du bruger
en skraber, s& du ikke kommer til skade med den.

Brug kun skraberen, hvis snavset ikke kan
fjernes med en vad klud eller med specielle
renggringsmidler til glaskeramiske overflader.

Hold skraberen i den korrekte vinkel (45° til 60°). Pres
forsigtigt skraberen mod glasoverfladen, og skub den
over manstermeaerkerne for at fjerne snavset. Skraberens
plastdele (pa nogle modeller) ma ikke komme i kontakt
med varme kogezoner.
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Figur 5

A Pres ikke skraberen vinkelret mod glasset, og
rids ikke kogepladens overflade med bladet eller

spidsen.

—

Sukker og sukkerholdige fadevarer kan beskadige den
glaskeramiske kogeplade permanent (figur 5), sa resterne
af sukkeret og sukkerholdige fagdevarer skal straks
skrabes af den glaskeramiske kogeplade, ogsa selv om
kogezonerne stadig er varme (figur 4).

Misfarvning af den glaskeramiske kogeplade har ingen
indvirkning pa dens drift og stabilitet. De opstar oftest
som folge af fastbraendte madrester eller som folge af
brug af kogegrej med aluminium- og kobberbund, og

saddanne misfarvninger er temmelig svaere at fijerne.
Advarsel: Alle beskrevne skader er hovedsageligt
aestetiske og har ingen direkte indvirkning pa apparatets
drift. Sadanne skader daekkes ikke af garantien.

ARSAGER TIL ST@J VED INDUKTIONSTILBEREDNING

Stgj og lyde

Induktionsgenereret
stoj

Transformatoragtig
brummen

Vibration eller lyde
fra kogegrejet

Blaeserstoj

Arsag

Induktionsteknologien er baseret pa
metaller og elektromagnetisme. Den
far molekyler til at bevaege sig.
Disse bevaegelser omdannes til
varme. Afhangigt af metallet kan
det medfere let stgj.

Forekommer ved tilberedning ved
hoj effekt. Dette skyldes maengden
af energi, der overfores fra
kogepladen til kogegrejet.

Denne form for stgj forekommer
i kogegrej, som er fremstillet af
forskellige materialer.

Korrekt induktionsfunktion kraever
temperaturstyring. Derfor er
kogepladen forsynet med en blaeser,
som korer ved varierende hastighed
afhaengigt af den registrerede
temperatur.

Lasning

Dette er helt normalt og
skyldes ikke en fejl.

Stojen aftager

eller forsvinder,

nar du reducerer
tilberedningseffekten.

Den skyldes vibrationer
mellem tilstedende
overflader af de forskellige
materialelag. Stejen
afhaenger af kogegrejet.
Den kan variere afhangigt
af maengden og typen af
mad, der tilberedes.

Blaeseren kan fortsaette
med at kare, efter at
kogepladen er slukket, hvis
temperaturen forbliver for
haj.



MONTERING

Vigtige advarsler

* Kogepladen skal monteres i en bordplade og sluttes til el af en autoriseret installator.

« Laminat eller andre belaegninger pa den bordplade, som kogepladen skal monteres i,
skal veere behandlet med varmebestandig lim (100 °C), da bordpladens overflade ellers
kan blive deformeret eller misfarvet.

« Kogepladen er beregnet til indbygning i et kakkenelement med en bredde p& mindst
600 mm.

« Nar kogepladen er monteret, skal de to beslag forrest vaere let tilgaengelige nedefra.

« Overskabe skal veere placeret, s& de ikke er i vejen, nar kogepladen bruges.

* Afstanden mellem kogepladen og emhaetten skal mindst vaere som angivet i
vejledningen til emhaetten. Minimumsafstanden er 650 mm.

« Afstanden mellem kogepladens kant og et tilstedende hgjere kakkenelement skal vaere
mindst 40 mm.

« Du ma gerne opsaette pynteplader og lignende af massivt tree ved
kogepladens bagside, hvis du overholder de minimumsafstande, som er vist pa
monteringstegningerne.

* Mindsteafstanden mellem kogepladen og den bageste vaeg er angivet pa
monteringstegningerne.
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Montering af
skumpakningen

For apparatet monteres i en kakkenbordplade, skal
skumpakningen, der folger med apparatet, fastgores
pa undersiden af den glaskeramiske kogeplade (se
illustrationen). Monter ikke apparatet uden denne
pakning!

Saet pakningen pa apparatet pa felgende made:

- Tag den beskyttende film af pakningen.

- Lim pakningen pa undersiden af glasset, cirka 2-3 mm
fra kanten som illustreret. Pakningen skal monteres
langs hele glaskanten. Pakningen ma ikke overlappe i
hjgrnerne.

- Ved montering af pakningen skal du kontrollere, at den
ikke er blevet beskadiget af skarpe genstande.

Bemeaerk
| visse apparater er pakningen allerede monteret!

7
/

™

2-3mm




Udskaeringsmal til
bordpladen

595-600
/
510-515 *
mﬁ@\ )«/ 57
i 61-65?/
#min 40
7 /
RiD 438-490 min 600
e Y
‘ "min 50 V
558-560
- SIVK6
750-755
/
510-515 *
mﬁ@l )«/ 57
1 61-65?/
v min 40
7 /
488-490 min 600
RIO~ J
‘ "mm 50 V

708-710

- SIVK7

*« Kogepladen kan monteres i bordplader med en tykkelse
pa 30-50 mm.

* Hvis bordpladen er tykkere end 40 mm, skal der
raspes af den inderste kant (Figure A), sa der opnas
tilstraekkelig ventilation.

* Hvis bordpladens tykkelse overstiger 30 mm, skal
abningen til kogepladen laves midt i med tilstraekkelig
afstand til forkanten af ovnen, s& induktionskogepladen
ikke kan komme til at bergre ovnens kabinet.

e Hvis du vil montere induktionskogepladen i en
eksisterende abning, skal du sikre dig, at de kraevede
installationsmal overholdes (installationsdybde: 56 mm).
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Monteringsvejledning « Kogepladen skal placeres helt vandret.

» Beskyt kanten pa udskeeringen i bordpladen.

* Skru de fire medfaolgende beslag fast til kogepladens
for- og bagside og til udskaeringen i bordpladen med de
medfalgende skruer.

« Kogepladen tilsluttes stramforsyningen (se vejledningen
for tilslutning af kogepladen til stramforsyningen).

* Kogepladen monteres i udskaeringen i bordpladen.

« Kogepladen presses med et fast tryk ned mod

65898¢

3 kakkenbordet.
3 « For at montere beslag, er det ikke tilladt at anvende
skruer laengere end 6,5 mm.
Ventilationsabninger i « For at induktionskogepladen kan fungere korrekt, skal
kokkenelement der veere tilstraekkelig luftcirkulation.

A Kgkkenelement med skuffe

« Der skal veere en ébning i fuld bredde og med en hgjde
pa& mindst 140 mm bag pa kekkenelementet. Der skal
endvidere vaere en adbning pa mindst 6 mm foran pa
kakkenelementet i fuld bredde.

* Kogepladen er udstyret med en blaeser nederst. Hvis
der er en skuffe under kogepladen, ma genstande i
skuffen ikke kunne komme i bergring med blaeseren,
sa den blokeres. Alufolie og braendbare genstande og
vaasker (feks. aerosoler) pa ikke opbevares i skuffer teet
pa kogepladen. Risiko for eksplosion! Der skal veere en
abning pa mindst 20 mm mellem skuffens indhold og
blaaseren.

min. 140




B Kgkkenelement med indbygget ovn

« Under induktionskogepladen mé der kun monteres
ovne af typen EVP4.., og EVP2.., som er udstyret med
blaesere. Fgr montering af ovnen skal kakkenelementets
bagpanel tages af. Der skal endvidere vaere en abning
pa& mindst 6 mm foran pa kekkenelementet i fuld
bredde.

| min. 20

==
_————,——"——“‘_E;;;;ffifiFE;;;:;;
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tallationsdiagram
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Apparatet er designet til tofaset tilslutning, men kan ogsa
sluttes til én fase.

¢ Tofaset tilslutning
Monter en jumper pa terminalerne 4 og 5.

¢ Enkeltfaset tilslutning
Monter en jumper pa terminalerne 4 og 5 og pa
terminalerne 1 og 2.

Bemaerk! Terminal 3 er ledig.

Til eltilslutning anbefales:

« gummikabel af typen HO5 RR-F 4x1,5 med gul/gron
jordleder.

* PVC isolerede kabler af typen HO5 VV-F 4x1,5 med
gul/gren jordleder, eller andre tilsvarende kabler af
tilsvarende kvalitet.



TILSLUTNING

« Eltilslutningen ma kun udfgres af en autoriseret
installater. Beskyttelse af eltilslutningen skal
veaere i overensstemmelse med de gaeldende
sikkerhedsforskrifter.

* Inden tilslutningen skal De kontrollere, at spaendingen,
som er angivet pa meerkeskiltet, svarer til
netspaendingen.

* Maerkeskiltet er placeret pa kogepladens underside.

« Apparatet er beregnet til tilslutning til vekselstrem
(230 V-).

« Den elektriske installation skal vaere forsynet med en
afbryder, som adskiller apparatet fra netspaendingen i
alle poler, og hvor der i dben/afbrudt stilling er mindst 3
mm afstand mellem hver kontakt.

« Tilslutningen skal vaelges med hensyntagen til
kapaciteten af elinstallationer og pagaeldende sikringer.

* Kogepladen hgrer til brandbeskyttelse klasse V.
Apparater af denne type ma pa den ene side indbygges
ved siden af et hgjt kakkenelement, som er hgjere end
selve apparatet. P& den anden side, skal det til-stadende
kokkenelement have samme hgjde som apparatet.

« Montering skal foretages saledes, at det ikke er muligt at
fa adgang til vitale dele uden veerktg;.

VIGTIGT!

Husk at afbryde for stremforsyningen for der bliver
foretaget indgreb eller reparation pa apparatet. For
installation se skemaet.

Jordforbindelsen (PE) sluttes til tilslutningen, som er
afmaerket med jord =.

Tilslutningskabelet skal monteres igennem aflastningen,
som beskytter kablet. Efter tilslutning afpraves alle
kogezoner ved, at de taendes i ca. 3 minutter.

Brug en flad skruetraekker til at dbne daekslet over

terminalerne.
Brug de medfglgende jumpere, nar du tilslutter apparatet.
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Enkeltfaset tilslutning med effektbegranser

(kun modeller med 4 kogezoner og uden

sammenkoblingsfunktion)

« Hvis dit relae ikke tillader en stram pa 32 ampere, kan
du begraense kogepladens samlede effekt, sa den aldrig
overstiger 16 ampere.

« Hvis du slér effekbegraenseren til, kan de enkelte
kogezoner kun skrues op, sa laange den samlede effekt
ikke overstiger graensen. Nar graensen nas, lyder der et
bip, og indstillingerne pa displayene blinker.

« Indstillingen kan aktiveres inden for 2 minutter efter, at
kogepladen er blevet sluttet til lysnettet. Apparatet skal
vaere slukket og ulast.

* Beror alle sensorer til valg af kogezoner i 3 sekunder, til
du harer et kort bip. »Hi« vises pa displayet. Det star for
»High« (hgj) effekt.

« Tryk pa sensoren »-« eller »+« for at eendre indstillingen til
"Lo”. Det star for »Low« (lav) effekt.

* Bergr alle sensorer til valg af kogezoner i 3 sekunder for
at bekraefte indstillingen. Der lyder et kort akustisk signal,
og displayene slukkes.

* Indstillingen er nu gemt. Hvis du @nsker at aendre
indstillingen senere, skal du forst afbryde apparatet helt
fra lysnettet i nogle fa sekunder.

Bemaerk! Du kan afbryde proceduren ved at trykke pa
teend/sluk-sensoren (A). Alternativt afbrydes indstillingen
automatisk efter 1 minut. Den oprindelige indstilling
forbliver aktiv.

Eksempel: Hvis to kogezoner er indstillet til "P”, kan de
to andre kogezoner ikke bruges. Hvis du vil bruge alle 4
kogezoner samtidigt, ma hver kogezone maksimalt vaere
indstillet til effekttrin 7"



TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Typeskilt

XXX — XXXX XXXX XXXX

XXXX
XXXXXX XXXX
XXXXXX XXXX XXXX

XXXXXX

XXXXXX XXXX ’ ] EEEE

A BCD E F G

Serienummer

Kode

Model

Type

Varemaerke

Teknisk information

Opfyldelse af standarder / symboler

QT mOoOOm>

VI FORBEHOLDER OS RET TIL AT £NDRE

SPECIFIKATIONERNE, UDEN AT DETTE FAR BETYDNING

FOR ENHEDENS FUNKTION.

Brugsanvisninger findes ogsa pa vores hjemmeside pa

www.gorenje.com
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