Installations- og brugsanvisning

Minikekken



Minikekken DK
Tillykke med Deres valg af et minikokken.
Det er et meget fornuftigt valg, da et kekken fra Gorenje forener bide skonomi og
kvalitet i et moderne og gennemtaenkt design.
Minikakkenet er designet til brug i en almindelig
husholdning og indeholder komfur (to koge-
plader), keleskab og en vask.
Sikkerhedsforskrifter ..........cccevveiiieennnes o [T o] F- o[- o, 9
For ibrugtagelse ... Brug .af kogeplader
Specielle advarsler for kogeplader
Komfur (kogeplader)
Kaleskab Brug af kogepladerne
Vi tager hensyn til miljget Betjening af kogeplader
9 4 ) Ekstra hurtig kogeplade
Tips om energibesparelse ..........ccocueeen. Kontrollampe
Kolesk
oleskab KoleSKab ........cccccoeveereeceeeeceeeccceeeeeneeeenns 10
Komfur (kogeplader) ;
- . Kgleafdeling (A)
Tip til keb af kogegrej
Tip til effektiv brug af kogegrej Fryseren (B)
Betjening
Vigtigt! ..o 6 Anvendelse
Komfur (kogeplader) . .
Rengering og vedligeholdelse ............ 14
Kgleskab
Kogeplader
Placering og installation ............ccccceeeun. Koleskab
Valg af den rigtige placering Vask
PI i . .
acering For der tilkaldes hjalp .........ccceceeueunee. 15

Elektrisk tilslutning
Tilslutning af aflgbet fra vasken

Produktbeskrivelse ......cccccceeeeecccnerrennns

2

Installations- og brugsanvisning



ﬂ Sikkerhedsforskrifter

 Apparatet kan bruges af barn
over 8 ar og af personer med
nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller
manglende erfaring eller
kendskab, hvis de overvages
eller er blevet instrueret i at
bruge apparatet pa en sikker
made og forstar de farer, som

kan forekomme. Bgrn ma ikke
lege med apparatet. Rengaring

og vedligeholdelse ma ikke

* Sluk altid for kogepladen

efter brug. Forvent ikke, at
kogegrejsdetektoren slukker for
kogepladen.

» ADVARSEL: Hvis overfladen

revner, skal apparatet slukkes
for at undga risiko for elektrisk
stad.

* Leeg ikke metalgenstande som

f.eks. knive, gafler, skeer eller
grydelag pa kogepladen, da de
kan blive meget varme.

udfgres af bgrn, medmindre det « Brug ikke damprensere eller

foregar under opsyn.
* ADVARSEL: Apparatets
tilgeengelige dele kan blive

meget varme, nar apparatet er

i brug. Pas pa ikke at bergre
varmeelementerne inde i
ovnen. Bgrn yngre end 8 ar
skal holdes pa sikker afstand
eller hele tiden vaere under
opsyn.

» ADVARSEL: Risiko for brand:
Opbevar ikke noget pa
tilberedningsfladerne.

» ADVARSEL.: Tilberedning med

olie eller fedtstof uden opsyn
kan veere farligt og medfere
brand. Forsgg aldrig at slukke
ild med vand, men sluk for

apparatet, og tildeek ilden med

en lag eller et fugtigt kleede.

hgjtryksrensere til at rengare
apparatet, da det kan forarsage
elektrisk stad.

* Apparatet er ikke beregnet til

at blive styret ved hjeelp af en
ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

* Brug ikke apparatet udendgrs.

Installations- og brugsanvisning 3



ﬂ For ibrugtagelse

Denne brugervejledning er udformet til
brugeren af minikekkenet. Laes vejledningen
omhyggeligt, sa du kender kgkkenet og kan
bruge det pa sikker og korrekt vis.
Brugsanvisningen er geeldende for flere
forskellige modeller. Der vil derfor kunne
forekomme funktionsbeskrivelser, der ikke
passer til Deres model.

Komfur (kogeplader)

Seet kogepladerne pa maksimal effekt i tre til
fem minutter uden gryder for at ryge dem rene.
Formalet med dette er at forsteerke den
beskyttende belaegning pa kogepladernes
overflade.

Koleskab

* For apparatet tilsluttes, skal det hvile i 2
timer. Dette vil reducere muligheden for fejl
i kolesystemet, der kan forekomme som
felge af transport.

» Renger skabet grundigt fer brug, specielt
indvendigt (se afsnittet om rengering og
vedligeholdelse).

+ | tilfeelde af, at det indvendige tilbehgr
ikke er sat pa sin rigtige plads, ber det
placeres ved at fglge anvisningerne under
"Beskrivelse af minikgkkenet" (tilbehgr kan
variere fra model til model).

Vi tager hensyn til miljoet

Emballage

» Vi bruger miljgvenlig emballage til
vore produkter. Derfor er de enkelte
emballagematerialer tydeligt maerket.

» Vores brugsanvisninger er trykt pa
miljgvenligt papir.

» Nar kekkenet ikke laengere virker eller
behgves, bgr du undga at belaste miljoet
med det. Ring til den lokale autoriserede
"modtagelses- eller afhentningstjeneste for
brugte apparater

* De anvendte materialer er primeert
kunststofmaterialer som HD-polyethylen
(PE- HD), LD-polyethylen (PE-LD),
polypropylen (PP) og polystyrol (PS) samt
papir, pap og andre lignende materialer.

Ci.\ (‘_°“..\ Ls..\ U..\

PE-HD PE-LD

Elektriske og elektronisk udstyr
E indeholder materiale, komponenter

og stoffer, der kan vaere skadelige for
menneskers sundhed og

for miljoet, hvis kasseret elektrisk og
elektronisk udstyr ikke handteres korrekt.
Elektrisk og elektronisk udstyr er maerket
med nedenstaende overkrydsede
skraldespand. Den symboliserer, at
elektriske og elektronisk udstyr ikke

ma bortskaffes sammen med usorteret
husholdningsaffald, men indsamles
saerskilt.

Alle kommuner har etableret
indsamlingsordninger, hvor elektrisk og
elektronisk udstyr gratis kan afleveres af
borgerne pa genbrugsstationer og andre
indsamlingssteder eller bliver afhentet
direkte fra husholdningerne. Naermere
information kan fas hos kommunens
tekniske forvaltning.
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ﬂ Tips om energibesparelse

Ved korrekt brug af kakkenet og overholdelse
af vores anbefalinger, kan der opnas betydelige
energibesparelser.

Keleskab

.

Prov ikke at abne daren for ofte og specielt
ikke, nar vejret er fugtigt og varmt. Husk at
lukke dgren igen, sa hurtigt som muligt, nar
den abnes.

Check regelmeaessigt om apparatet far
tilstreekkelig udluftning (luftcirkulation i den
bageste del).

Indstil termostaten fra hgjere til lavere trin,
sa snart dette er muligt (afhaengig af gvrig
rumtemperatur, hvor meget koleskabet er
fyldt op osv.).

For ifyldning af friske fodevarer skal

du sgrge for, at de bliver kglet ned til
rumtemperatur.

Da rimen gger energiforbruget, skal
apparatet renggres, sa snart rimen har
naet 3-5 mm.

Sgrg for, at kondensatoren bag pa altid er
ren.

Komfur (kogeplader)

Bunden af gryden er

for tynd og bgjer under
opvarmningen. Resultatet
er ungdvendig stor
energiforbrug og ujeevn
fordeling af varmen.

e

Ukorrekt

Gryden er for stor eller for
lille.

Temperaturbestandigt glas,

der stikker ud over kanten,
kan ga i stykker. Gryder
med for lille bunddiameter
forbruger megen
ungdvendig energi og er
ikke gkonomiske.

Ukorrekt

Passende starrelse af
gryder.

Nedenfor findes nogle
vigtige rad til, hvordan

de nye kogeplader samt ,__9___"
tilbehgret anvendes, sa der
1ANR

spares sa meget energi
som muligt.

Korrekt

Brug tommelfingerreglen:
Jo bedre kvalitet gryden har, jo lavere er
energiforbruget.

Tip til keb af kogegrej

Kogegrej af god kvalitet har tyk flad bund.
En ujaevn bund giver gget energiforbrug og
tilberedningstid.

Kontroller, om den anferte diameter
henviser til den gverste kant eller bunden,
nar der kgbes nye gryder og pander. Den
sidstneevnte er normalt mindst.

Brug af trykkogere sparer yderligere
energi, da fadevarerne tilberedes i en
lukket gryde og er under tryk. Derudover
bevares vitaminindholdet bedre ved kort
tilberedningstid.

Tip til effektiv brug af kogegrej

Den bedste energioverfarsel opnas, hvis
grydens bunddiameter er identisk med
kogepladens diameter, og hvis gryden
placeres ngjagtigt i midten af kogepladen.
Hvis diameteren varierer, er det altid

bedre at benytte starre gryder/pander end
mindre. Energitabet er stgrre, og pletter
kan braendes fast pa kogepladen, hvis
gryden/panden er for lille.

Anvend lag, og deek kogegrejerne, hvor det
er muligt.

Grydens stgrrelse bor altid passe til
meengden af fadevarer. Overdrevent store
gryder spilder for meget energi.

Skru ned for varmen mod slutningen af
tilberedningen, og sluk helt for kogepladen,
for tilberedningen er feerdig, sa restvarmen
kan udnyttes.

Serg altid for rigeligt vand, nar der koges i
en trykkoger. For lidt vand kan medfgare, at
gryden og kogepladen bliver beskadiget.
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Kogegrej af temperaturbestandigt

glas kan bruges pa kogepladen, hvis
bunddiameteren pa kogegrejet svarer til
diameteren pa kogepladen. Hvis kogegrejet
stikker ud over kanten pa kogepladen,

kan den ga itu som felge af den opstaede
varmeforskel.

Felg altid producentens anvisninger, nar
der bruges specielle kogegrejer.

/\ Vigtigt!

Mini kekkenet skal installeres af autoriseret
fagmand, bade hvad angar el tilslutning,
vand og aflgbstilslutning.

Denne maskine er et avanceret apparat,
som udelukkende bgr betjenes af personer,
som har leest brugsvejledningen ngje,

har vilje, forstaelse og evne til at fglge de
deri anfgrte anvisninger ngjagtigt. Derved
undgas skader pa bade personer og
apparat.

Hold altid gje med barn, der opholder sig i
nzerheden af apparatet og lad dem aldrig
lege med eller betjene apparatet.

Lad aldrig barn lege med apparatet.
Apparatet ma ikke styres af en ekstern
timer eller et separat fiernbetjeningssystem.

Komfur (kogeplader)

.

Apparatet ma kun installeres af
faguddannet personale for at undga enhver
mulig fare.

Reparationer, der udfgres af ukvalificerede
personer, kan medfgre stad eller
kortslutning. Forsgg aldrig pa selv at udfere
reparationer, sa eventuelle person- eller
udstyrsskader undgas. Alle reparationer
bgr kun udfgres af faguddannet

personale, eller af Gorenje autoriseret
servicevaerksted.

Varme fedtstoffer er steerkt brandbare,

sa veer ekstra forsigtig, nar der tilberedes
fedevarer med fedtstoffer. Stegning ber kun
udfgres under konstant opsyn.

Advarsel: Lad aldrig sma barn komme i
nzerheden af kogepladerne. De forstar ikke
faren for forbreending. ZAldre barn ma kun
bruge komfuret under opsyn.

Risiko for forbraending! Kogeplader

og madlavningstilbehgr kan blive meget
varme under funktion. Brug forkleede og
kekkenhandsker under handtering af
varme dele eller redskaber for at undga
forbreendinger.

Stremledninger pa tilstedende apparater
kan blive beskadiget af kogeplader og fgre
til kortslutning. Hold dem derfor pa sikker
afstand af komfuret.

Dette apparat er beregnet til brug i
hjemmet. Brug aldrig apparatet til noget
andet formal!

Koleskab

Hvis du har et gammelt apparat, som ikke
leengere kan bruges, og som er forsynet
med en |as, der ikke kan abnes indefra (las,
bolt), skal du sikre, at lasen gdelaegges.
Dette gor det umuligt for barn at lukke sig
selv inde i apparatet og blive kvalt.

Bergr ikke de afkglede overflader, mens
apparatet er i drift og specielt ikke med
vade hander, da huden kan haenge fast i
kolde overflader.

Frys ikke flasker, der indeholder vaeske og
specielt ikke mineralvand, mousserende
vine, gl, cola osv., da veeske udvides under
frysning, og glasflasker let kan springe.
Spis ikke frossen mad (brad, frugt,
grgntsager). Det kan medfare forfrysninger.
Hvis madvarerne far en underlig farve

eller lugt, skal de kasseres, da der er stor
sandsynlighed for, at de er fordeervet og
dermed sundheds- farlige.

El tilslutningen afbrydes og stik tages

ud fer rengering, udskiftning af paere og
reparation. Husk, at reparationer kun ma
udferes af et autoriseret firma eller en
autoriseret Gorenje montar.

Afrim ikke apparatet med andre elektriske
enheder (hartarrer o.1.), og skrap aldrig isen
eller frostlaget af med skarpe veerktgjer.

Af hensyn til miljget skal der udvises ekstra
forsigtighed med apparatet (kondensator
og ror ved f.eks. flytning af apparatet) eller
dele af apparatets indvendige kglesystem.
Brug ikke skarpe objekter til afrimning

af apparatet. Brug kun det vedlagte
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veerktgj, eller veerktgj der er anbefalet af
forhandleren.

* Kolesystemet er fyldt med kglevaeske
og olie. Nar apparatet er defekt og ikke
kan bruges mere, skal det kasseres
i overensstemmelse med regler om
miljgbeskyttelse.

» Huyis tilslutningskablet bliver beskadiget,
skal det udskiftes af autoriseret elektriker
eller autoriseret Gorenje service montgr, for
at undga enhver fare.

» Typeskiltet findes enten inde i apparatet
eller pa kole/fryseskabets bagveeg.

Placering og installation

Valg af den rigtige placering

Rummet, hvori minikgkkenet placeres,

skal veere tort og luftes regelmaessigt. Den
bedst egnede rumtemperatur er afheengig af
modellen og kan leeses pa typeskiltet.
Kgkkenet ma ikke placeres i neerheden af
varmeafgivende flader (f.eks. komfur, radiator,
vandvarmer e.l.) eller udseettes for direkte
sollys.

Type Rumtemperatur

SN (subnormal) |fra + 10°C til + 32°C
N (normal) fra + 16°C til + 32°C
ST (subtropisk) |fra + 16°C til + 38°C
T (tropisk) fra + 16°C til +43°C
Placering

» Placér apparatet pa et solid underlag.

» Pa apparatets forside findes tre justerbare
fedder. To af disse bruges til at stille
koleskabet helt lige, og den tredje bruges til
at nivellere hele apparatet.

» Der findes lufthuller pa forsiden og i
nzerheden af betjeningsknapperne til
kogepladerne, sa enheden kan skubbes
helt ind til veeggen.

* Minikgkkenet overholder krav til
brandbeskyttelse i Y-klasse, hvilket betyder,
at andre kgkkenenheder kan placeres pa
begge sider af apparatet. En af dem bgr
have samme hgjde som apparatet. Den
anden kan veere hgjere.

Elektrisk tilslutning

Tilslut stremkablet fra kogepladerne og kgle-
skabet til stramforsyningen.

Strgmkablet skal have jordforbindelse
(sikkerhedsstik).

Tilslutningseffekten fremgar af typeskiltet eller
typeskiltene for kogepladerne og kaleskabet.
Tilslutningen skal udfgres i henhold til denne
anvisning og efter gaeldende regler.
Netspaendingen ma ikke variere mere end

-6 til +-6%.

| forbindelse med den elektriske installation
af minikekkenet, skal der anvendes en
specialanordning til adskillelse af polerne

fra hovedstrgmforsyningen, nar apparatet
installeres permanent. Der skal minimalt veere
3 mm mellem kontakterne i aben position.

Tilslutning af aflebet fra vasken

Tilslutning af aflgbet til vasken begr udfgres af
fagmand og ifglge nationale bestemmelser.
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Produktbeskrivelse

Komfurdelen af minikakkenet er placeret over
koleskabet. Under vasken findes et tomt rum,
som kan bruges til opbevaring af forskellige
husholdningsartikler eller til montering af
affaldsstativ.

Minikakkenet med betjeningsknapper ved
siden af kogepladerne er produceret i to
udgaver — hgjrehands og venstrehands.
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1 - Kontrollampe

2 - Betjeningsknapper til kogeplader
3 - Kogeplade

4 - Kgleskab

5 - Vask

6 - Flerfunktionsomrade
7 - Nivelleringsfedder

8 - Timer
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Kogeplader

Betjeningsknapperne findes pa toppen ved
siden af kogepladerne.

Knapperne er markeret fra varmeniveau 1-3.
Position 1 er lavest varme, position 3 er hgjeste
varme, og i position 0 er kogepladen slukket.
De mellemliggende trin er ogsa markeret og
indstilles trinvist.

Brug af kogeplader

Vigtige advarsler!

» Teend aldrig for tomme kogeplader og
kogeplader uden gryder pa dem, og brug
aldrig kogeplader til rumopvarmning!

* Hold kogepladerne og kogegrejet rent, da
snavs kan pavirke resultatet.

« Varme fedtstoffer er staerkt brandbare,
og tilberedelse af mad med store
mangder olie bor forega under konstant
opsyn.

Specielle advarsler for kogeplader

» Anbring aldrig vadt kogegrej eller
dampende lag pa kogepladen. Fugtighed
kan beskadige kogepladerne.

» Lad aldrig varme gryder kgle af pa
slukkede kogeplader, da kondensvand
under gryden kan medfare, at kogepladen
ruster.

Brug af kogepladerne

* For brug af kogepladerne, skal timeren
indstilles til den tid man gnsker at anvende
kogelpladerne I. (0 - 120 min.)

Betjening af kogeplader

» Kogeplader kontrolleres af
betjeningsknapper, der er placeret pa
betjeningspanelet.

» Symbolerne ved siden af knapperne
angiver deres placering.

* Varmeniveau indstilles i trin (0-3).

» Det anbefales at slukke for kogepladen 3-5
minutter, far madlavningen er feerdig, og
benytte restvarmen.

» Her folger de anbefalede indstillinger.

Passende til

0 kogeplade slukket, brug af restvarme

opretholder temperatur, langsom
. tilberedning, sma fedemaengder (min.
styrke)

1 langsom tilberedning

langsom tilberedning af store maengder,
langsom optening af store stykker

2 stegning, forberedning af suppebasis

. stegning

kogning, bruning, stegning (maksimal
styrke)

Ekstra hurtig kogeplade

Ekspreskogepladen er mere effektiv end den
almindelige, hvilket betyder, at den varmer
meget hurtigere op.

Den er markeret af den rgde prik i midten,
der med tiden vil forsvinde, grundet
renggring.

Kontrollampe

Kontrollampen er indbygget ved siden af
kogepladevaelgeren, og lyser, nar den relevante
kogeplade er aktiv.
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Koleskab

Keleafdeling (A)

Kgleafdelingen bruges til opbevaring af friske
f@devarer i nogle dage.

Fryseren (B)
Man anvender fryseren for at fryse friske

madvarer og opbevare i forvejen frosne
madvarer.

Abning af deren til fryseren

Hylder (1)
(Antallet af hylder afhaenger af modellen.)
Hylderne kan frit placeres i glidebanerne i

apparatets indersider. Hylderne er fastholdt.
Ved udtraekning skal den bageste del blot

laftes, og hylden treekkes sa forsigtigt ud.
Glashylder (kun pa nogle modeller) er beskyttet
med afstandsstykker i plastik. Fgr hylden
treekkes ud, skal afstandsstykkerne traeekkes
hen mod abningen. Afstandsstykkerne kan
ogsa fiernes, men det er dog bedre at beholde
dem til eventuel senere transport.

Let fordeervelige fadevarer skal placeres
leengst bagud pa hylden, da dette er det
koldeste sted i skabet.

Afrimningsrer (2)

Hvis der kommer vand i bunden af kaleskabet,
skyldes dette, at tevandsaflgbet er helt eller
delvis stoppet (med. f.eks. madrester). | tilfaelde
af tilstopning kan tavandsaflgbet renses ved
hjeelp af et plastrer eller en piberenser.

Frugt- og grentsagsskuffe (3)

Denne skuffe er placeret i bunden, under
glashylden og er beregnet til opbevaring af
frugt og grentsager. Skuffen sikrer tilstraekkelig
fugt, som har en gavnlig effekt pa fedevarer.

Dorindretning

Dgaren er indrettet med forskellige hylder til
opbevaring af eeg, ost, smar og yoghurt savel
som sma pakker, tuber, daser o.lign.

Den nederste hylde bruges til opbevaring af
flasker.

Den indvendige belysning

Lyset teendes, nar dgren abnes. Belysningen er
ikke afheengig af termostatindstillingen.

BEMZRK:

» Apparatet bliver leveret med forskelligt
tilbehgr afhaengig af modellen.

+ Handtagene har forskellig udformning,
afhaengigt af modellen.

+ Forskelligt tilbeher (krydderi bokse, holdere
til tuber eller ekstra skillerum til hylder
og skuffer) kan kegbes hos autoriserede
forhandlere.
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Betjening

Termostatknappen, som er placeret gverst til
hgjre i apparatet, regulerer temperaturen.
Termostatknappen drejes i urets retning, fra
positionen STOP (0) til 7 og tilbage igen.

Temperaturregulering

* Hgjere indstillinger pa betjeningsknappen
(mod 7) betyder lavere temperaturer
(koldere) ialle tre afdelinger af apparatet.
Temperaturen inden i apparatet kan endda
falde til under 0°C.

* Hvis den omgivende temperatur er normal,
anbefaler vi mellemindstillingen.

* /Endringer i den omgivende temperatur
pavirker temperaturen inden i
apparatet (veelg korrekt indstilling af
termostatknappen).

* | positionen STOP (0) fungerer apparatet
ikke (kolesystemet er slukket), men
strgmmen er dog ikke afbrudt (lyset
teendes, nar kgleskabsdgren abnes).

» Temperaturen i kgleskabet og i
fryseafdelingen afhaenger ogsa af, hvor
ofte degren abnes.

Anvendelse

Opbevaring af friske fedevarer

Rigtig brug af apparatet, rigtig indpakning af

madvarerne, rigtig temperaturindstilling og

ngdvendige hygiejniske foranstaltninger er

med til at bevare kvaliteten af de opbevarede

fedevarer.

» For at undga blanding af lugt og fugtighed
ber de enkelte fadevarer pakkes godt ind
i plastposer, stanniol, folie, eller de skal
opbevares i plastikskale eller flasker.

» For opbevaring i skabet bgr man fierne den

ungdvendige udvendige emballage.
» Fordel fedevarerne i skabet pa en sadan

made at de ikke bergrer hinanden (bergring

kan veere arsag til blanding af lugt). Der
skal veere tilstraekkelig luftcirkulation
mellem de enkelte pakker.

Der ma aldrig opbevares anteendelige,
dampoplgselige eller let eksplosive
substanser.

Drikkevarer med hgj alkoholindhold skal
opbevares lodret i forseglede flasker.
Fadevarer skal ikke bergre skabets
bageste vaeg.

Madvarerne bgr afkgles til rumtemperatur,
inden de anbringes i skabet.

Sprede samt delikate madvarer bar
opbevares i skabets mest kglige del.
Undga sa vidt muligt ungdvendig abning af
skabets dor.

Ved indstilling af termostat startes med
de lave temperaturer. For at undga at
madvarerne bliver frosset, er det en god
idé at regulere termostaten gradvist.

Brug et termometer, og mal temperaturen
i deenkelte afdelinger. Det bedste resultat
opnas, hvis man kommer termometret

i en lille glasbeholder, fyldt med vand.
Temperatur- aflaesningerne er mest
palidelige nogen tid efter, at der er opnaet
et stabilt indeklima (natten over).

Nogle organiske stoffer sdsom citronsaft,
appelsinsaft, syren i smgr o.l. kan
forarsage skader pa plastikoverflader
eller pakninger, hvis de i laengere tid er i
bergring med hinanden.

Ubehagelig lugt fra skabet er tegn pa
fordeer- vede fgdevarer eller behov for
rengering. Den ubehagelige lugt kan
reduceres, hvis skabets indvendige dele
bliver rengjorte med en mild oplgsning af
vand og eddike. Vi anbefaler ogsa, at der
bruges specielle luftrensere.

Hvis du skal opholde dig udenfor
hjemmet i en laengere periode, ber alle
letfordeervelige fade- varer fiernes fra
skabet.
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Vejledende opbevaringstid for friske fedevarer i keleskabet

Foedevare Opbevaringstid - dage
1 2 3 4 5 6 7 8 9 | 10| 11|12 |13 | 14

Smar + + + + + + + = = = = =
Ag + + + + + + + + = = = =
Ked: Ked i hele stykker | * | * | =

Hakket kad +

Reget ked + + + + + + + + + + = = = =
Fisk +
Marinade + + + + + + + + + + = = = =
Rodfrugter + |+ + + + + + + = = = = = =
Ost + + + + = = = = = = = = = =
Sgde sager + + = = = =
Frugt + + = = = = = = = =
Kogte retter + + = =

Signaturforklaring: + anbefalet opbevaringstid

Nedfrysning og opbevaring i
fryseafdelingen

» Veer omhyggelig ved udveelgelse af de

fedevarer, der skal fryses ned. Der skal

veere tale om kvalitetsvarer, der egner sig

til nedfrysning.

Anvend korrekt forpakning, pak det rigtigt

ind.

- Pakken skal veere luftteet, og den ma
ikke veere uteet, da enhver udsivning kan
veere arsag til vitamintab og dehydrering
af madvarerne.

- Folien og poserne skal veere blgde for at
kunne svebes godt om fgdevarerne.

Pakkerne bgr meerkes med fglgende data:

indhold, meengde, pakkedato.

Det er meget vigtigt, at madvarerne

bliver frosset ned sa hurtigt som muligt.

Vi anbefaler derfor, at pakkerne ikke

er for store, og at de bliver afkglet for

nedfrysning.

Den maengde fgdevarer, der kan lsegges

i fryseren inden for 24 timer, er angivet pa

typeskiltet (frysekapacitet). Hvis den ilagte

maengde er for stor, reduceres kvaliteten
af frysningen, og kvaliteten af de frosne
fedevarer kan blive pavirket.

= mulig opbevaringstid

Fremgangsmade ved nedfrysning

» Indstil termostaten til positionen 4-6,
24 timer for fryseren fyldes med friske

fodevarer. Laeg pakkerne pa hylden, og lad
dem fryse ned. Ca. 24 timer efter ilaegning
af pakkerne med friske fgdevarer, skal
termostaten om ngdvendigt tilbagestilles til
driftstemperatur (se Temperaturregulering),
og de frosne pakker flyttes til nederste
hylde.

Naeste gang, der skal nedfryses friske
f@devarer, skal fryseprocessen gentages
og der skal sgrges for, at pakkerne med
friske fedevarer ikke bergrer de frosne
pakker.

Ved nedfrysning af mindre fedemaengder
(op til ét kg) er det ikke ngdvendigt

at aendre termostatindstillingen (se
Temperatur- regulering).

Opbevaring af frosne fodevarer

Frosne fgdevarer kan opbevares nederst i
apparatet eller pa hylden.

12
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Indkebte, frosne fodevarer

Opbevaringsperioden savel som den
anbefalede temperatur er angivet pa pakken.
Falg producentens anvisninger pa pakken. De
skal vaere omhyggelig ved indkgb. Veelg kun
madvarer, der er pakket rigtigt, som indeholder

Vejledende opbevaringstid for frosne fedevarer

de ngdvendige data, og som bliver opbevaret

i fryseskabe ved hgjst -18°C. Kab ikke
feerdigfrosne madvarer med islag. Dette er tegn
pa at pakken ikke har vaeret opbevaret korrekt.
Searg for, at pakkerne ikke begynder at t@ op,
da hgj temperatur reducerer madvarernes
kvalitet.

Friske fadevarer

Opbevaringstid — maneder

1 2 3 4

5

6 7 8 9 12

Grgntsager

+ +

Frugt

Brad & kager

Maelk

Feerdiglavede retter

Kad: Oksekgd

Kalvekad

Svinekad +

Fjerkree

Vildt

Smaked +

Rogede polser +

Fisk: Fisk (flad) +

Fisk (tyk) +

Indmad +

Optoning af frosne fedevarer

Optegede eller delvis optgede fgdevarer skal
anvendes sa hurtigt som muligt. Den kolde luft
bevarer fodevarerne, men den tilintetger ikke
de aktive mikroorganismer, som er med til at
gere maden fordeervelig.

Delvis optgning reducerer ernaeringsveerdien,
specielt hos frugt, grentsager og feerdigretter.

Frysning af isterninger

Den anbefalede position til frysning af
isterninger er den midterste indstilling.

Fyld to tredjedele af isbakken med koldt vand
eller en anden veeske, der skal fryses. Anbring
isbakken i styrene eller pa kelepladen.

Den tid, det tager, for isen dannes, afhaenger
af den omgivende temperatur, termostat-
indstillingen, og pa hvor ofte dgren abnes. Det
tager normalt 2-6 timer (afhaenger af hvilken
model, der anvendes). | mindre kgleskabe
anbefaler vi, at du laver en portion isterninger
(opbevar dem i en separat plastikboks).

Den letteste made at temme isbakken pa, er
at vende den pa hovedet, haelde koldt vand pa
den og vride den let (bgj den).

Installations- og brugsanvisning
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Rengering og vedligeholdelse

Minikgkkenet renggres bedst med varmt vand
tilsat lidt flydende opvaskemiddel og en blgd
klud. Brug aldrig skurrende eller aetsende
renggringsmidler eller skarpe redskaber.
Breendte eller tarre pletter ber farst opblades.
Dele af rustfrit stal rengares med rensemidler til
rustfrit stal. Disse midler ma dog aldrig bruges
til renggring af aluminiumsdele.

Kogeplader

Renger aldrig apparatet med varm damp under
tryk!

Sluk for komfuret, og lad det kgle helt af inden
rengaring.

Kogeplader samt omgivende omrader skal
rengeres med varmt vand tilsat opvaskemiddel.
Gennemblad alle indtgrrede pletter med en vad
svamp.

Alle kogeplader skal renggres grundigt

efter hver brug. Hvis de er let plettede, skal

de aftgrres med en fugtig klud med lidt
opvaskemiddel pa.

Hvis komfuret er specielt plettet eller beskidt,
skal der bruges en stalsvamp dyppet i
opvaskemiddel. Efter hver renggring, skal
kogepladerne aftgrres. Vaesker, der indeholder
salt, kogende fadevarer, der Igber over og
enhver anden form for fugt kan beskadige
kogepladerne. After dem derfor altid, til de er
tarre.

Udseendet af kogepladerne kan vedligeholdes
ved hjeelp af et par draber symaskineolie,

der gnides ind, eller ved hjzelp af normale
rengerings- og vedligeholdelsesmidler, der

fas i dagligvarehandlen. Brug aldrig smer, fedt
o.l., da det kan fremme rust. Renggringsmidler
treenger hurtigere ind, hvis kogepladen er varm.
Kogepladekanterne er lavet af rustfrit stal,

og kan med tiden fa en gul farve pa grund

af temperaturvirkningen. Dette er et fysisk
feenomen, som delvist kan fiernes med
almindelige renggringsmidler.

Aggressive rensemidler til gryder ber ikke
bruges til rengering af kanterne, da de kan
ridse.

Koleskab

Automatisk afrimning af keleskabet

Det er normalt ikke ngdvendigt at afrime
koleskabet, da islag, der faestner sig pa

den indvendige bageste veeg, bliver afrimet
automatisk.

Der dannes rim pa fordamperen /
keleelementet, nar kompressoren

arbejder, men nar den ikke er i drift, laber
optgningsvandet af kgleelementet, ned

i optgningsrenden og ud af hullet om til
fordampningsbakken lige over kompressoren,
hvorfra det fordamper.

Manuel afrimning af fryseafdelingen

Afrimning af fryseafdelingen bar ske, nar
rimlaget er naet 3-5 mm, dvs. 2-3 gange arligt.

» Drej termostatknappen til positionen STOP
(0), og frakobl streamforsyningen. Tem
afdelingen, og sarg for, at pakkerne ikke
tor op.

* Anbring en passende beholder under
fryseafdelingen for at opsamle det
smeltede vand. Lad daren til afdelingen
veere aben for at fremskynde afrimningen.

» Undga brugen af afrimningsspray, da
det kan beskadige plastikdele og veere
sundheds- skadeligt.

Rengoring af apparatet

For der gas i gang med rengeringen af
skabet, skal stroamtilferslen afbrydes.

Undgé at bruge for steerke renggringsmidler, da
de kan gdeleegge skabets overflade.

Sorg for at fierne alle renggringsmidler, der kan
veere tilovers efter renggring.

» Udvendigt rengares skabet med en
oplgsning af vand tilsat lidt opvaskemiddel.

+ Lakerede overflader renggres med en
blad klud eventuelt et alkoholbaseret
renggringsmiddel (f.eks. glasrenser). Der
kan ogsa anvendes alkohol (ethanol eller
isopropylalkohol).

» Anvendelse af slibende og specielt
aggressive renggringsmidler, f.eks.
rensemiddel til rustfri stal, ma ikke
anvendes til rengering af plastikdele og
behandlede dele.

+ Skabets indvendige lgse tilbehar skal
udtages mens det gares rent med en
oplgsning af vand og opvaskemiddel.
Tilbehgr af plast er ikke egnet til vask i en
opvaskemaskine.

» Vask skabet indvendigt med lunkent vand
tilsat 1-2 skefuld. eddike.
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» Vianbefaler, at De en mindst en gang arligt
aftgrrer kondensatoren bag pa. De kan
bruge en blad barste eller stavsuger.

* Glem ikke at renggre opsamlerbeholderen
til afrimningsvand, der findes over
koleskabets kompresser (fiern ikke
opsamlerbeholderen).

Efter rengering skal apparatet atter tilsluttes
stremforsyningen og fyldes med fadevarer.

Sluk apparatet hvis det ikke bruges i
lengere tid

Hvis apparatet ikke bruges i laengere tid, skal
termostatknappen indstilles til position STOP
(0), streamforsyningen afbrydes, apparatet
temmes helt for madvarer og afrimes og
renggres. Det er bedst at lade dgrene sta pa
klem for ventilation.

Vask

Vasken er lavet i rustfri stal og kan rengeres
med alle specielle renggringsmidler til rustfri
stal. Lees, og overhold altid de anvisninger, der
opgives af producenten af renggringsmidlet.

@ For der tilkaldes hjzlp

| sjeeldne tilfaelde kan der opsta problemer
under brugen af produktet. Nedenfor findes
en liste over nogle af de problemer, der i de
fleste situationer opstar som falge af ukorrekt
handtering af enheden, og som kan handteres
af brugeren selv.

Hyvis apparatet ikke virker efter tilslutning
til stikkontakten.

« Kontroller, at der er stream i stikkontakten.
Kontroller, at stikkontakten er teendt.
Kontroller, at termostaten er teendt.

Hyvis kelesystemet kerer uafbrudt.

* Daren har veeret aben for laenge eller
abnes for ofte.

» Erdgren ordentlig lukket? Er derlisten
beskadiget eller snavset?

» Erfryseafdelingen blevet overfyldt med
friske madvarer?

« Utilstraekkelig udluftning af kompressoren
og kondensatoren kan ogsa veere arsag
til ovennaevnte fejl. Sgrg for, at der altid
er tilstreekkelig luftcirkulation, og after
kondensatoren ind i mellem.

+ Slukker lyset nar deren lukkes ?

Rimdannelse pa den inderste bagvaeg

Sa leenge opteningsvandet Iaber af
koleelementet ned i optgningsrenden og ud af
hullet i midten om til fordampningsbakken lige
over kompressoren, er der sikret automatisk
afrimning af apparatet.

| tilfeeldet af, at rimdannelsen pa den inderste
bagvaeg @ges (3-5 mm), bar den fiernes
manuelt.

Seet termostatknappen til positionen STOP (0),
og lad dgren sta aben. Brug aldrig elektriske
apparater sa som hartarrer eller varmluftsbleeser
til —afrimning og heller ikke skarpe eller spidse
genstande.

Efter afrimning stilles termostaten igen til gnsket.
Grunden til gget rimdannelse kan veere
felgende:

- Daren lukker ikke ordentlig. Rengar
teetnings- listen, eller erstat den med en
ny, hvis den er gdelagt.

- Dgren har veeret aben for leenge eller
abnes for ofte.

- Fedevarerne blev anbragt i kgleskabet i
varm tilstand.
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- Fedevarerne eller emballagen er i
bergring med den inderste bagvaeg.

Vand leber ud af keleskabet

Vandet Igber ud af keleskabet, nar
optgningsrenden er tilstoppet, eller nar
optgningsvandet Igber over.
» Renger det tilstoppede rgr, f.eks. med et
plastrer eller en piberenser.
» Afrim koleskabet manuelt. Se afsnittet om
rimdannelse pa inderste bagveeg.

Larm

Kole/fryseskabet arbejder ved hjaelp af

en kompressor, som afgiver nogen stgj.
Lydniveauet varierer alt efter, hvor skabet er
opstillet, hvordan det bruges, og hvor gammelt
det er.

* Nar skabet kegrer, hgres der en susende
eller boblende lyd fra den cirkulerende
keleveeske. Selvom kompressoren ikke
karer, vil man kunne hgre lyden fra den
cirkulerende veeske. Dette er helt normalt,
og har ingen indflydelse pa apparatets
funktion og levetid.

» Lige efter tilslutning af apparatet kan
lyden af kompressoren og den cirkulerende
veeske veere hgjere, men dette er ogsa
helt normalt og har ingen indflydelse pa
apparatets funktion og levetid. Lydniveauet
reduceres gradvis.

» Nogle gange kan der opsta raslen eller
brummen, som ikke er useedvanlig for
apparatet. Denne lyd skyldes oftest
fejlplacering (—gaelder bade indvendig og
udvendig).

- Kontroller, at skabet star lige pa et stabilt
underlag.

- Skabet ma ikke vaere i bergring med de
omkringstédende kekkenelementer.

- Kontroller, at skabets indvendige tilbehar
er pa plads.

Udskiftning af paere

Far udskiftning af peeren skal stikket tages ud
af stikkontakten.

Fjern derefter lampeglasset ved at trykke i
retning 1 (se tegningen) og treekke i retning
2. Erstat den gamle peere med en ny (E
14-gevind, maks.

15W).

Husk, at den gamle paere ikke hgrer til organisk
nedbrydelig affald.

Da pzeren er en forbrugsvare, er den ikke
omfattet af garantien uanset produktets
alder.

Nar der er taget hensyn til alle ovennaevnte
anvisninger, og fejlen stadig forekommer, bagr
du ringe til den neermeste autoriserede service.

Alle krav, der opstar som felge af ukorrekt
installation eller misbrug, er ikke daekket af
garantien. Alle reparationsomkostninger skal
daekkes af brugeren.

DA VORE PRODUKTER HELE TIDEN ER UNDER UDVIKLING, KAN DET SKE, AT
NOGLE SPECIFIKATIONER £NDRES EFTER TRYKNING AF DENNE
BRUGSANVISNING. VI MA DERFOR TAGE FORBEHOLD FOR SADANNE
ZANDRINGER OG EVENTUELLE TRYKFEJL.
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